HORARIO DE AULAS
CURSO DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS - SEMESTRE LETIVO 2018/1

1° SEMESTRE
22 FEIRA 3 FEIRA 42 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA SABADO
INQUI/INBIO INQUI/INBIO Un. 6 - sala 401 Un. 6 - sala 401 Un. 6 - sala 409 |Un. 6 - sala 402
14 Matematica
S 1 N R para Tecnologia
S N I — em Alimentos
17h (T1)
18 Principios de
. Quimica Ge(r_?ll)e Inorganica Empreendedorismo Empreendedorismo ;ﬁ%‘gﬁg;ii&g
as . L . . (Prof? Raquel Campos) | (Prof?® Raquel Campos) .
19 h INQUI Quimica G. | Bioquimica [Microbiolog (ProfA. José
e Inorganical]  Geral ia (P1) Antonio)
(P2) (P3) A
19 Quimica Geral e Inorganica Produga_o de texto © Producéo de texto e
N Metodologia da Pesquisa . . L
as (T1) (T1) Metodologia da Pesquisa Principios de
INQUI (T1) Tecnologia em
20 h .
Alimentos
20 Produco de texto e ~ (P1)
R Metodologia da Pesquisa M I:rgdluga}o ge tsxto ¢ (Prof. Jose
as (T1) etodo Ogl‘?’l a Pesquisa Antonio)
21h Quimica G Bioquimica |Microbiologif Quimica G. | Bioquimica [Microbiolog (T1)
o Inorgénicé Geral a(P3) [eInorganical Geral ia (P2)
21 (P1) (P2) (P3) (P1) Sioauimica Geral (T1
as loquimica Geral (T1) Principios de
Tecnologia em
22h Alimentos
2 (P2)
. Microbiologia Bioquimica Geral (T1) (PA;Otgr;]i%S)e
as INBIO
23 h

OBS: As aulas praticas ocorrerdo em laboratorio (INQUI, INBIO ou UTASP), por favor verifique com o professor da disciplina.




CURSO DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS - SEMESTRE LETIVO 2018/1

HORARIO DE AULAS

3° SEMESTRE
22 FEIRA 3 FEIRA A2 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA SABADO
Un. 6 —sala 410 Un. 6 —sala 401 Un. 6 —sala 410 Un. 6 —sala 409 Un. 6 —sala 408 Un. 6 —sala 402
R Matematica para
e e — Tecnologia em
17h Alimentos (T1)
18 as | Bioquimica de Alimentos (T1) Gestéo da Qualidade Analise de Alimentos 11 Funﬁil(ljr::ir']st?;rof
19 h (Prof2 Danielle Bogo) (T1) (Prof.2 Mariana) (T1) (Prof® José Antdnio) Rondon) T
19 as | Bioquimica de Alimentos (T1) Gestdo da Qualidade Anéalise de Alimentos 11 A_Ilme_ntos
(Prof Danielle Bogo) (T1) (Prof.2 Mariana) (T1) (Profe José Antonio) Funcionais (Prof.
20 h : Rondon)
Legislacdo e
20 as Bioguimica de Alimentos Gestdo da Qualidade (é?)aé:fﬁoiae \Qgénf\m%z ilcl)) IHCIIqletnt_e nc?
21 h (P1) (Profe Danielle Bogo) (T1) (Prof.2 Mariana) fiaustria e
Alimentos (T1)
(Prof? Raquel)
. ) . - : Leg. e Higiene na
21as Bioguimica de Alimentos Fisica Aplicada a Tecn. de  f Analise df A"T”e”t‘?s i, Industria de Desenho Técnico
o . Alimentos (P1) (Prof José Antonio) :
22 h (P1) (Profé Danielle Bogo) (Prof. Marcos) | e Alimentos (T1)
' rof2 Raque
Prof? Raquel
Fisica Aplicada a Tecn. de . . . Leg. e Higiene na
22 as Alimentos Flsica A,g\l;i(ﬁgstis-recn. e IndUstria de Desenho Técnico
23h (Prof. Marcos) (Prof. Marcos) Alimentos (T1)
' rof2 Raque
(Prof® R )

OBS: As aulas praticas ocorrerdao em laboratério (UTASP).




HORARIO DE AULAS
CURSO DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS - SEMESTRE LETIVO 2018/1

50 SEMESTRE
22 FEIRA P FEIRA L2 FEIRA 52 FEIRA 62 FEIRA SABADO
Un. 6 —sala 409 Un. 6 —sala 409/ 410 Un. 6 — sala 403 Un. 6 — sala 407 Un. 6 —sala 407

17 as
18 h

Tecnologia de Derivados
do Amido (T1) Prof. Vitor
(OPT)

Tecnologia de Ovos e Mel
(T1) OPT

Profa Marjorie Toledo

18 as
19h

Tecnologia de Derivados
do Amido (T1)
Prof. Vitor (OPT)

Tecnologia de Ovos e Mel
(T1) OPT

Profa Marjorie Toledo

Trabalho de Conclusao
de Curso I (Prof?
Mariana Prates)

Tecnologia de Panificacéo
(T1)
(Prof2 Danielle Bogo)

19 as
20 h

Tecnologia de Carnes |
(T1)
(Prof? Luciana)

Tecnologia de Produtos
Lacteos | (T1)
(Prof® Marcela)

Operagdes Unitarias na
Industria de Alimentos
(T1)

Tecnologia de Panificacéo
(T1)
(Prof2 Danielle Bogo)

20 as
21h

Tecnologia de Carnes |
(T1)

(Prof? Luciana)

Tecnologia de Produtos
Lacteos | (T1)
(Prof2 Marcela)

Operacdes Unitarias na
InduUstria de Alimentos
(T1)

Tecnologia de Panificacéo
(P1) (Prof@ Danielle Bogo)

21 as
22 h

Tecnologia de Carnes |
(P1) (Prof® Luciana)

Tecnologia de Produtos
Lacteos | (P1)

(Prof® Marcela)

Operacdes Unitarias na
IndUstria de Alimentos
(T1)

Tecnologia de Panificacéo
(P1) (Prof Danielle Bogo)

22 as
23 h

Tecnologia de Carnes |
(P1) (Prof® Luciana)

Tecnologia de Produtos
Lacteos | (P1)
(Prof® Marcela)

Operagdes Unitéarias na
Indlstria de Alimentos
(T1)

Trabalho de Concluséo de
Curso | (Orientadores)

OBS: As aulas praticas ocorrerdao em laboratério (UTASP).




