Horario de aulas

2° semestre do Curso de Tecnologia em Alimentos - Agosto a dezembro de 2018

Horario 22 feira 32 feira 42 feira 52 feira 62 feira Sabado
n Probabilidade e
1147'_00003: Estatistica (T*)
: Prof. Erlandson
An Quimica Orgar.""a Aplicada a Tecn. de Métodos Instrumentais em | Quimica Orgénica Aplicada a Tecn. de C Anélise de Alimentos
18:00 as Alimentos (T) L1 ) . . N Microbiologia de "
) a Dot Andlise de Alimentos (T*) Alimentos (T%) . . [(T%)
19:00h Prof.2 Patricia Prof. Eduard Prof 2 Patrici Alimentos (T%) Prof.2 Daniell
INQUI rof. Eduardo rof.2 Patricia rof.2 Danielle
Metodos Quimica Organica
Instrumentais em : 9 Fisico-quimica Aplicadaa | Microbiologia de Analise de . .
An s - Aplicada a Tecn. . . . . NI Analise de Alimentos
19:00 as Andlise de . Tecnologia de Alimentos Alimentos (P1) Alimentos | (P2) Microbiologia de .
) ; de Alimentos (P2) N s by - . 1(T*)
20:00h Alimentos (P1) Prof. Rafael (T Prof.2 Luciana Prof.2 Rita Alimentos (T%) Prof 2 Danielle
Prof. Eduardo ' Prof. Amilcar UTASP UTASP '
INQUI
INQUI
Metodos Quimica Organica
Instrumentais em Avlicada égl'ecn Fisico-quimica Aplicadaa | Microbiologia de Analise de
20:00 as Anélise de depAIimentos (Pé) Tecnologia de Alimentos Alimentos (P1) | Alimentos I (P2) | Nutrig&o Aplicada (T%)
21:00h Alimentos (P1) Prof. Rafael (T Prof.2 Luciana Prof.2 Rita Prof® Fernanda
Prof. Eduardo ' Prof. Amilcar UTASP UTASP
INQUI
INQUI
Metodos Quimica Organica
Instrumentais em Avlicada égl'ecn Fisico-quimica Aplicadaa | Microbiologia de Analise de
21:00 as Anélise de depAIimentos P 1') Tecnologia de Alimentos Alimentos (P2) Alimentos | (P1) | Nutrigdo Aplicada (T*)
22:00h Alimentos (P2) Prof. Rafael (™) Prof. Luciana Prof.2 Danielle Prof® Fernanda
Prof. Eduardo ' Prof. Amilcar UTASP UTASP
INQUI
INQUI
Metodos Quimica Organica
Instrumentais em Avlicada égl'ecn Fisico-quimica Aplicadaa | Microbiologia de Analise de
22:00 as Anélise de depAIimentos (P1.) Tecnologia de Alimentos Alimentos (P2) | Alimentos | (P1) | Nutrigio Aplicada (T%)
23:00h Alimentos (P2) Prof. Rafael (T Prof.2 Luciana Prof.2 Danielle Prof® Fernanda
Prof. Eduardo INQUI Prof. Amilcar UTASP UTASP

INQUI

Obs.: As aulas tedricas (T*) serao ministradas na Unidade VI, conforme ensalamento divulgado no site da FACFAN.




Horario de aulas

4° semestre do Curso de Tecnologia em Alimentos - Agosto a dezembro de 2018

Horario 2% feira 3? feira 42 feira 5° feira 6° feira
17:00 3 Seminarios em Nutrigdo Il -
18:00h OPT (T)
Prof.2 Giovana
18:00 2 Sistema Agroindustrial | Seminarios em Nutri¢éo Il - Analise Sensorial Sistema Agroindustrial Fisiologia e Pos-colheita de
16,00715 Alimentar (T) OPT (T) (M Alimentar (T) Frutas e Hortalicas (T)
' Prof.2 Raquel Prof.2 Giovana Prof.2 Danielle Bogo Prof.2 Raquel Prof.2 Juliana
19:00 2 Sistema Agroindustrial Embalagens ;1>_ara Alimentos Analise Sensorial Introd. as Operacdes Unitarias | Tecnologia de Cereais, Raizes
26.00715 Alimentar (T) P fa(M) , (P1) na Industria de Alimentos (T) e Tubérculos (T)
' Prof.2 Raquel rof.” Mariana Prof.2 Danielle Bogo Prof.2 Mariana Prof.2 Juliana
L ~ . Embalagens para Alimentos Analise Sensorial Introd. &s Operacdes Unitarias | Tecnologia de Cereais, Raizes
2201'(.]:0715 Ges:(e;? aAATeb;ZE?rla(T) (T) (P1) na Industria de Alimentos (T) e Tubérculos (T)
' ' Prof.2 Mariana Prof.2 Danielle Bogo Prof.2 Mariana Prof.2 Juliana
2100 2 Gestéo Ambiental (T) Embalagens para Alimentos Fisiol. e Pds-colheita de Introd. as Operagdes Unitarias | Tecnologia de Cereais, Raizes
zz’-ooff Prof.2 Alexandra (T) Frutas e Hortalicas (P1) na Industria de Alimentos (T) e Tubérculos (P1)
' ' Prof.2 Mariana Prof.2 Juliana Prof.2 Mariana Prof.2 Juliana
~ . Fisiol. e Pds-colheita de Tecnologia de Cereais, Raizes
22:00 as Gestdo Ambiental (T) ; \ ’
23:00h Prof.2 Alexandra Frutas e Hortalicas (P1) e Tubérculos (P1)

Prof.2 Juliana

Prof.2 Juliana

Obs.: Todas as aulas teéricas (T) e as praticas (P) serdo realizadas na Unidade de Tecnologia de Alimentos (Unital).




Horario de aulas

6° semestre do Curso de Tecnologia em Alimentos - Agosto a dezembro de 2018

Horario 2% feira 3 feira 42 feira 5° feira 6° feira Sabado
13:00 as Atividades
14:00 h Complementares
Prof.? Juliana
Seminarios | Ed. das
em Relagbes ~
17:00 as | Nutricdo IV |  Etnico- Trabalcrjlg girg’g?f lusdo
18:00h | - OPT(T) | raciais (T") (Prof. orientador)
Prof.? Rita Prof.? '
de Cassia | Elizabeth
Seminarios | Ed. das
em Relagbes , x
18:003s | Nutricio IV | Etnico- Tecnologia de Cames Il (T) Tecnolog|,a de Canade | Trabalho de Conclusao de
19:00n | - OPT (T) | raciais (T*) Prof.® Luciana PA%‘LCS”I.(T) PC‘;LS,‘\’/I” (T
Prof.2 Ritg Prof.2 rof.? Juliana rof.? Mariana
de Cassia | Elizabeth
18:00 3 Desenvolvimento de Tecnologia de C 0T Tecnologia de Cana de Tecnologia de Produtos Biotecnologia de
245 1 Novos Produtos (T) ecnologia de Cames 1 (T) Acticar (T) Lacteos 11 (T) Alimentos - OPT (T)
20:00h AR Prof.2 Luciana a |l a
Prof. José Antonio Prof.# Juliana Prof.? Marcela Prof. Monreal
20:00 3 Desenvolvimento de Tecnologia de Carnes I Tecnologia de Cana de Tecnologia de Produtos Biotecnologia de
21‘,0015 Novos Produtos (T) (P1) Acgucar (T) Lacteos Il (T) Alimentos - OPT (T)
' Prof. José Antonio Prof.2 Luciana Prof.2 Juliana Prof.2 Marcela Prof. Monreal
21:00 3 Desenvolvimento de Tecnologia de Carnes I Tecnologia de Produtos Biotecnologia de
22-00n | Novos Produtos (P1) (P1) Lacteos Il (P1) Alimentos - OPT (T)
' Prof. José Antonio Prof.2 Luciana Prof.? Marcela Prof. Monreal
29:00 3 Desenvolvimento de Tecnologia de Produtos
23000 | Novos Produtos (P1) Lacteos Il (P1)

Prof. José Antonio

Prof.2 Marcela

Obs.: A aula tedrica (T*) sera ministrada na Unidade VI, conforme ensalamento divulgado no site da FACFAN.
As demais aulas teodricas (T) e as praticas (P) serdo realizadas na Unidade de Tecnologia de Alimentos (Unital).




