Horario de aulas
1° semestre do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - Fevereiro a Junho de 2019

Horério 22 feira 32 feira 32 feira 42 feira 52 feira 6 feira Sabado
INQUI INQUI Un. 6, sala 402 Un. 6, sala 409 Un. 6, sala 409 (AVA)
. Quimica Geral e - A Principios de « Produgéo de texto e
18"00 Inorgénica (T) (inicio Qu|m|f:g Orggnlca Microbiologia (T) Tecnologia em Produgap de texto © Metodologia da
as , (T) (inicio 18:30 h) : . Metodologia da Pesquisa o ;
19:00 h 18:30 h) Prof.2 Nidia Prof. Odair Alimentos (T) Prof.2 Rauel Pesquisa
: Prof. Eduardo ' Prof. José Antonio - hag Prof.2 Simone
) - - Al Principios de ~ Produgéo de texto e
1?'00 memia G eral e Quimica Organica Microbiologia (P1) Tecnologia em Produga_o de texto © Metodologia da
as Inorgénica (T) (T) , . Metodologia da Pesquisa —_— .
20:00 h Prof. Eduardo Prof.2 Nidia Prof. Odair Alimentos (P1) Prof.2 Raquel Pesquisa
. ' ' Prof. José Anténio ' Prof.2 Simone
) - - a Principios de i
29.00 QU|m|E:a_ Geral e Quimica Organica Microbiologia (P1) Tecnologia em Matematlca para - -
as Inorgénica (P1) (P1) : : Tecnologia em Alimentos
a N Prof. Odair Alimentos (P1) . o
21:00 h Prof.Eduardo Prof.2 Nidia Prof. José Antdnio Prof Jodo Ricardo
21:00 Quimica Geral e Quimica Orgénica Matematica para
as Inorganica (P1) (P1) — — Tecnologia em Alimentos o —_—
22:00 h Prof. Eduardo Prof.2 Nidia Prof Jodo Ricardo
22:00 Matematica para
as — - — — Tecnologia em Alimentos — —_

23:00 h

Prof Jodo Ricardo




Horario de aulas
3° semestre do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos - Fevereiro a Junho de 2019

- 2% feira 32 feira 42 feira 5° feira a e .
AL Sala Pantanal Sala Pantanal Un. 6, sala 408 BT Sabado
17:00 as Plantas Nativas do Pantanal Embalagens
18’_ 00 h — —_— o e Cerrado (OPT) o Prof.? Mariana

' Prof.2 Rita (AVA)
Manejo e Pés-Colheita , Anélise de Alimentos I
18:00 as Desenho Técnico Embalagens de Gréos PIantaesg:rtrl;/?j(s) ((ngI)D?)ntanal (T) L
19:00 h Prof. Jodo Renato Prof.2 Mariana Prof.2 Juliana Prof 2 Rita Prof. José Antdnio
Sala Cerrado ' Un. 6, sala 407
Manejo e Pés-Colheita Anélise de Alimentos I
19:00 as Desenho Técnico Embalagens de Gréos Bioquimica de Alimentos (T) (T) L
20:00 h Prof. Jodo Renato Prof.2 Mariana Prof.2 Juliana Prof.2 Danielle Bogo Prof. José Antonio
Sala Cerrado Un. 6, sala 407
Leg. e Higiene na Fisica Aplicada & Tecn Manejo e Pés-Colheita Analise de Alimentos ||
20:00 as IndUstria de de pAIimentos ' de Gréos Bioquimica de Alimentos (T) (P1) L
21:00 h Alimentos Prof. Marcos Prof.2 Juliana Prof.2 Danielle Bogo Prof. José Antonio
Prof.2 Raquel ' Sala Cerrado UTASP
. L . . Tépicos Esp. em Tec. Analise de Alimentos |
21:00 3s Leg'cf "/L'?'e”et”a Ind. F'S'C%Ai':.wdata Teen. | limentos (OPT) | Bioquimica de Alimentos (P1) (P1)
22:00 h O oS ¢ /Himentos Prof, Rondon Prof.2 Danielle Bogo Prof. José Antdnio —
Prof.2 Raquel Prof. Marcos g
' ' Sala Pantanal UTASP
5 Leg. e Higiene na Ind. | Fisica Aplicada a Tecn Topicos Esp. em Tec.
22:00 as ' . ' . ' Alimentos (OPT) Bioquimica de Alimentos (P1)
de Alimentos de Alimentos A — —_
23:00 h Prof.2 Raquel Prof. M Prof. Rondon Prof.2 Danielle Bogo
rof.? Raque rof. Marcos Sala Pantanal




5° semestre do Curso de Tecnologia em Alimentos - Fevereiro a Junho de 2019

Horario de aulas

- 22 feira A A 52 feira A .
Horario Sala Cerrado 3? feira 42 feira Sala Cerrado 6° feira Sabado
17:00 Praticas em Tecnologia de
N Tecnologia em L L L Panificagéo (T)
:‘]s Alimentos (AVA) Prof.2 Danielle
18:00 h Prof.2 Raquel Bogo
Praticas em Op. Unitarias Enzimologia Tecnologia de Biotecnologia de Tecnologia de Analise de Tecnologia de
18:00 | Tecnologia em na Ind. de Industrial* (OPT) | Panificagdo (T) | Alimentos* (OPT) Ovos e Mel Alimentos II* (T) Produtos Eécteos
as Alimentos Alimentos Prof. | (T) Prof. Ant6nio Prof.2 Danielle Prof. Anténio o (OPT) Prof. José | (T) (AVA)
19:00 h | Prof.? Raquel Jodo Renato Carlos Monreal Bogo Carlos Monreal Prof.? Marjorie Anténio Prof Marcela
Sala Cerrado | Un. 6, sala 407 Sala Pantanal Un. 9-A, sala 18 Un. 6, sala 402 | Un. 6, sala 407
Tecnologia de Op.Unit. na Enzimologia Tecnologia de Biotecnologia de Tecnologia de Tecnologia de Analise de
19:00 Carnesgl M Industria de Industrial* (OPT) | Panificacdo (P) | Alimentos* (OPT) Frutas e Hg alicas Ovos e Mel Alimentos II* (T)
as Prof.2 Luciana Alimentos Prof. | (P) Prof. Antonio Prof.2 Danielle Prof. Antonio M ¢ (OPT) Prof. José —
20:00 h ' Jodo Renato Carlos Bogo Carlos Monreal Prof. Juliana Prof.2 Marjorie Antonio
Sala Cerrado | Un. 6, sala 407 Sala Pantanal Un. 9-A, sala 18 ' Un. 6, sala 402 | Un. 6, sala 407
. Op.Unit. na Enzimologia Tecnologia de Biotecnologia de . . .
20:00 | 'ecnologiade |\ iiade | Industrial* (OPT) | Panificagdo (P) | Alimentos* (OPT) | _ lecnologiade - Tecnologia de Produtos Lacteos |
. Carnes | (T) . . A N Frutas e Hortaligas (M
as al. Alimentos Prof. | (P) Prof. Antonio Prof.2 Danielle Prof. Antonio a —_
) Prof.2 Luciana ~ (T) Prof?. Marcela
21:00 h Jodo Renato Carlos Bogo Carlos Monreal Prof. Juliana Un. 6. sala 407
Sala Cerrado | Un. 6, sala 407 Sala Pantanal Un. 9-A, sala 18 ' "
) Tecnologia de Op. Unitarias na Industria de Top|cos_Esp. em Anélise de Tecnologia de Tecnologia de Produtos Lacteos |
21:00 : Tec. Alimentos , * . .
3s Carnes | (P) Alimentos (OPT) Alimentos II* (P2) | Frutas e Hortaligas P) L
22:00 h Prof.2 Luciana Prof. Jodo Renato Prof. Rondon Prof José Antbnio (P Prof?. Marcela
' Sala Cerrado ' UTASP Profé. Juliana UTASP
Sala Pantanal
) Tecnologia de TOpICOS.ESp. em Anélise de Tecnologia de Tecnologia de Produtos Lacteos |
22:00 Tec. Alimentos . % . .
] Carnes | (P) Alimentos II* (P2) | Frutas e Hortalicas (P)
8 | Prof2Luci — (OPT) Prof José Antoni P Prof.2 Marcel —
23:00 h rof.? Luciana Prof. Rondon rof José Antonio (P) . rof.# Marcela
' UTASP Prof?. Juliana UTASP

Sala Pantanal







