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RESOLUGAO N2 48-CGT/TAL/FACFAN/UFMS, DE 12 DE ABRIL DE 2021.

Aprova o regulamento do Trabalho de Conclusao de Curso do Curso Superior
de Tecnologia em Alimentos

O PRESIDENTE DO COLEGIADO DE CURSO DO CURSO SUPERIOR DE
TECNOLOGIA EM ALIMENTOS da Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas, Alimentos e Nutricdo,
no uso de suas atribui¢des legais, e tendo em vista o disposto na Resolugdao n2 550, Cograd,
de 20 de novembro de 2018, e considerando o contido no Processo n2 23104.009956/20-47,
resolve, ad referendum:

Art. 12 Aprovar o Regulamento do Trabalho de Conclusdo de Curso do Curso
Superior de Tecnologia em Alimentos, da Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas, Alimentos e
Nutricao.

CAPITULO |
NATUREZA E OBJETIVOS

Art. 22 O Trabalho de Conclusdo do Curso (TCC) se caracteriza como uma
atividade orientada que busca consolidar a integracdao dos conhecimentos adquiridos ao
longo do curso, com aplicacdo de conceitos e metodologias bem definidas. E um componente
curricular obrigatdério para a obtengao do diploma de Tecnélogo em Alimentos, composto por
uma carga horaria de 85 horas, ofertado regularmente aos académicos que tenham obtido
aprovacdo em, no minimo, 75% da carga hordria de disciplinas do curso de graduacdo. Além
de estimular a curiosidade e o espirito questionador do académico, o TCC tem como
finalidade: desenvolver o poder de sintese do académico, aprimorar sua capacidade de
analise e resolu¢do de problemas recorrentes na sua drea de competéncia e aplicar os
conhecimentos na Area de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, relacionados com a atribuicdo
profissional.

Art. 3° O TCC podera ser proveniente de:

| - pesquisa realizada pelo académico no ambito de sua Iniciagdao Cientifica,
contanto que haja complementagao das atividades desenvolvidas anteriormente e anuéncia
do orientador. Considera-se Iniciacdo Cientifica o trabalho aprovado em Edital da Pré-reitora
de Pesquisa Pds-graduacdo da UFMS;

Il - tema desenvolvido na disciplina de Desenvolvimento de Novos Produtos;
Il - atividades desempenhadas durante estagio extracurricular;

IV - atividades desempenhadas durante participacdo em projetos de pesquisa
ou extensdo desenvolvidos por professores do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.
Neste caso é exigido que os projetos estejam cadastrados no Sistema de Gestdo de Projetos
(Sigproj) da UFMS; e

V - trabalho de revisdo de literatura ou pesquisa documental sobre temas
atuais e relevantes na drea de Tecnologia em Alimentos.

CAPITULO Il
DAS ORIENTACOES
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Art. 4° O Curso de Superior de Tecnologia em Alimentos tera uma Comissdo de
TCC formada por docentes da area de Alimentos, que sera responsavel por aprovar as
orientacOes e as bancas de defesas dos trabalhos.

Art. 5° Poderdo ser orientadores de TCC os docentes que ministrem ou tenham
ministrado disciplinas no Curso de Tecnologia em Alimentos. Outros docentes da UFMS
poderdo orientar discentes no TCC, mediante solicitacio do académico e manifestacdo
favoravel da Comissao de TCC.

Art. 6° No periodo de ajuste de matricula previsto no calendario académico da
UFMS poderd haver mudanca de orientacdo de TCC, por solicitacdo do académico ou do
orientador, ou por motivos excepcionais a critério da Comissdo de TCC.

Art. 7° Poderdao compor a banca examinadora docentes e profissionais de nivel
superior com atuacdo na area objeto do trabalho. Serd permitida a participacdo de 1 (um)
membro de outra IES ou profissional de nivel superior com atuagdo na area objeto do
trabalho.

Art. 8° Os docentes orientadores de TCC serdo responsaveis por acompanhar o
desenvolvimento do Plano de Trabalho de TCC, em todas as suas etapas.

CAPITULO IlI
DO PLANEJAMENTO DAS ATIVIDADES

Art. 9° Cabe ao académico procurar um professor orientador e definirem em
conjunto um Plano de Trabalho. A definicdo do docente orientador deverd ser feita até o
ultimo dia letivo do semestre anterior aquele em que académico cursard o componente
curricular TCC. A indicacao dos orientadores sera aprovada em reunido da Comissao de TCC.

Art. 10. E obrigacio dos académicos enviar o Plano de Trabalho & Comissdo de
TCC por e-mail com assinatura do académico e do orientador (e pelo supervisor de estagio, se
for desenvolvido como parte das atividades de estagio) até a segunda semana do inicio do
semestre letivo em que cursard o TCC. Um modelo de Plano de Trabalho serd disponibilizado
aos académicos pela Comissdo de TCC, constando de tema, objetivos, metodologia,
cronograma de execucao e resultados esperados.

CAPITULO IV
DO DESENVOLVIMENTO DO TCC

Art. 11. O TCC sera desenvolvido individualmente, fundamentado com base no
rigor cientifico e deverda estar relacionado com as atribuicdes profissionais do Tecndélogo em
Alimentos.

Art. 12. Caso o TCC seja desenvolvido em uma Instituicdo ou Empresa serd
obrigatdria a apresentacdo de autorizacdo assinada para sua realizacdo. Na conclusdo do TCC
a Instituicao devera receber cépia do trabalho final.

Art. 13. Caso o trabalho envolva pesquisa com seres humanos ou uso de
animais, o mesmo devera ser submetido e aprovado respectivamente pelo Comité de Etica
em Pesquisa com seres humanos e pela Comissao de Etica no uso de Animais.

Art. 14. Pesquisas com acesso ao patrimbénio genético do pais ou ao
conhecimento tradicional associado ao patrimonio genético deverdo atender a Lei n. 13.123,
de 20 de maio de 2015.
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Art. 16. O académico deve elaborar um trabalho impresso e realizar uma
apresentacdo oral a uma banca avaliadora.

Art. 17. Os artigos cientificos devem ser redigidos conforme normas de um
periddico cientifico ou técnico da area de Alimentos, sendo que estas devem ser anexadas no
final do trabalho para averiguacdo pela banca avaliadora. A escolha do periddico sera feita
pelo orientador de TCC.

Art. 18. Os pedidos de patente devem seguir os procedimentos do Nucleo de
Inovagdo Tecnolégica (NIT) da Agéncia de Desenvolvimento, Inovacdo e RelagOes
Internacionais (Aginova) da UFMS.

Art. 19. O académico devera encaminhar a comunicacdo de invencdo do
produto ou processo (contento titulo, resumo, contextualizacdo, metodologia, problema,
aplicacdo e diferencial) para o NIT até a segunda semana letiva do semestre em que se
matricular em TCC.

Art. 20. O Nucleo de Inovacdo Tecnoldgica emitira um parecer (favoravel ou
ndo) quanto ao pedido da invencdo encaminhada ao Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

Art. 21. Caso o parecer seja favoravel o académico devera elaborar TCC no
formato de relatério descritivo de invencgao (titulo, resumo, revisdao de literatura, objetivos,
metodologia descritiva detalhada da invencdo e reivindicacdo). Se o parecer ndo for favoravel
o académico devera redigir a matéria da invencao no formato de artigo cientifico.

CAPITULO V
DA DEFESA DO TCC

Art. 22. As defesas de TCC ocorrerdo até 15 dias antes do ultimo dia letivo do
semestre, previsto em calendario académico da UFMS, durante o Seminario de TCC.

Art. 23. O académico devera apresentar seu trabalho a banca avaliadora,
publicamente. A banca serd presidida pelo orientador e contara obrigatoriamente com pelo
menos um docente do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.

Art. 24. No caso do relatdrio descritivo de invencdo, deve ser apresentado de
forma restrita a banca, sem participacado do publico.

Art. 25. A indicacdo da banca, bem como a definicdo da data de defesa
(respeitando o prazo preestabelecido por este regulamento) e a reserva de sala sdo de
responsabilidade do orientador.

Art. 26. E responsabilidade do académico, com acompanhamento do
orientador, entregar os exemplares do TCC impressos aos membros da banca avaliadora com
pelo menos 10 dias de antecedéncia da data de defesa.

Art. 27. A apresentacao oral do TCC serd aberta a comunidade universitaria
(salvo quando da defesa de relatdrio de invencdo para pedido de patente) e terd duragdo de
20 a 25 minutos.

Art. 28. Apds a apresentacdo, cada membro da banca tera 10 minutos para
arguir o candidato.

CAPITULO VI
DA AVALIACAO

Art. 29. A avaliacdo do TCC serd realizada pelos instrumentos:
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| - entrega do Plano de TCC no prazo estipulado; e
Il - defesa do TCC perante a banca avaliadora.

Art. 30. A avaliagdo do TCC realizada pela banca serd realizada por meio do
Formulario de Avaliacdo de TCC. Cada membro atribuira nota de O (zero) a 10 (dez), sendo a
nota geral obtida pela média aritmética dos trés membros da banca.

Art. 31. Se a média das notas for maior ou igual a 7 (sete) deve ser emitido o
parecer de aprovacdo. Se a média das notas for menor que 7 (sete) e maior que 6 (seis) o
académico devera apresentar novamente dentro de 15 dias. Se a média das notas for menor
que 6 (seis) deve ser emitido o parecer de reprovagao.

Art. 32. O orientado devera realizar as corre¢des e alteracGes determinadas
pela banca de defesa e encaminhar a versdo digital do texto final do TCC (formato PDF),
corrigida e revisada pelo orientador, por e-mail para a Comissdao de TCC até 5 (cinco) dias
antes do ultimo dia letivo previsto no calenddrio académico da UFMS.

Art. 33. E responsabilidade do orientador encaminhar o formulario de
avaliacdo do TCC, com parecer, a Comissao de TCC em formato digital (PDF) por e-mail até 5
(cinco) dias antes do ultimo dia letivo previsto no calendario académico da UFMS.

Art. 34. A Comissdo de TCC emitird os pareceres finais de TCC dos académicos
— aprovado ou reprovado.

CAPITULO VII
DISPOSICOES FINAIS

Art. 35. Os casos omissos serdo resolvidos pela Comissdo de TCC do Curso
Superior de Tecnologia em Alimentos.

Art. 36. Esta resolucdo entra em vigor em 3 de maio de 2021.

JOAO RENATO DE JESUS JUNQUEIRA

Documento assinado eletronicamente por Jodao Renato de Jesus Junqueira,
Coordenador(a) de Curso de Graduagdo, em 12/04/2021, as 17:13,
conforme horario oficial de Mato Grosso do Sul, com fundamento no art. 69,
§ 19, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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COLEGIADO DE GRADUAGAO EM TECNOLOGIA EM ALIMENTOS - TECNOLOGO

Av Costa e Silva, s/n° - Cidade Universitaria
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Fone: (67)3345-7408
CEP 79070-900 - Campo Grande - MS

Referéncia: Processo n? 23104.009956/2021-47 SEl n2 2507040
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