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Servigo Publico Federal
Ministério da Educacao

Fundag¢ao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul | "=

RESOLUGCAO N2 1.317-COGRAD/UFMS, DE 8 DE DEZEMBRO DE 2025.

Altera a Resolucgdo n2 257, de 3 de dezembro de 2020,
que aprova o Projeto Pedagégico do Curso de
Engenharia de Alimentos — Bacharelado da Faculdade
de Ciéncias Farmacéuticas, Alimentos e Nutricao.

O PRESIDENTE DO CONSELHO DE GRADUAGAO da Fundagdo Universidade
Federal de Mato Grosso do Sul, no uso da atribuicdo que |he confere o art. 49, caput, inciso IV,
do Regimento Geral da UFMS, aprovado pela Resolug¢do n? 137, Coun, de 29 de outubro de
2021, e tendo em vista o disposto na Resolugdo n2 105, Coeg, de 4 de marco de 2016, na
Resolugdo n? 106, Coeg, de 4 de marco de 2016, e na Resolucdo n? 430, Cograd, de 16 de
dezembro de 2021, e considerando o contido no Processo n? 23104.047808/2018-25, resolve,
ad referendum:

Art. 12 A Resolucdo n2 257, de 3 de dezembro de 2020, passa a vigorar com as
seguintes alteragdes:

Art. 22 Ficam alterados os itens abaixo, partes integrantes do Projeto Pedagdgico
do Curso de Engenharia de Alimentos — Bacharelado, que passam a vigorar na forma do Anexo
a esta Resolucdo:

| - o Item 1. Identificacdo do Curso;
Il - o Item 7. Curriculo; e

Il - o Subitem 10.3. Atividades de Extensao do item 10. Atividades académicas
articuladas ao ensino de graduacao.

Art. 32 Ficam revogados, a partir de 2 de marco de 2026:
| - da Resolugdo n2 694, de 6 de dezembro de 2022:
a)oart.19; e

b) o art. 29, na parte que trata do Item 7. Curriculo e do Subitem 10.3. Atividades
de Extensdo;

Il - a Resolugdo n? 894, de 14 de junho de 2023.

https://sei.ufms.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=rel_bloco_protocolo_listar&acao_retorno=rel_bloco_protoco 3)
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Art. 42 Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacdo, com efeitos a
partir de 2 de marco de 2026, para todos os estudantes do Curso.

CRISTIANO COSTA ARGEMON VIEIRA

Documento assinado eletronicamente por Cristiano Costa
Argemon Vieira, Presidente de Conselho, em 12/12/2025, as
16:54, conforme horario oficial de Mato Grosso do Sul, com
fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n? 10.543, de 13 de
novembro de 2020.

il
Sel o
assinatura

eletrénica

—_— W —

NOTA
MAXIMA UFMS

— W W —

CONSELHO DE GRADUAGAO
Av Costa e Silva, s/n° - Cidade Universitaria
Fone: (67) 3345-7041
CEP 79070-900 - Campo Grande - MS

Referéncia: Processo n2 23104.000031/2025-64 SEl n2 6090972
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ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

1. IDENTIFICACAO DO CURSO

1.1. Denominacéao do Curso: ENGENHARIA DE ALIMENTOS
1.2. Codigo E-mec: 1448079

1.3. Habilitag&o:

1.4. Grau Académico Conferido: Bacharelado

1.5. Modalidade de Ensino: Presencial

1.6. Regime de Matricula: Semestral

1.7. Tempo de Duracdo (em semestres):
a) Proposto para Integralizacao Curricular: 10 Semestres
b) Minimo CNE: 10 Semestres
c) Maximo UFMS: 15 Semestres

1.8. Carga Horaria Minima (em horas):
a) Minima CNE: 3600 Horas
b) Minima UFMS: 3600 Horas

1.9. Numero de Vagas Ofertadas por Ingresso: 50 vagas para o curso 2604;
1.10. Namero de Entradas: 1

1.11. Turno de Funcionamento: Matutino, Vespertino, Sabado pela manha e Sabado
a tarde para o curso 2604;

1.12. Local de Funcionamento:

1.12.1. Unidade de Administracdo Setorial de Lotagdo: FACULDADE DE CIENCIAS
FARMACEUTICAS, ALIMENTOS E NUTRICAO

1.12.2. Endereco da Unidade de Administracdo Setorial de Lotacdo do Curso:
Cidade Universitaria, Caixa Postal 549. CEP 79070-900. Campo Grande - MS

1.13. Forma de ingresso: As Formas de Ingresso nos Cursos de Graduacdo da
UFMS séo regidas pela Resolucdo n° 550, Cograd, de 20 de novembro de 2018;
Capitulo 1V, Secéo | — Art. 34:0 ingresso nos cursos de graduacao da UFMS ocorre
por meio de:l - processos seletivos para portadores de certificado de conclusédo do
ensino médio ou equivalente, sendo eles: a) Sistema de Selecdo Unificada; b)
Vestibular; ¢) Programa de Avaliacdo Seriada Seletiva; d) Selecdo para Vagas
remanescentes; e) Selecdo para Portadores de visto de refugiado, visto humanitario
ou visto de reunido familiar.ll - convénios ou outros instrumentos juridicos de mesma
natureza, firmados com outros paises para portadores de certificado de conclusdo
do ensino médio ou equivalente; Il - processos seletivos para portadores de diploma
de curso de graduacéo, condicionado a existéncia de vagas; IV - matricula cortesia,
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para estrangeiros que estejam em missdes diplomaticas ou atuem em reparticées
consulares e organismos internacionais e seus dependentes, independentemente da
existéncia de vagas, conforme legislacdo especifica; V - processo seletivo para
transferéncia de estudantes regulares de outras instituicbes nacionais de ensino
superior, para cursos da mesma area de conhecimento, e condicionado a existéncia
de vagas; VI - transferéncia compulsdria de estudantes de outras instituicoes
nacionais de ensino superior, para cursos da mesma &area de conhecimento,
independentemente da existéncia de vagas, conforme legislacdo especifica;VIl —
selecdo para movimentacdo interna de estudantes regulares da UFMS para
mudanca de curso, condicionado a existéncia de vagas; VIII - permuta interna para
troca permanente entre estudantes do mesmo curso no ambito da UFMS; IX -
convénios ou outros instrumentos juridicos de mesma natureza, firmados com
instituicbes nacionais ou internacionais de ensino, para mobilidade de estudantes
regulares de outras instituicdes; X - matricula para complementacéo de estudos, para
os candidatos que optaram por revalidar o diploma na UFMS, de acordo com a
legislacdo especifica; e XI — selecdo de reingresso para os estudantes excluidos que
tenham interesse em dar continuidade aos estudos no mesmo curso, habilitacao,
modalidade, turno e Unidade de origem, condicionado a existéncia de vagas. Os
critérios e procedimentos que regulamentam o ingresso sado definidos em
Regulamentos e em editais especificos, condicionado a existéncia de vagas e as
especificidades dos cursos.

7. CURRICULO

7.1. MATRIZ CURRICULAR DO CURSO

COMPONENTES CURRICULARES/DISCIPLINAS CH
NUCLEO DE CONTEUDOS BASICOS

Algoritmos e Programacao 45
Calculo | 60
Calculo 1l 60
Célculo 111 60
Desenho Técnico 60
Fenbmenos de Transporte | 45
Fundamentos da Eletricidade 30
Fundamentos de Ciéncia dos Materiais 30
Fundamentos de Economia 30
Fundamentos de Mecéanica 60
Fundamentos de Quimica Analitica 30
Fundamentos de Termodinamica 30
Fisico-quimica 30
Introducéo a Gestéao Organizacional 30
Laboratoério de Mecénica, Fluidos e Termodinamica 30
Matematica Elementar 60
Metodologia da Pesquisa 30

3

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

COMPONENTES CURRICULARES/DISCIPLINAS | CH
NUCLEO DE CONTEUDOS BASICOS

Probabilidade e Estatistica 60
Quimica Geral | 60
Quimica Organica | 60
Relacdes Etnico-raciais 30
Vetores e Geometria Analitica 60
NUCLEO DE CONTEUDOS PROFISSIONALIZANTES

Desenvolvimento Pessoal e Profissional 30
Empreendedorismo 60
Gerenciamento da Qualidade 30
Gestdo Ambiental e Sustentabilidade 45
Instrumentacao, Instalacdes e Seguranca do Trabalho 60
Laboratério de Engenharia de Alimentos 60
Metodologia Aplicada ao Trabalho de Conclusédo de Curso 45
Microbiologia 30
Operacdes Unitarias na Indastria de Alimentos | 45
Operacfes Unitarias na Industria de Alimentos Il 45
Operacgdes Unitarias na Indastria de Alimentos IlI 45
NUCLEO DE CONTEUDOS ESPECIFICOS

Analise Fisico-quimica de Alimentos 45
Analise Sensorial 45
Analise e Controle de Qualidade de Alimentos 60
Bioguimica de Alimentos | 45
Bioguimica de Alimentos Il 45
Ciéncia e Tecnologia de Cana-de-acucar 45
Ciéncia e Tecnologia de Carnes 75
Ciéncia e Tecnologia de Frutas e Hortalicas 75
Ciéncia e Tecnologia de Graos, Raizes e Tubérculos 75
Ciéncia e Tecnologia de Leites 75
Desenvolvimento e Marketing de Novos Produtos 60
Embalagens para Alimentos 45
Engenharia Bioquimica 45
Estagio Obrigatério em Engenharia de Alimentos 300
Extensdo em Engenharia de Alimentos 90
Fenbmenos de Transporte Il 60
Fundamentos da Nutricdo 30
Gestdo da Seguranca de Alimentos 45
Introducdo a Engenharia de Alimentos 30

4

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

COMPONENTES CURRICULARES/DISCIPLINAS CH
NUCLEO DE CONTEUDOS ESPECIFICOS

Legislag&o na Industria de Alimentos 30
Microbiologia de Alimentos 60
Projetos na Industria de Alimentos | 45
Projetos na Induastria de Alimentos Il 30
Quimica de Alimentos 30
Seguranca Alimentar e Nutricional 30
Sistema Agroindustrial Alimentar 45
Termodinamica Aplicada 60
Tratamento de Residuos na Industria de Alimentos 60
COMPONENTES CURRICULARES INSTITUCIONAIS DE FORMACAO CIDADA

Para integralizar o Curso, o estudante devera cursar o rol de disciplinas a seguir:
Inteligéncia Artificial: Fundamentos e Préticas 30
Vida, Cidadania e Sustentabilidade 30

COMPLEMENTARES OPTATIVAS

Para integralizar o Curso, o estudante devera cursar, no minimo, 210 horas em
componentes curriculares optativas do rol abaixo ou em componentes curriculares

16 de dezembro de 2021).

oferecidos por outros cursos da UFMS (Art. 34 da Resolucéo n° 430, COGRAD/UFMS, de

Social

Aditivos Alimentares 30
Alimentacédo e Cotidiano 30
Alimentos Funcionais 30
Alimentos e Experimentacdo Animal 45
Atualidades do Mundo do Trabalho 30
Ciéncia e Tecnologia de Pescados 30
Compostos Bioativos em Alimentos 45
Conservacao de Alimentos 30
Cooperativismo 30
Cultivo e Propriedades de Cogumelos Comestiveis 30
Estudo de Libras 45
Extensdo em Engenharia de Alimentos | 30
Extensdo em Engenharia de Alimentos Il 45
Extensdo em Engenharia de Alimentos Il 60
Extensdo em Engenharia de Alimentos IV 30
Fungos Filamentosos e Micotoxinas em Alimentos e Bebidas 30
Fisica de Fluidos 60
Gestéo da Inovagéo 30
Gestao da Qualidade, Saude, Meio Ambiente, Seguranca e Responsabilidade 30
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COMPONENTES CURRICULARES/DISCIPLINAS | CH
COMPLEMENTARES OPTATIVAS

Para integralizar o Curso, o estudante devera cursar, no minimo, 210 horas em
componentes curriculares optativas do rol abaixo ou em componentes curriculares
oferecidos por outros cursos da UFMS (Art. 34 da Resolucao n° 430, COGRAD/UFMS, de
16 de dezembro de 2021).

Leitura e Producéo de Textos 30
Manejo e Pos-colheita de Graos 45
Marketing de Produtos Agroalimentares 30
Modelagem, Simulag&o e Controle de Processos 45
Métodos Numéricos 60
Plantas Alimenticias do Cerrado e Pantanal 30
Processamento de Produtos Lacteos 30
Praticas em Engenharia de Alimentos 30
Quimica de Alimentos | 30
Reaproveitamento de Residuos da Agroindustria 45
Refrigerag&o Industrial 30
Seguranca no Trabalho 30
Sistemas de Qualidade Aplicado na Industria de Carnes 30
Tecnologia de Bebidas Alcodlicas 45
Tecnologia de Bebidas N&o Alcodlicas 30
Tecnologia de Café e Cacau 30
Tecnologia de Chocolates 30
Tecnologia de Ovos e Mel 30
Tecnologia de Panificacdo 60
Tecnologia de Oleos, Gorduras e Margarinas 30
Tecnologias Emergentes em Conservacao de Alimentos 45
Toxicologia de Alimentos 45
Topicos Especiais em Ciéncia de Alimentos | 30
Topicos Especiais em Ciéncia de Alimentos |l 45
Topicos Especiais em Ciéncia de Alimentos IlI 60
Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos | 30
Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos Il 45
Topicos Especiais em Engenharia de Alimentos I 60
Topicos Especiais em Saude e Nutricdo 30
Tdpicos Especiais em Tecnologia de Alimentos | 30
Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos |l 45
Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos IlI 60
Topicos Especiais em Tecnologia de Carnes 30
Etica e Regulamentac&o Profissional 30
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COMPONENTES CURRICULARES NAO DISCIPLINARES CH
(ACS-ND) Atividades Complementares (OBR) 68
(AEX-ND) Atividades de Extenséo (OBR) 17
(AEX-ND) Atividades de Extenséo (OPT) 343
(AOE-ND) Atividades Orientadas de Ensino (OPT) 68
(Enade) Exame Nacional de Desempenho (OBR)

(TCC-ND) Trabalho de Conclusao de Curso (OBR) 80

periodo letivo e registrado a cada oferta.

Para integralizagdo do Curso, o estudante devera cursar, no minimo, dez por cento da
carga horaria total do Curso em atividades de extensao, de forma articulada com o ensino,
em componentes curriculares disciplinares e/ou ndo disciplinares, definidos na oferta por

maximo definido nas normativas vigentes.

As Componentes Curriculares Disciplinares do Curso poderdo ser cumpridas total ou
parcialmente na modalidade a distancia definidas na oferta, observando o percentual

COMPONENTES CURRICULARES
NAO DISCIPLINARES

Defini¢cbes Especificas

(ACS-ND) Atividades Complementares
(OBR)

A Tabela de Pontuacéo das Atividades
Complementares podera ser consultada em
https://boletimoficial.ufms.br/bse/publicacao?
id=481502

(AEX-ND) Atividades de Extenséo (OBR)

(AEX-ND) Atividades de Extenséo (OPT)

(AOE-ND) Atividades Orientadas de Ensino
(OPT)

(Enade) Exame Nacional de Desempenho
(OBR)

(TCC-ND) Trabalho de Conclusao de Curso
(OBR)

O TCC podera ser desenvolvido por até dois
estudantes.

7.2. QUADRO DE SEMESTRALIZACAO

ANO DE IMPLANTAC;AO: A partir de 2026-1

COMPONENTES CH
CURRICULARES/DISCIPLINAS | ATP-D| AES-D} APC-D|ACO-D| OAE-D| 15
1° Semestre

Introducé@o a Engenharia de

Alimentos 30 30
Matematica Elementar 60 60
Microbiologia 15 15 30
Quimica Geral | 60 60
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CURRICULARES/DISCIPLINAS | ATP-D| AESD| APC-D| ACO-D| OAE-D| 1oty
1° Semestre

Relacdes Etnico-raciais 30 30
Seguranca Alimentar e Nutricional 30 30
Sistema Agroindustrial Alimentar 45 45
SUBTOTAL 270 15 0 0 0 285
2° Semestre

Calculo | 60 60
Desenho Técnico 60 60
Fundamentos da Nutricdo 30 30
Fundamentos de Quimica Analitica 30 30
Metodologia da Pesquisa 30 30
Quimica Organica | 60 60
Vetores e Geometria Analitica 60 60
SUBTOTAL 240 90 0 0 0 330
3° Semestre

ﬁl?r%lclesrftolzslsmo guimica de 15 30 45
Bioquimica de Alimentos | 30 15 45
Calculo 1l 60 60
Fundamentos de Mecéanica 60 60
Microbiologia de Alimentos 30 30 60
Quimica de Alimentos 30 30
SUBTOTAL 225 75 0 0 0 300
4° Semestre

Algoritmos e Programacao 45 45
ﬁlri]r%“esrft §SControIe de Qualidade de 30 30 60
Bioquimica de Alimentos Il 15 30 45
Calculo 111 60 60
Fisico-quimica 30 30
Fundamentos de Termodinamica 30 30
Sustentabiidads. 45 45
SUBTOTAL 210 105 0 0 0 315
50 Semestre

Fenbmenos de Transporte | 45 45
Fundamentos da Eletricidade 30 30
Gerenciamento da Qualidade 30 30

8

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

COMPONENTES CH
CURRICULARES/DISCIPLINAS | ATP-D| AES-D| APC-D| ACO-D| OAE-D| 14y
5° Semestre

Laboratoério de Mecanica, Fluidos e 30 30
Termodinamica

Legislacé@o na Industria de

Alimentos 30 30
Probabilidade e Estatistica 60 60
Termodinamica Aplicada 60 60
SUBTOTAL 255 30 0 0 0 285
6° Semestre

Andlise Sensorial 15 30 45
Ciéncia e Tecnologia de Graos,

Raizes e Tubérculos 45 30 &
Ciéncia e Tecnologia de Leites 30 45 75
Engenharia Bioquimica 45 45
Fenbmenos de Transporte Il 60 60
Fundamentos de Ciéncia dos

Materiais 30 30
Gestao da Seguranca de Alimentos 45 45
SUBTOTAL 270 105 0 0 0 375
7° Semestre

Ciéncia e Tecnologia de Carnes 30 45 75
Ciéncia e Tecnologia de Frutas e

Hortalicas 30 45 &
Embalagens para Alimentos 30 15 45
Fundamentos de Economia 30 30
OperacBes Unitarias na Industria

de Alimentos | 45 45
Tratamento de Residuos na

Industria de Alimentos 43 15 60
SUBTOTAL 210 120 0 0 0 330
8° Semestre

Ciéncia e Tecnologia de Cana-de-

actcar 30 15 45
Empreendedorismo 60 60
Extensdo em Engenharia de

Alimentos S0 30 S0 e
Instrumentagéao, Instalagdes e

Seguranca do Trabalho 45 15 60
Metodologia Aplicada ao Trabalho

de Concluséo de Curso 30 15 45
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COMPONENTES CH
CURRICULARES/DISCIPLINAS | ATP-D| AES-D| APC-D| ACO-D| OAE-D| 14y
8° Semestre

Operacfes Unitarias na Industria

de Alimentos Il 45 45
Projetos na Industria de Alimentos | 45 45
SUBTOTAL 285 75 0 30 0 390
9° Semestre

Desenvolvimento e Marketing de

Novos Produtos 30 30 60
Desenvolvimento Pessoal e

Profissional 30 30
Introducéo a Gestéo

Organizacional 30 30
Laboratério de Engenharia de

Alimentos 60 60
OperacBes Unitarias na Industria

de Alimentos Il 45 45
Projetos na Industria de Alimentos 30 30
Il

SUBTOTAL 195 60 0 0 0 255
10° Semestre

Estagio Obrigatorio em Engenharia

de Alimentos 300 300
SUBTOTAL 300 0 0 0 0 300
COMPLEMENTARES OPTATIVAS

Disciplinas Complementares 210
Optativas (Carga Horaria Minima)

SUBTOTAL 0 0 0 0 0 210
COMPONENTES CURRICULARES NAO DISCIPLINARES

(Acs-nd) Atividades 68
Complementares

(Aex-nd) Atividades de Extensao 17
(Tce-nd) Trabalho de Concluséo de 80
Curso

SUBTOTAL 0 0 0 0 0 165
NUCLEO DE FORMACAO CIDADA

Disciplinas de Nucleo de Formagéo 60
Cidada (Carga Horéaria Minima)

SUBTOTAL 0 0 0 0 0 60
TOTAL 2460 675 0 30 0 3600
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LEGENDA:
* Carga horéria em hora-aula de 60 minutos (CH)
 Carga horéria das Atividades Tedrico-Préticas (ATP-D)
 Carga horaria das Atividades Experimentais (AES-D)
» Carga horaria das Atividades de Pratica como Componentes Curricular (APC-D)
 Carga horaria das Atividades de Campo (ACO-D)
 Carga horaria das Outras Atividades de Ensino (OAE-D)

PRE-REQUISITOS DAS COMPONENTES CURRICULARES DISCIPLINARES
DISCIPLINAS PRE-REQUISITOS

1° Semestre

Introducdo a Engenharia de Alimentos
Matematica Elementar

Microbiologia

Quimica Geral |

RelacBes Etnico-raciais

Seguranca Alimentar e Nutricional
Sistema Agroindustrial Alimentar

2° Semestre

Calculo |

Desenho Técnico

Fundamentos da Nutricdo
Fundamentos de Quimica Analitica
Metodologia da Pesquisa

Quimica Organica |

Vetores e Geometria Analitica

3° Semestre

Analise Fisico-quimica de Alimentos
Bioquimica de Alimentos |
Célculo Il

Fundamentos de Mecanica
Microbiologia de Alimentos Microbiologia
Quimica de Alimentos

4° Semestre

Algoritmos e Programacao

Analise e Controle de Qualidade de
Alimentos
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ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

DISCIPLINAS | PRE-REQUISITOS

4° Semestre

Bioguimica de Alimentos Il Bioquimica de Alimentos |
Célculo 111

Fisico-quimica

Fundamentos de Termodinamica Calculo |
Gestao Ambiental e Sustentabilidade
5° Semestre

Fenbmenos de Transporte |
Fundamentos da Eletricidade
Gerenciamento da Qualidade

Laboratério de Mecanica, Fluidos e
Termodinamica

Legislacd@o na Industria de Alimentos
Probabilidade e Estatistica
Termodinamica Aplicada Fundamentos de Termodinamica
6° Semestre

Analise Sensorial

Ciéncia e Tecnologia de Graos, Raizes e

Tubérculos

Ciéncia e Tecnologia de Leites Bioquimica de Alimentos |
Engenharia Bioquimica Bioquimica de Alimentos |
Fenbmenos de Transporte Il Fenbmenos de Transporte |

Fundamentos de Ciéncia dos Materiais
Gestao da Seguranca de Alimentos

7° Semestre

Ciéncia e Tecnologia de Carnes

Ciéncia e Tecnologia de Frutas e Hortalicas
Embalagens para Alimentos

Fundamentos de Economia

OperagBes Unitarias na Industria de
Alimentos |

Tratamento de Residuos na IndUstria de
Alimentos

8° Semestre

Ciéncia e Tecnologia de Cana-de-acucar
Empreendedorismo

Extensdo em Engenharia de Alimentos

Instrumentacao, Instalagcdes e Seguranca do
Trabalho

Fendmenos de Transporte |

Fenbmenos de Transporte |

12

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
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DISCIPLINAS | PRE-REQUISITOS

8° Semestre

Metodologia Aplicada ao Trabalho de Operacgdes Unitarias na Indastria de
Concluséo de Curso Alimentos |

Operacgdes Unitarias na Indastria de

Alimentos Il Fendmenos de Transporte Il

Operagfes Unitarias na Industria de

Projetos na Industria de Alimentos | Alimentos |

9° Semestre

Desenvolvimento e Marketing de Novos
Produtos

Desenvolvimento Pessoal e Profissional
Introducéo a Gestédo Organizacional

Laboratoério de Engenharia de Alimentos Operacdes Unitarias na Inddstria de

Alimentos I
Operacfes Unitarias na Industria de A
Alimentos III Fenbmenos de Transporte Il
Projetos na Indastria de Alimentos Il Projetos na Industria de Alimentos |

10° Semestre

Estagio Obrigatério em Engenharia de
Alimentos

Optativas

Aditivos Alimentares

Alimentacéo e Cotidiano

Alimentos e Experimentacdo Animal
Alimentos Funcionais

Atualidades do Mundo do Trabalho
Ciéncia e Tecnologia de Pescados
Compostos Bioativos em Alimentos
Conservacéao de Alimentos
Cooperativismo

Cultivo e Propriedades de Cogumelos
Comestiveis

Estudo de Libras

Etica e Regulamentac&o Profissional
Extensdo em Engenharia de Alimentos |
Extensdo em Engenharia de Alimentos I
Extensdo em Engenharia de Alimentos Il
Extensdo em Engenharia de Alimentos IV
Fisica de Fluidos

Fungos Filamentosos e Micotoxinas em
Alimentos e Bebidas

13

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul
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DISCIPLINAS | PRE-REQUISITOS
Optativas
Gestéo da Inovagéo

Gestéo da Qualidade, Saude, Meio
Ambiente, Seguranca e Responsabilidade
Social

Leitura e Producdo de Textos

Manejo e Pds-colheita de Gréos
Marketing de Produtos Agroalimentares
Métodos Numéricos

Modelagem, Simulagdo e Controle de
Processos

Plantas Alimenticias do Cerrado e Pantanal
Praticas em Engenharia de Alimentos
Processamento de Produtos Lacteos
Quimica de Alimentos |

Reaproveitamento de Residuos da
Agroindustria

Refrigeracéo Industrial
Seguranca no Trabalho

Sistemas de Qualidade Aplicado na Inddstria
de Carnes

Tecnologia de Bebidas Alcodlicas
Tecnologia de Bebidas Nao Alcodlicas
Tecnologia de Café e Cacau

Tecnologia de Chocolates

Tecnologia de Oleos, Gorduras e Margarinas
Tecnologia de Ovos e Mel

Tecnologia de Panificacéo

Tecnologias Emergentes em Conservagao
de Alimentos

Topicos Especiais em Ciéncia de Alimentos |
Topicos Especiais em Ciéncia de Alimentos

Topicos Especiais em Ciéncia de Alimentos
1]

Topicos Especiais em Engenharia de
Alimentos |

Topicos Especiais em Engenharia de
Alimentos Il

Topicos Especiais em Engenharia de
Alimentos IlI
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DISCIPLINAS | PRE-REQUISITOS
Optativas
Topicos Especiais em Saude e Nutricdo

Topicos Especiais em Tecnologia de
Alimentos |

Topicos Especiais em Tecnologia de
Alimentos Il

Topicos Especiais em Tecnologia de
Alimentos IlI

Topicos Especiais em Tecnologia de Carnes
Toxicologia de Alimentos
Nucleo de Formacao Cidada

Inteligéncia Artificial: Fundamentos e
Préticas

Vida, Cidadania e Sustentabilidade

PRE-REQUISITOS DAS COMPONENTES CURRICULARES NAO
DISCIPLINARES

CCNDs DISCIPLINAS Porcentagem

(ACS-ND) Atividades
Complementares

(AEX-ND) Atividades de Extenséo
(AEX-ND) Atividades de Extenséo
(AOE-ND) Atividades Orientadas

de Ensino

(TCC-ND) Trabalho de Conclusdo |Metodologia Aplicada ao Trabalho
de Curso de Concluséo de Curso
LEGENDA:

* Percentual de CH (em relagéo a CH total do Curso) que o estudante deve ter
cursado para realizar a componente

7.3. TABELA DE EQUIVALENCIA DAS DISCIPLINAS

Em vigor até 2025/2 CH|Em vigor a partir de 2026/1 CH
Aditivos Alimentares (Optativa) 34| Aditivos Alimentares (Optativa) 30
Algoritmos e Programagéao 51| Algoritmos e Programacao 45
Alimentacao e Cotidiano (Optativa) 34| Alimentagéo e Cotidiano (Optativa) 30
Alimentos e Experimentacao 51 Alimentos e Experimentacao 45
Animal (Optativa) Animal (Optativa)

Alimentos Funcionais (Optativa) 34 | Alimentos Funcionais (Optativa) 30
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Em vigor até 2025/2 CcH|Em vigor a partir de 2026/1 CH
Andlise e Controle de Qualidade de 68 Andlise e Controle de Qualidade de 60
Alimentos Alimentos

Analise Fisico-quimica de 51 Andlise Fisico-quimica de 45
Alimentos Alimentos

Andlise Sensorial 51|Analise Sensorial 45
Atualidades do Mundo do Trabalho 34 Atualidades do Mundo do Trabalho 30
(Optativa) (Optativa)

Biogquimica de Alimentos | 51 Bioquimica de Alimentos | 45
Bioquimica de Alimentos Il 51|Bioquimica de Alimentos Il 45
Ciéncia e Tecnologia de Cana-de- 51 Ciéncia e Tecnologia de Cana-de- 45
acucar acucar

Ciéncia e Tecnologia de Carnes 85 |Ciéncia e Tecnologia de Carnes 75
Ciéncia e Tecnologia de Frutas e 85 Ciéncia e Tecnologia de Frutas e 75
Hortalicas Hortalicas

Ciéncia e Tecnologia de Graos, 85 Ciéncia e Tecnologia de Graos, 75
Raizes e Tubérculos Raizes e Tubérculos

Ciéncia e Tecnologia de Leites 85 [Ciéncia e Tecnologia de Leites 75
Ciéncia e Tecnologia de Pescados 34 Ciéncia e Tecnologia de Pescados 30
(Optativa) (Optativa)

Compostos Bioativos em Alimentos 51 Compostos Bioativos em Alimentos 45
(Optativa) (Optativa)

Conservagéao de Alimentos 34 Conservagéo de Alimentos 30
(Optativa) (Optativa)

Cooperativismo (Optativa) 34 | Cooperativismo (Optativa) 30
Cultivo e Propriedades de 34 Cultivo e Propriedades de 30
Cogumelos Comestiveis (Optativa) Cogumelos Comestiveis (Optativa)

Célculo | 68| Calculo | 60
Célculo 1l 68| Céalculo Il 60
Célculo 11l 68| Célculo Il 60
Desenho Técnico 68 | Desenho Técnico 60
Desenvolvimento e Marketing de 68 Desenvolvimento e Marketing de 60
Novos Produtos Novos Produtos

Desenvolvimento Pessoal e 34 Desenvolvimento Pessoal e 30
Profissional Profissional

Embalagens para Alimentos 51 |Embalagens para Alimentos 45
Empreendedorismo 68 | Empreendedorismo 60
Engenharia Bioquimica 34| Engenharia Bioquimica 45
Estudo de Libras (Optativa) 51| Estudo de Libras (Optativa) 45
Estagio Obrigatorio em Engenharia 300 Estagio Obrigatério em Engenharia 300
de Alimentos de Alimentos

Extensdo em Engenharia de 102 Extensdo em Engenharia de 90

Alimentos

Alimentos
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Em vigor até 2025/2 CH | Em vigor a partir de 2026/1 CH
Extensdo em Engenharia de 34 Extensdo em Engenharia de 30
Alimentos | (Optativa) Alimentos | (Optativa)
Extensdo em Engenharia de 51 Extensdo em Engenharia de 45
Alimentos Il (Optativa) Alimentos Il (Optativa)
Extensdo em Engenharia de 68 Extensdo em Engenharia de 60
Alimentos Il (Optativa) Alimentos Il (Optativa)
Extensdo em Engenharia de 34 Extensdo em Engenharia de 30
Alimentos IV (Optativa) Alimentos IV (Optativa)
Fenbmenos de Transporte | 51 {Fenbmenos de Transporte | 45
Fendmenos de Transporte Il 68 | Fenémenos de Transporte Il 60
Fundamentos da Eletricidade 34| Fundamentos da Eletricidade 30
Fundamentos da Nutricdo 34 |Fundamentos da Nutricdo 30
Fundamentos de Ciéncia dos 34 Fundamentos de Ciéncia dos 30
Materiais Materiais
Fundamentos de Economia 34 | Fundamentos de Economia 30
Fundamentos de Mecanica 68 | Fundamentos de Mecénica 60
Fundamentos de Quimica Analitica 34| Fundamentos de Quimica Analitica 30
Fundamentos de Termodinamica 34 |Fundamentos de Termodinamica 30
Fungos Filamentosos e Micotoxinas 34 Fungos Filamentosos e Micotoxinas 30
em Alimentos e Bebidas (Optativa) em Alimentos e Bebidas (Optativa)
Fisica de Fluidos (Optativa) 68 | Fisica de Fluidos (Optativa) 60
Fisico-quimica 34 | Fisico-quimica 30
Gerenciamento da Qualidade 34| Gerenciamento da Qualidade 30
Gestéo Ambiental e 51 Gestéo Ambiental e 45
Sustentabilidade Sustentabilidade
Gestao da Inovacéo (Optativa) 34 |Gestéo da Inovacéao (Optativa) 30
Gestao da Qualidade, Salde, Meio Gestao da Qualidade, Saude, Meio
Ambiente, Seguranga e 34| Ambiente, Seguranca e 30
Responsabilidade Social (Optativa) Responsabilidade Social (Optativa)
Gestdo da Seguranca de Alimentos 51 |Gestédo da Seguranca de Alimentos 45
I (Acs-nd) Atividades 68 I (Acs-nd) Atividades 68
Complementares (Obr) Complementares (Obr)
Il (Aoe-nd) Atividades Orientadas 68 Il (Aoe-nd) Atividades Orientadas 68
de Ensino (Opt) de Ensino (Opt)

Il (Aex-nd) Atividades de Extenséo
Il (Aex-nd) Atividades de Extensao 384 (Opt); 343
(Opt) lii (Aex-nd) Atividades de Extensdo 17

(Obr)
Instrumentagéao, Instalagdes e 68 Instrumentagéo, Instalagdes e 60
Seguranca do Trabalho Seguranca do Trabalho
Introducéo a Gestéo 34 Introducéo a Gestéo 30

Organizacional

Organizacional
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Em vigor até 2025/2 CH | Em vigor a partir de 2026/1 CH
Introducéo a Engenharia de 34 Introducéo a Engenharia de 30
Alimentos Alimentos

IV (Tce-nd) Trabalho de Concluséo 80 IV (Tce-nd) Trabalho de Concluséo 80
de Curso (Obr) de Curso (Obr)

Laboratério de Engenharia de 34 Laboratério de Engenharia de 60
Alimentos Alimentos

Laboratério de Mecanica, Fluidos e 34 Laboratério de Mecénica, Fluidos e 30
Termodinamica Termodinamica

Legislacdo na Industria de 34 Legislacdo na Industria de 30
Alimentos Alimentos

Leitura e Producéo de Textos 34 Leitura e Producéo de Textos 30
(Optativa) (Optativa)

Manejo e Pos-colheita de Graos 51 Manejo e Pos-colheita de Graos 45
(Optativa) (Optativa)

Marketing de Produtos 34 Marketing de Produtos 30
Agroalimentares (Optativa) Agroalimentares (Optativa)

Matematica Elementar 68 | Matematica Elementar 60
Metodologia Aplicada ao Trabalho 51 Metodologia Aplicada ao Trabalho 45
de Concluséo de Curso de Concluséo de Curso

Metodologia da Pesquisa 34 |Metodologia da Pesquisa 30
Microbiologia 34| Microbiologia 30
Microbiologia de Alimentos 68| Microbiologia de Alimentos 60
Modelagem, Simulac&o e Controle 51 Modelagem, Simulac&o e Controle 45
de Processos (Optativa) de Processos (Optativa)

Métodos Numéricos (Optativa) 68 | Métodos Numeéricos (Optativa) 60
OperacBes Unitarias na Industria 51 Operac6es Unitarias na Industria 45
de Alimentos | de Alimentos |

Operacgdes Unitarias na Indastria 51 Operacgdes Unitarias na Indastria 45
de Alimentos Il de Alimentos Il

Operacgdes Unitarias na Indastria 51 Operacgdes Unitarias na Indastria 45
de Alimentos Il de Alimentos Il

Plantas Alimenticias do Cerrado e 34 Plantas Alimenticias do Cerrado e 30
Pantanal (Optativa) Pantanal (Optativa)

Probabilidade e Estatistica 68| Probabilidade e Estatistica 60
Processamento de Produtos 34 Processamento de Produtos 30
Lacteos (Optativa) Lacteos (Optativa)

Projetos na Industria de Alimentos | 34 |Projetos na Industria de Alimentos | 45
Projetos na Industria de Alimentos 34 Projetos na IndUstria de Alimentos 30
Il Il

Praticas em Engenharia de 34 Praticas em Engenharia de 30
Alimentos (Optativa) Alimentos (Optativa)

Quimica de Alimentos 34| Quimica de Alimentos 30
Quimica de Alimentos | (Optativa) 34| Quimica de Alimentos | (Optativa) 30
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Em vigor até 2025/2 CH | Em vigor a partir de 2026/1 CH
Quimica Geral | 68 |Quimica Geral | 60
Quimica Organica | 51 {Quimica Organica | 60
Reaproveitamento de Residuos da 51 Reaproveitamento de Residuos da 45
Agroindustria (Optativa) Agroindustria (Optativa)
Refrigeracéo Industrial (Optativa) 34 |Refrigeracdo Industrial (Optativa) 30
Relagdes Etnico-raciais 34 |Relagdes Etnico-raciais 30
Seguranca Alimentar e Nutricional 34 |Seguranca Alimentar e Nutricional 30
Seguranca no Trabalho (Optativa) 34 |Seguranca no Trabalho (Optativa) 30
Sistema Agroindustrial Alimentar 51 | Sistema Agroindustrial Alimentar 45
Sistemas de Qualidade Aplicado na 34 Sistemas de Qualidade Aplicado na 30
Industria de Carnes (Optativa) Industria de Carnes (Optativa)

LA Inteligéncia Artificial: Fundamentos
Sem Equivaléncia e Praticas 30
Sem Equivaléncia Vida, Cidadania e Sustentabilidade 30
Tecnologia de Bebidas Alcodlicas 51 Tecnologia de Bebidas Alcodlicas 45
(Optativa) (Optativa)
Tecnologia de Bebidas Nao 34 Tecnologia de Bebidas Nao 30
Alcodlicas (Optativa) Alcodlicas (Optativa)
Tecnologia de Café e Cacau 34 Tecnologia de Café e Cacau 30
(Optativa) (Optativa)
Tecnologia de Chocolates 34 Tecnologia de Chocolates 30
(Optativa) (Optativa)
Tecnologia de Ovos e Mel 34 Tecnologia de Ovos e Mel 30
(Optativa) (Optativa)
Tecnologia de Panificacédo 68 Tecnologia de Panificacéo 60
(Optativa) (Optativa)
Tecnologia de Oleos, Gorduras e 34 Tecnologia de Oleos, Gorduras e 30
Margarinas (Optativa) Margarinas (Optativa)
Tecnologias Emergentes em Tecnologias Emergentes em
Conservacao de Alimentos 51 |Conservacédo de Alimentos 45
(Optativa) (Optativa)
Termodinamica Aplicada 68| Termodinamica Aplicada 60
Toxicologia de Alimentos (Optativa) 51 | Toxicologia de Alimentos (Optativa) 45
Tratamento de Residuos na 68 Tratamento de Residuos na 60
Industria de Alimentos Industria de Alimentos
Topicos Especiais em Ciéncia de 34 Topicos Especiais em Ciéncia de 30
Alimentos | (Optativa) Alimentos | (Optativa)
Topicos Especiais em Ciéncia de 51 Topicos Especiais em Ciéncia de 45
Alimentos Il (Optativa) Alimentos Il (Optativa)
Topicos Especiais em Ciéncia de 68 Topicos Especiais em Ciéncia de 60
Alimentos Il (Optativa) Alimentos Il (Optativa)
Topicos Especiais em Engenharia 34 Tdpicos Especiais em Engenharia 30

de Alimentos | (Optativa)

de Alimentos | (Optativa)

19

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

Em vigor até 2025/2 CH | Em vigor a partir de 2026/1 CH
Topicos Especiais em Engenharia 51 Topicos Especiais em Engenharia 45
de Alimentos Il (Optativa) de Alimentos Il (Optativa)

Topicos Especiais em Engenharia 68 Topicos Especiais em Engenharia 60
de Alimentos Il (Optativa) de Alimentos IlI (Optativa)

Tépicos Especiais em Saude e 34 Tépicos Especiais em Saude e 30
Nutricdo (Optativa) Nutricdo (Optativa)

Topicos Especiais em Tecnologia 34 Topicos Especiais em Tecnologia 30
de Alimentos | (Optativa) de Alimentos | (Optativa)

Topicos Especiais em Tecnologia 51 Topicos Especiais em Tecnologia 45
de Alimentos Il (Optativa) de Alimentos Il (Optativa)

Topicos Especiais em Tecnologia 68 Topicos Especiais em Tecnologia 60
de Alimentos Il (Optativa) de Alimentos Ill (Optativa)

Topicos Especiais em Tecnologia 34 Topicos Especiais em Tecnologia 30
de Carnes (Optativa) de Carnes (Optativa)

Vetores e Geometria Analitica 68| Vetores e Geometria Analitica 60
Etica e Regulamentagio 34 Etica e Regulamentac&o 30
Profissional (Optativa) Profissional (Optativa)

7.4. LOTACAO DAS DISCIPLINAS NAS UNIDADES DA ADMINISTRACAO

SETORIAL

As disciplinas do curso de Engenharia de Alimentos estédo lotadas na Faculdade de
Ciéncias Farmacéuticas, Alimentos e Nutricdo, exceto:

DISCIPLINA UNIDADE

Algoritmos e Programacéao Faculdade de Computacédo
Calculo | Instituto de Matematica
Célculo Il Instituto de Matematica
Célculo 111 Instituto de Matematica

Desenho Técnico

Faculdade de Engenharias, Arquitetura e
Urbanismo e Geografia

Desenvolvimento Pessoal e Profissional

Escola de Administracdo e Negdcios

Estudo de Libras

Faculdade de Artes, Letras e Comunicagao

Fisica de Fluidos

Instituto de Fisica

Fundamentos da Eletricidade

Instituto de Fisica

Fundamentos de Ciéncia dos Materiais

Instituto de Fisica

Fundamentos de Economia

Escola de Administracdo e Negdcios

Fundamentos de Mecéanica

Instituto de Fisica

Fundamentos de Termodinamica

Instituto de Fisica

Gestao da Qualidade, Salde, Meio
Ambiente, Seguranga e Responsabilidade
Social

Faculdade de Engenharias, Arquitetura e
Urbanismo e Geografia
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DISCIPLINA UNIDADE

Inteligéncia Artificial: Fundamentos e INT x

Praticas Disciplinas sem Lotagéo

Introducéo a Gestado Organizacional Escola de Administracédo e Negdcios

Laboratério de Mecéanica, Fluidos e

Termodinamica Instituto de Fisica

Matemética Elementar Instituto de Matematica

Métodos Numeéricos Instituto de Matematica
Microbiologia Instituto de Biociéncias
Probabilidade e Estatistica Instituto de Matematica

Quimica Geral | Instituto de Quimica

Quimica Organica | Instituto de Quimica

Relagdes Etnico-raciais Faculdade de Ciéncias Humanas

Faculdade de Engenharias, Arquitetura e
Urbanismo e Geografia

Vetores e Geometria Analitica Instituto de Matematica
Vida, Cidadania e Sustentabilidade Disciplinas sem Lotacao

Seguranca no Trabalho

7.5. EMENTARIO
7.6. BIBLIOGRAFIA BASICA E COMPLEMENTAR

- ADITIVOS ALIMENTARES: Aditivo alimentar: definicdo, classes, propriedades,
funcdes e aplicagbes. Coadjuvantes de tecnologia de fabricacdo. Legislacéo.
Bibliografia Basica: Gerhardt, Ulrich. Aditivos e Ingredientes: Como Coadjuvantes
de La "Kutter", Emulgentes Y Estabilizadores de Productos Carnicos. Zaragoza:
Acribia, [1980]. 148 P. (Ciencia Y Tecnologia de La Carne. Teoria Y Préctica; 12)
Hughes, Christopher C. Guia de Aditivos. Zaragoza: Editorial Acribia, 1994. 190 P.
Isbn 84-200-0774-9.Damodaran, Srinivasan; Parkin, Kirk L.; Fennema, Owen R.
Quimica de Alimentos de Fennema. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2010. Viii,
900 P. (Biblioteca Artmed. Nutricio e Técnologia de Alimentos). Isbn
9788536322483. Bibliografia Complementar: Neves, Neila Mara de Araujo.
Industrias Caseiras: Alimentares, Nao Alimentares. Pelotas, Rs: Universitaria
Ufpel, 1988. 111 P. Maier, Hans Gerhard. Metodos Modernos de Analisis de
Alimentos. 2. Ed. Zaragoza: Editorial Acribia, 1981. Oliveira, Fernanda Arboite De;
Oliveira, Florencia Cladera. Toxicologia Experimental de Alimentos. Porto
Alegre, Rs: Ed. Universitaria Metodista Ipa; Sulina, 2010. 119 P. Isbn
978-85-205-0581-6.

- ALGORITMOS E PROGRAMACAO: Variaveis e Tipos de Dados. Estrutura
Sequencial. Estrutura Condicional. Estruturas de Repeticdo. Variaveis Compostas
Homogéneas. Utilizacdo de funcdes matematicas da linguagem. Laboratorio de
informatica. A linguagem de programacéo a ser utilizada sera Python. Bibliografia
Bésica: Feofiloff, Paulo. Algoritmos em Linguagem C. Rio de Janeiro, Rj:
Elsevier, 2009. 208 P. Isbn 9788535232493. Algoritmos Estruturados. 2. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Ed. Guanabara, 1989. 252 P. (Programacédo Estruturada de
Computadores).Cormen, Thomas H. Et Al. Algoritmos: Teoria e Pratica. Rio de
Janeiro, Rj: Elsevier, 2012. 926 P. Isbn 9788535236996. Bibliografia Complementar:
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Guimaraes, Angelo de Moura; Lages, Newton Alberto de Castilho. Algoritmos e
Estruturas de Dados. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 1985-2013. 216 P. (Ciéncia da
Computacgéo). Isbn 85-216-0378-9. Deitel, Harvey M.; Deitel, Paul J. C++: Como
Programar. 3. Ed. Porto Alegre, Rs: Bookman, 2001. 1098 P. Isbn
8573077409. Szwarcfiter, Jayme Luiz; Markenzon, Lilian. Estruturas de Dados e
seus Algoritmos. 3. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2014. Xv, 302 P. Isbn
9788521617501. Ascencio, Ana Fernanda Gomes; Campos, Edilene Aparecida
Veneruchi De. Fundamentos da Programacdo de Computadores: Algoritmos,
Pascal, C/C++ (Padrdo Ansi) e Java. 3. Ed. S&o Paulo, Sp: Pearson, 2013. 569 P.
Isbn 9788564574168. Ziviani, Nivio. Projeto de Algoritmos: com Implementacdes
em Pascal e C. 3. Ed. Rev. e Ampl. Sdo Paulo, Sp: Cengage Learning, 2013. 639 P.
Isbn 9788522110506.

- ALIMENTACAO E COTIDIANO: Homem, histéria e alimentacdo. Alimentacédo e
cultura. Habitos alimentares contemporéneos. Alimentacdo regional. Mercado de
alimentacao. Bibliografia Basica: Freund, Francisco Tommy. Alimentos e Bebidas:
Uma Visao Gerencial. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Senac Nacional, 2014. 208 P. Isbn
9788574582542. Flandrin, Jean-louis; Montanari, Massimo. Historia da
Alimentacdo. 6. Ed. Sédo Paulo, Sp: Estacdo Liberdade, 2009. 885 P. Isbn
9788574480022.Cascudo, Luis da Camara. Histéria da Alimentagéo no Brasil. 3.
Ed. Sdo Paulo, Sp: Global, 2004-2007. 954 P. Isbn 8526007122. Bibliografia
Complementar: Franco, Ariovaldo. de Cagador a Gourmet: Uma Histéria da
Gastronomia. 3. Ed. Rev. e Ampl. Sao Paulo, Sp: Ed. Senac, 2004. 285 P. Isbn
85-7359-186-2. Sampaio, Iracema. Cheiros & Sabores de Mato Grosso do Sul.
6. Ed. Campo Grande, Ms: Aaccima, 2008. 208 P. Brillat-savarin. a Fisiologia do
Gosto. Sado Paulo, Sp: Companhia das Letras, 2011-2012. 379 P. Isbn
978-85-7164-492-2. Freixa, Dolores; Chaves, Guta. Gastronomia no Brasil e no
Mundo. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Senac Editoras, 2012. 300 P. Isbn
9788574582832. Damasceno Junior, Geraldo Alves; Souza, Paulo Robson de (Org.).
Sabores do Cerrado & Pantanal: Receitas & Boas Praticas de Aproveitamento.
Campo Grande, Ms: Ed. Ufms, 2010. 141 P. (Sabores do Cerrado & Pantanal). Isbn
9788576133094.

- ALIMENTOS E EXPERIMENTACAO ANIMAL: Dietas experimentais. Metabolismo
e absorcdo de nutrientes. Principais modelos animais de doencas. Bioterismo.
Nutrigenémica. Bibliografia Béasica: Costa, Neuza Maria Brunoro; Borém, Aluizio
(Coord.). Biotecnologia e Nutricdo: Saiba Como o Dna Pode Enriquecer a
Qualidade dos Alimentos. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Rubio, 2013. 140 P. Isbn
9788564956452. Cukier, Celso; Magnoni, Daniel; Alvarez, Tatiana Souza. Nutri¢do
Baseada na Fisiologia dos Orgaos e Sistemas. Sao Paulo, Sp: Sarvier, 2010. 332
P. Isbn 857378153X.Damodaran, Srinivasan; Parkin, Kirk L.; Fennema, Owen R.
Quimica de Alimentos de Fennema. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2010. Viii,
900 P. (Biblioteca Artmed. Nutricdo e Técnologia de Alimentos). Isbn
9788536322483. Bibliografia Complementar: Pimentel, Carolina Vieira de Mello
Barros; Francki, Valeska Mangini; Gollucke Andréa Pittelli. Alimentos Funcionais:
Introducdo As Principais Substancias Bioativas em Alimentos. Sao Paulo, Sp:
Varela, 2005. 95 P. : Il Isbn 85-8551984-3. Palermo, Jane Rizzo. Bioquimica da
Nutri¢céo. 2. Ed. S&o Paulo, Sp: Atheneu, 2008. 175 P. Ishn
978-85-388-0558-8. Faleiro, Fabio Gelape; Andrade, Solange Rocha Monteiro De;
Reis Junior, Fabio Bueno dos (Ed.); Embrapa Cerrados. Biotecnologia: Estado da
Arte e Aplicacbes na Agropecuaria. Planaltina, Df: Embrapa Cerrados, 2011 730 P.
Isbn 978-85-7075-059-4.lbrahim, Tereza; Senna, Janaina Reis Xavier. Nutricdo
Experimental. Rio de Janeiro, Rj: Rubio, 2012. [20], 149 P. Isbn 9788577710928.
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- ALIMENTOS FUNCIONAIS: Histoérico. Conceitos gerais sobre alimentos funcionais.
Principais classes de alimentos funcionais: carotenoides, probiéticos, fibras
alimentares, acidos graxos 6mega-3, fitoesterois, compostos fendlicos, vitaminas e
minerais com atividade antioxidante. Tendéncias do mercado. Novas fontes de
compostos bioativos. Legislacdo. Processamento, controle de qualidade e
rotulagem. Bibliografia Basica: Costa, Neuza Maria Brunoro; Rosa, Carla de Oliveira
Barbosa. Alimentos Funcionais: Componentes Bioativos e Efeitos Fisioldgicos.
Rio de Janeiro, Rj: Rubio, 2011. 536 P. Isbn 978-85-7771-066-9. Pimentel, Carolina
Vieira de Mello Barros; Francki, Valeska Mangini; Gollucke Andréa Pittelli.
Alimentos Funcionais: Introducdo As Principais Substancias Bioativas em
Alimentos. S&o Paulo, Sp: Varela, 2005. 95 P. : Il Isbn 85-8551984-3. Ferreira, Célia
Lacia de Luces Fortes. Prebioticos e Probioticos: Atualizacdo e Prospecc¢ao. Rio
de Janeiro, Rj: Rubio, 2012. 226 P. Isbn 978-85-64956-02-5. Pimentel, Carolina
Vieira de Mello Barros; Elias, Maria Fernanda; Philippi, Sonia Tucunduva.
Alimentos Funcionais e Compostos Bioativos. 1. Ed. Barueri: Manole, 2019. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9786555761955. Bibliografia Complementar: Ornellas,
Lieselotte H. a Alimentacdo Através dos Tempos. 4. Ed. Florianépolis, Sc: Ed.
Ufsc, 2008. 304 P. (Série Nutricdo). Isbn 978-85-328-0440-2. Colegate, Steven M;
Molyneux, Russell J. Bioactive Natural Products: Detection,lsolation, And
Structural Determination. 2. Ed. Boca Raton, Fl: Crc Press, 2008. 605 P. Isbn
9780849372582. Liang, Xido-tian; Fang, Wei-shuo. Medicinal Chemistry Of
Bioactive Natural Products. Haboken: Wiley-intersciénce, 2006. 460 P. : Il Isbn
0-471-66007-8.

- ANALISE E CONTROLE DE QUALIDADE DE ALIMENTOS: Nog¢des de Higiene e
Seguranca no Laboratorio. Analises quantitativas e qualitativas em alimentos.
Controle de qualidade de alimentos. Fraudes em alimentos de origem animal e
vegetal. Regulamentos técnicos de identidade e qualidade. Analises instrumentais:
Microscopia alimentar, cromatografia e espectroscopia. Bibliografia Basica: Andrade,
Edira Castello Branco De. Analise de Alimentos: Uma Visdo Quimica da Nutricao.
3. Ed. S&o Paulo, Sp: Varela, 2012. 324 P. Isbn 9788577590070. Cecchi, Heloisa
Mascia. Fundamentos Tedricos e Praticos em Anélise de Alimentos. 2. Ed. Rev.
Campinas, Sp: Ed. Unicamp, 2013. 207 P. Isbn 8526806416.Holler, F. James;
Skoog, Douglas A.; Crouch, Stanley R. Principios de Andlise Instrumental. 6. Ed.
Porto Alegre, Rs: Bookman, 2009. 1055 P. Isbn 9788573079760. Bibliografia
Complementar: Silva, D. J.; Queiroz, Augusto César De. Analise de Alimentos:
Métodos Quimicos e Biologicos. 3. Ed. Vigcosa, Mg: Ed. Ufv, 2012. 235 P. Isbn
8572691057. Bobbio, Florinda O.; Bobbio, Paulo A. Manual de Laboratério de
Quimica de Alimentos. Sado Paulo, Sp: Varela, 2003. 135 P. Isbn
8585519134.Almeida-muradian, Ligia Bicudo De; Penteado, Marilene de Vuono
Camargo (Org.). Vigilancia Sanitaria: Topicos sobre Legislacdo e Analise de
Alimentos. Rio de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2007. Xx, 203 P. (Ciéncias
Farmacéuticas). Isbn 9788527713399.

- ANALISE FISICO-QUIMICA DE ALIMENTOS: Principios tedricos e praticos da
analise de alimentos por métodos convencionais. Amostragem, pesagem e preparo
de amostras para analise. Determinacdo dos constituintes principais dos alimentos:
umidade e sdlidos totais, cinza e conteudo mineral, proteina total, lipideos totais,
fibras e agucares. Acidez e pH. Determinagédo das propriedades fisico-quimicas dos
alimentos. Educacédo ambiental: riscos ambientais da utilizacdo de metais téxicos.
Residuos quimicos gerados nas aulas praticas. Bibliografia Basica: Cecchi, Heloisa
Mascia. Fundamentos Tedricos e Praticos em Analise de Alimentos. 2. Ed. Rev.
Campinas, Sp: Ed. Unicamp, 2013. 207 P. Isbn 8526806416. Damodaran,
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Srinivasan; Parkin, Kirk L.; Fennema, Owen R. Quimica de Alimentos de
Fennema. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2010. Viii, 900 P. (Biblioteca Artmed.
Nutricdo e Técnologia de Alimentos). Isbn 9788536322483. Araujo, Julio Maria de
Andrade. Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. 5. Ed. Atual. e Ampl. Vicosa,
Mg: Ed. Ufv, 2012. 601 P. Isbn 9788572694049. Bibliografia Complementar:
Andrade, Edira Castello Branco De. Analise de Alimentos: Uma Visao Quimica da
Nutricdo. 3. Ed. S&ao Paulo, Sp: Varela, 2012. 324 P. Isbn 9788577590070. Bobbio,
Florinda O.; Bobbio, Paulo A. Manual de Laboratdrio de Quimica de Alimentos.
Sdo Paulo, Sp: Varela, 2003. 135 P. Isbn 8585519134.Ribeiro, Eliana Paula;
Seravalli, Elisena A. G. Quimica de Alimentos. 2. Ed. Rev. Sao Paulo, Sp: Blicher,
Instituto Mau& de Tecnologia, 2011-2012. 184 P. Isbn 9788521203667.

- ANALISE SENSORIAL: Objetivo e importancia da Andlise sensorial. Campos de
Aplicacdo. Fisiologia dos 6rgdos dos sentidos. Fatores que afetam o julgamento
sensorial. Requisitos para avaliacdo sensorial. Teoria e pratica sobre selecéo e
treinamento dos julgadores. Teoria e pratica sobre os principais testes sensoriais.
Preparo e apresentacdo de amostras. Andlise estatistica e interpretacdo dos
resultados. Estrutura e organizacdo do laboratério de andlise sensorial. Bibliografia
Béasica: Teixeira, Evanilda; Meinert, Elza Maria; Barbetta, Pedro Alberto. Anélise
Sensorial de Alimentos. Florianépolis, Sc: Ed. Ufsc, 1987. 180 P. (Série
Didatica). Dutcosky, Silvia Deboni. Analise Sensorial de Alimentos. 4. Ed. Rev. e
Ampl. Curitiba, Pr: Champagnat, 2013. 531 P. (Colecdo Exatas ; 4). Isbn
978-85-7292-303-3. Minim, Valéria Paula Rodrigues. Analise Sensorial: Estudos
com Consumidores. 2. Ed. Rev. e Ampl. Vigosa, Mg: Ed. Ufv, 2010. 308 P. Isbn
978-85-7269-282-3. Bibliografia Complementar: Almeida, T. C. A. (Ed.) Et Al
Avancos em Analise Sensorial = Avances En Analisis Sensorial. Sao Paulo,
Sp: Varela, 1999. 286 P. Isbn 8585519436. Fellows, P. J. Tecnologia do
Processamento de Alimentos: Principios e Prética. 4. Ed. Porto Alegre: Artmed,
2019. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788582715260.Palermo, Jane Rizzo. Analise
Sensorial: Fundamentos e Métodos. 1. Ed. S&do Paulo: Atheneu, 2015. 1 Recurso
Online. Isbn 9788538806622.

- ATUALIDADES DO MUNDO DO TRABALHO: Autoconhecimento. Caracteristicas
das geracbes X, Y e Z. Visbes em lideranca. Diversidade, equidade e inclusao.
Autenticidade. Habilidades so6cio emocionais. Comunicacdo. Bibliografia Basica:
Penteado, José de Arruda. Comunicacédo Visual e Expressao: Volume 2 : Artes
Plasticas e Desenho, 1°. e 2°. Grau. S&o Paulo, Sp: Nacional, [1977]. 184 P. Schein,
Edgar H. Cultura Organizacional e Lideranca. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2009. 413 P.
Isbn 9788522454976.Gottman, John Mordechai; Declaire, Joan. Inteligéncia
Emocional e a Arte de Educar Nossos Filhos: Como Aplicar os Conceitos
Revolucionérios da Inteligéncia Emocional para Uma Compreensdo da Relagéo
entre Pais e Filhos. 27. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Objetiva, 1997. Bibliografia
Complementar: Weil, Pierre; Tompakow, Roland. o Corpo Fala: a Linguagem
Silenciosa da Comunicacao N&o Verbal. 68. Ed. Petropolis, Rj: Vozes, 2011. 287 P.
Isbn 978-85-326-0208-4. Karina Nalevaiko Rocha. Intelige”ncia, Afetividade e
Criatividade. Contentus 68 Isbn 9786557450130. Souza, Paulo Henrique De.
Bncc no Chéao da Sala de Aula: o que as Escolas Podem Aprender a Fazer com
as 10 Competéncias? 1. Ed. Belo Horizonte: Conhecimento Livraria e Distribuidora,
2020. 1 Recurso Online. Isbn 9786586529432.Pozo, Juan Ignacio. Aprendizes e
Mestres a Nova Cultura da Aprendizagem. Porto Alegre Artmed 2015 1 Recurso
Online Isbn 9788536315423.

- BIOQUIMICA DE ALIMENTOS I: Bioquimica (estrutura e funcéo) de proteinas e
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aminoacidos. Enzimas (mecanismo de acao, cinética e regulacdo). Bioquimica de
carboidratos e lipideos. Metabolismo (sintese e degradacdo) de proteinas,
carboidratos e lipidios. Quimica dos Acidos Nucleicos. Vitaminas. Respiracao
Celular. Bibliografia Basica: Harvey, Richard A.; Ferrier, Denise R. Bioquimica
llustrada. 5. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2012. 520 P. Isbn
9788536326252. Campbell, Mary K.; Farrell, Shawn O. Bioquimica: Volume 1 :
Bioquimica Basica. Sdo Paulo, Sp: Pioneira, 2007. Xix, 263 P. Isbn 8522105243.
Lehninger, Albert L.; Nelson, David L.; Cox, Michael M. Principios de Bioquimica
de Lehninger. 6. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017. Xxx, 1298 P. Isbn
9788582710722. Bibliografia Complementar: Berg, Jeremy M.; Tymoczko, John L.;
Stryer, Lubert. Bioquimica. 7. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2015.
Xxi, 1162 P. Isbn 9788527723619. Champe, Pamela C.; Harvey, Richard A.; Ferrier,
Denise R. Bioquimica llustrada. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2009. 533 P.
Isbn 9788536317137.Harper, Harold A.; Murray, Robert K. Bioquimica llustrada de
Harper. 29. Ed. Porto Alegre, Rs: Amgh Ed., 2014. 818 P. Isbn 9788580552805.

- BIOQUIMICA DE ALIMENTOS II: Agua nos alimentos. Bioquimica dos alimentos:
Bioguimica de carne, bioquimica de leite, bioquimica de ovos, bioquimica de frutas e
hortalicas. Toxicantes de ocorréncia natural em alimentos. Enzimas: Carboidrases,
Proteases, Lipases, Oxidorredutases. Compostos bioativos e substancias
antinutricionais. Educagdo ambiental: o impacto dos toxicantes no ambiente.
Bibliografia Basica: Koblitz, Maria Gabriela Bello (Coord.). Bioquimica de
Alimentos: Teoria e Aplicacdes Praticas. Rio de Janeiro, Rj: Ed. Lab, 2014. 242 P.
Isbn 9788527713849. Macedo, Gabriela Alves. Bioquimica Experimental de
Alimentos. S&o Paulo, Sp: Varela, 2005. 187 P. : Il. (Algumas Col.) Isbn
85-85519-92-4. Moretto, Eliane. Introducéo a Ciéncia de Alimentos. 2. Ed. Ampl.
e Rev. Floriandpolis, Sc: Ed. Ufsc, 2008. 237 P. (Série Nutricdo). Isbn
978-85-328-0447-1. Koblitz, Maria Gabriela Bello. Bioquimica dos Alimentos
Teoria e AplicacBes Praticas. 2. Rio de Janeiro Guanabara Koogan 2019 1 Recurso
Online Isbn 9788527735261. Bibliografia Complementar: Cheftel, Jean-claude;
Cheftel, Henri. Introduccion a La Bioquimica Y Tecnologia de Los Alimentos,
Volume |. Zaragoza: Editorial Acribia, 1999. 333 P. Isbn 84-200-0444-8. Cheftel,
Jean-claude; Cheftel, Henri. Introduccion a La Bioquimica Y Tecnologia de Los
Alimentos, Volume Ii. Zaragoza: Editorial Acribia, 1999. 404 P. Isbn
84-200-0444-8. Silva, Priscila Souza Da. Bioquimica dos Alimentos. Porto Alegre
Ser - Sagah 2018 1 Recurso Online Isbn 9788595026605.

- CALCULO I: Numeros reais e fungbes de uma variavel real a valores reais; Limite e
continuidade de funcdo de uma variavel real; Derivadas de fungdo de uma variavel
real. Bibliografia Basica: Thomas, George Brinton. Calculo. 12. Ed. S&o Paulo:
Pearson, 2012. 1 Recurso Online. Isbn 9788581430867. Stewart, James. Calculo,
V. 1. 8. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017. 1 Recurso Online. Isbn
9788522126859.Guidorizzi, Hamilton Luiz. um Curso de Calculo, V. 1. 6. Rio de
Janeiro Ltc 2018 1 Recurso Online Isbn 9788521635574. Bibliografia Complementar:
Boulos, Paulo. Calculo Diferencial e Integral: Volume 1. Sdo Paulo, Sp: Pearson
Makron Books, 2013. 381 P. Isbn 853461041X. Anton, Howard; Bivens, Irl; Davis,
Stephen. Célculo: Volume I. 8. Ed. Porto Alegre, Rs: Bookman, 2007. 581 P. Isbn
9788560031634.Flemming, Diva Marilia; Gongalves, Mirian Buss. Célculo A:
Fungdes, Limite, Derivagdo e Integracdo - 62 Edicdo Rev. e Ampl. Editora
Pearson, 2006. 458 P. Isbn 9788576051152.

- CALCULO II: Integrais de Funcbes de uma Variavel Real e Aplicacdes; Integrais
Improprias; FungbOes vetoriais; Fungbes de Varias Variaveis Reais.
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Diferenciabilidade. Maximos e Minimos de FuncBes de duas Varidveis Reais.
Bibliografia Basica: Pinto, Diomara; Morgado, Maria Candida Ferreira. Calculo
Diferencial e Integral de Funcdes de Varias Variaveis. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj:
Ufrj, 2015. 345 P. (Colecdo Estudos). Isbn 9788571083998. Stewart, James.
Célculo, V. 2. 8. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017. 1 Recurso Online. Isbn
9788522126866.Guidorizzi, Hamilton Luiz. um Curso de Calculo, V. 3. 6. Rio de
Janeiro Ltc 2018 1 Recurso Online Isbn 9788521635918. Bibliografia Complementar:
Goncalves, Mirian Buss; Flemming, Diva Marilia. Céalculo B: Funcdes de Véarias
Variaveis, Integrais, Duplas e Triplas. Sdo Paulo, Sp: Makron Books, 2005. Xii, 372
P. Isbn 9788534609780. Thomas, George Brinton. Calculo. 12. Ed. Sdo Paulo:
Pearson, 2012. 1 Recurso Online. Isbn 9788581430874.Anton, Howard. Célculo,
V.2. 10. Porto Alegre Bookman 2014 1 Recurso Online Isbn 9788582602461.

- CALCULO IlI: Integrais duplas e triplas; Integral de linha; Integral de superficie.
Bibliografia Basica: Pinto, Diomara; Morgado, Maria Candida Ferreira. Calculo
Diferencial e Integral de Funcdes de Varias Variaveis. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj:
Ufrj, 2015. 345 P. (Colecdo Estudos). Isbn 9788571083998. Stewart, James.
Célculo, V. 2. 8. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017. 1 Recurso Online. Isbn
9788522126866.Guidorizzi, Hamilton Luiz. um Curso de Calculo, V. 3. 6. Rio de
Janeiro Ltc 2018 1 Recurso Online Isbn 9788521635918. Bibliografia Complementar:
Goncalves, Mirian Buss; Flemming, Diva Marilia. Célculo B: Funcdes de Vérias
Variaveis, Integrais, Duplas e Triplas. Sdo Paulo, Sp: Makron Books, 2005. Xii, 372
P. Isbn 9788534609780. Thomas, George Brinton. Calculo. 12. Ed. Sdo Paulo:
Pearson, 2012. 1 Recurso Online. Isbn 9788581430874.Anton, Howard. Calculo,
V.2. 10. Porto Alegre Bookman 2014 1 Recurso Online Isbn 9788582602461.

- CIENCIA E TECNOLOGIA DE CANA-DE-ACUCAR: Classificacdo botanica e
composicdo quimica da cana de acucar. Fisiologia da cana de acgucar. Operacdes
preliminares do processo de industrializacdo da cana. Fabricacdo de acUcar.
Fabricacdo de alcool. Fabricacdo de cachacga, rapadura, melado e agcucar mascavo.
Controle de processos. Educacdo e conscientizagdo ambiental. Visita técnica.
Bibliografia Basica: Venturini Filho, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas
Alcodlicas, Volume 1: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, Sp: Blicher, 2010-2013.
461 P. (Série Bebidas, 1). Isbn 978-85-212-0492-3. Yokoya, Fumio. . Fabricacao
da Aguardente de Cana. Campinas, Sp: Fundacao Tropical de Pesquisas e
Tecnologia "Andre Tosello", 1995. 92 P. (Fermentacoes Industriais;2) De Amorim,
Henrique V.; Ledo, Regina Machado. Fermentagdo Alcodlica: Ciéncia e
Tecnologia. Piracicaba, Sp: Fermentec, 2005. 434 P. Isbn 85-99011-01-04.
Bibliografia Complementar: Amarilla, Bergson Henrique da Silva (Coord.); Instituto
Euvaldo Lodi. a Agro-indastria Canavieira: Aspectos Gerais das Destilarias de
Alcool em Mato Grosso do Sul. Campo Grande, Ms: lel, 1995. 62 F. Associagéo
Brasileira das Instituicbes de Pesquisa Tecnoldgica. Manual dos Derivados da
Cana-de-acucar: Diversificacdo, Matérias-primas, Derivados do Bagaco, Derivados
do Melaco, Outros Derivados, Residuos, Energia. Brasilia, Df: Abipti, 1999. 468
P.Alcarde, André Ricardo. Cachaca Ciéncia, Tecnologia e Arte - 22 Edicéo.
Editora Blucher 97 Isbn 9788521208457.

- CIENCIA E TECNOLOGIA DE CARNES: Introducdo a Tecnologia de Carnes;
Conversdao do Musculo em Carne; Matéria-prima aplicada a tecnologia de carnes;
Ingredientes n&o carneos aplicado em produtos carneos; Legislacéo e padrdes fisico-
guimicos e microbiologicos de carnes e produtos carneos; Carnes e Produtos
Céarneos Curados, Curados Cozidos e Cozidos; Tecnologia de Produtos Cominuidos;
Embutidos Fermentados; Carne e Produtos Carneos Congelados; Carnes de
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Umidade Intermediéaria, Desidratadas e Extrato de Carne; Educacdo Ambiental com
foco em gerenciamento de residuos do processamento de carnes e cuidados com
impactos ambientais. Comportamento no trabalho objetivando seguranca no
trabalho. Visita técnica em industria de alimentos. Bibliografia Basica: Shimokomaki,
Massami. Atualidades em Ciéncia e Tecnologia de Carnes. S&o Paulo, Sp:
Varela, 2006. 236 P. : Il. (Alguma Col.) Isbn 85-85519-94-0. Ramos, Eduardo
Mendes; Gomide, Lucio Alberto de Miranda. Avaliagcdo da Qualidade de Carnes:
Fundamentos e Metodologias. Vigosa, Mg: Ed. Ufv, 2009-2012. 599 P. Isbn
978-85-7269-289-2 Castillo, Carmen J. Contreras. Qualidade da Carne. Séo
Paulo, Sp: Varela, 2006. 240 P. : Il Isbn 85-85519-93-2. Bibliografia Complementar:
Olivo, Rubison; Olivo, Nilson. o Mundo das Carnes: Ciéncia, Tecnologia e
Mercado. 3. Ed. Atual. Criciima, Sc: R. Olivo, 2006. 209 P. : Il. (Algumas Col.)
Gomide, Lucio Alberto de Miranda; Ramos, Eduardo Mendes; Fontes, Paulo
Rogério. Tecnologia de Abate e Tipificacdo de Carcacas. Vigosa, Mg: Ed. Ufv,
2006. 370 P. Isbn 8572692169. Fernandes, Célia Andressa Leite Lopes Penteado;
Teixeira, Eliana Maria; Tsuzuki, Natalia. Producdo Agroindustrial: Nog¢bes de
Processos, Tecnologias de Fabricagao de Alimentos de Origem Animal e Vegetal e
Gestao Industrial. 1. Ed. S&o Paulo: Erica, 2015. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788536532547.

- CIENCIA E TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS: Perdas pés-colheita de
frutas e hortalicas. Fisiologia do desenvolvimento, amadurecimento e respiragao.
Acdo do etileno. Desordens fisiologicas. Tecnologias pos-colheita. Controle de
doencas na pos-colheita. Produtos vegetais minimamente processados. Tecnologias
de processamento de frutas e hortalicas. Introducdo a tecnologia de sucos.
Educacdo ambiental: aproveitamento de residuos para reducdo dos impactos
ambientais. Bibliografia Basica: Gava, Altanir Jaime; Silva, Carlos Alberto Bento Da,;
Frias, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de Alimentos: Principios e Aplicagdes.
Sao Paulo, Sp: Nobel, C2017. 511 P. Isbn 9788521313823. Ordofiez Pereda, Juan a
Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol. 1: Componentes dos Alimentos e Processos.
Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 294 P. Isbn 9788536304366.Fernandes, Célia
Andressa Leite Lopes Penteado; Teixeira, Eliana Maria; Tsuzuki, Natalia. Producéo
Agroindustrial: Nocdes de Processos, Tecnologias de Fabricacao de Alimentos de
Origem Animal e Vegetal e Gestdo Industrial. 1. Ed. Sado Paulo: Erica, 2015. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788536532547. Bibliografia Complementar: Chitarra,
Maria Isabel Fernandes; Chitarra, Adimilson Bosco. Poés-colheita de Frutas e
Hortalicas: Glossario. Lavras, Mg: Ufla, 2006. 256 P. Isbn 9788587692364. Cruess,
W. V. Produtos Industriais de Frutas e Hortalicas, Volume li: Livro-texto para
Estudantes, Pesquisadores e Industriais. S&o Paulo, Sp: Blucher, 1973. P. Fellows,
P. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Prética. 2. Ed.
Porto Alegre, Rs: Artmed, 2008. 602 P. (Biblioteca Artmed). Isbn
9788536306520.Fellows, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos:
Principios e Pratica. 4. Ed. Porto Alegre: Artmed, 2019. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788582715260.

- CIENCIA E TECNOLOGIA DE GRAOS, RAIZES E TUBERCULOS: Estrutura e
composicdo quimica dos grdos. Beneficiamento, secagem e armazenamento de
graos. Obtencdo de amidos e farinhas. Propriedades, modificacdes do amido e
aplicagbes industriais. Propriedades tecnolégicas de grdos e farinhas de trigo.
Moagem do Trigo. Tecnologia de massas alimenticias, biscoitos e extrusados.
Tecnologia da Panificagdo. Tecnologia de industrializacdo do milho por via seca.
Beneficiamento industrial do arroz. Processamento da aveia. Industrializagcdo da
soja. Composicdo quimica e processamento da mandioca. Educacdo ambiental:
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aproveitamento de residuos para reducdo dos impactos ambientais. Bibliografia
Béasica: Gutkoski, Luiz Carlos; Pedo, Ivone. Aveia: Composi¢cdo Quimica, Valor
Nutricional e Processamento. Sao Paulo, Sp: Varela, 2000. 191 P. Isbn 8585519568.
Hoseney, R. Carl. Principios de Ciencia Y Tecnologia de Los Cereales.
Zaragoza: Editorial Acribia, 1991. 321 P. Isbn 84-200-0703-x. Moretto, Eliane; Fett,
Roseane. Processamento e Andlise de Biscoitos. S&o Paulo, Sp: Varela, 1999.
Xiv, 97 P. Isbn 85-85519-52-5. Cauvain, Stanley P.; Young, Linda S. Tecnologia
da Panificacdo. 2. Ed. Barueri, Sp: Manole, 2009. 418 P. Isbn 978-85-204-2706-4.
Orddfiez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol.2: Alimentos de
Origem Animal. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 279 P. Isbn 9788536304311.
Bibliografia Complementar: Bobbio, Paulo A.; Bobbio, Florinda O. Quimica do
Processamento de Alimentos. 3. Ed. S&o Paulo, Sp: Varela, 2001. 143 P. : Il Isbn
85-85519-12-6. Ordofiez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol. 1:
Componentes dos Alimentos e Processos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 294 P.
Isbn 9788536304366.Kent, N. L. Tecnologia de Los Cereales: Introduccion para
Estudiantes de Ciencia de Los Alimentos Y Agricultura. Zaragoza: Editorial Acribia,
1987. 221 P. Isbn 85-200-0608-4.

- CIENCIA E TECNOLOGIA DE LEITES: Leite in natura: espécies produtoras,
producdo e obtencédo higiénica. Composicdo e constituintes quimicos, propriedades
e caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas do leite. Legislacdo, padrdes,
controle de qualidade e tecnologias de processamento do leite e dos principais
produtos lacteos. Sustentabilidade ambiental: aproveitamento de
subprodutos/coprodutos da industria de laticinios. Bibliografia Basica: Tronco, Vania
Maria. Manual para Inspecao da Qualidade do Leite. 4. Ed. Santa Maria, Rs: Ed.
Ufsm, 2010. 203 P. Isbn 978-85-7391-139-8 Ordofiez Pereda, Juan a Et Al
Tecnologia de Alimentos: Vol.2: Alimentos de Origem Animal. Porto Alegre, Rs:
Artmed, 2007. 279 P. Isbn 9788536304311. Cruz, Adriano. Processamento de
Leites de Consumo. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2016. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788595154025. Cruz, Adriano. Processamento de Produtos Lacteos. 1. Ed. Rio
de Janeiro: Ltc, 2017. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788595154032.Cruz, Adriano.
Quimica, Bioquimica, Andlise Sensorial e Nutricdo no Processamento de Leite
e Derivados. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2016. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788595154049. Bibliografia Complementar: Manual de Boas Praticas e Qualidade
do Leite: da Ordenha aos Produtos Lacteos. Curitiba, Pr: Editora Crv, 2014. 98 P.
Isbn 978-85-444-0156-9. Portugal, José Alberto Bastos. Instituto de Laticinios
Candido Tostes Departamento de Tecnologia de Alimentos. Seguranca Alimentar
na Cadeia do Leite. Juiz de Fora, Mg: Instituto de Laticinios Candido Tostes, 2002.
226 P. Producéo, Processamento e Fiscalizacdo de Leite e Derivados. 1. Ed. Sdo
Paulo, Sp: Atheneu, 2017. 1 Recurso Online. Isbn 9788538807391.Cruz, Adriano.
Microbiologia, Higiene e Controle de Qualidade no Processamento de Leites e
Derivados. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2018. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788595154018.

- CIENCIA E TECNOLOGIA DE PESCADOS: Nocdes basicas sobre pescado
(Classificacdo do pescado; o pescado como alimento; caracteristicas do pescado;
abate e estrutura muscular; estrutura muscular do pescado, caracteristicas do
musculo de pescado); Composicdo quimica do pescado e valor nutricional;
Bioguimica e pos-mortem de pescado (alteracbes do pescado e qualidade da
matéria-prima; alteracdes do pescado pos morte; avaliagdo e controle de qualidade
do pescado; fatores que afetam a qualidade da matéria prima; nocdes de
microbiologia do pescado); Métodos de conservagdo e processamento de produtos
de pescado (métodos de obtencdo, selecdo e conservacdo do pescado;
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congelamento e descongelamento de pescado; processamento tecnoldgico do
pescado; conservacdo de produtos pesqueiros; tecnologia de salga de pescado;
tecnologia de defumacéo; tecnologia de obtencdo de polpa de pescado e surimi;
tecnologia de enlatamento de pescado); Aproveitamento dos residuos do pescado
(subprodutos da industria de pescado) Bibliografia Basica: Vieira, Regine Helena
Silva dos Fernandes. Microbiologia, Higiene e Qualidade do Pescado: Teoria e
Pratica. S&o Paulo, Sp: Varela, 2004. 380 P. : Il Isbn 85-855-19-72-x. Bobbio, Paulo
A.; Bobbio, Florinda O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3. Ed. Séo
Paulo, Sp: Varela, 2001. 143 P. : Il Isbn 85-85519-12-6. Ordo6fiez Pereda, Juan a Et
Al. Tecnologia de Alimentos: Vol.2: Alimentos de Origem Animal. Porto Alegre,
Rs: Artmed, 2007. 279 P. Isbn 9788536304311. Bibliografia Complementar:
Damodaran, Srinivasan; Parkin, Kirk L.; Fennema, Owen R. Quimica de Alimentos
de Fennema. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2010. Viii, 900 P. (Biblioteca Artmed.
Nutricdo e Técnologia de Alimentos). Isbn 9788536322483. Suzuki, Taneko.
Tecnologia de Las Proteinas de Pescado Y Krill. Zaragoza: Editorial Acribia,
1987. 230 P. Isbn 84-200-0595-9. Silva, Joao Andrade. Tépicos da Tecnologia
dos Alimentos. S&o Paulo, Sp: Varela, 2000. 227 P. Isbn 85-85519-51-7.

- COMPOSTOS BIOATIVOS EM ALIMENTOS: Analises de compostos bioativos em
alimentos. Analises de compostos bioativos in vitro. Analises de compostos bioativos
in vivo. Fatores antinutricionais. Analise e intepretacdo de metodologias utilizadas
para compostos bioativos. Principais compostos presentes nos alimentos.
Bibliografia Bésica: Pimentel, Carolina Vieira de Mello Barros; Francki, Valeska
Mangini; Gollucke Andréa Pittelli. Alimentos Funcionais: Introducdo As Principais
Substancias Bioativas em Alimentos. Sdo Paulo, Sp: Varela, 2005. 95 P. : Il Isbn
85-8551984-3. Alquimia dos Alimentos. 3. Ed. Rev. e Ampl. Distrito Federal: Senac,
2016. 310 P. (Serie Alimentos e Bebidas). Isbn 9788562564383.Mondino, Mirta
Gladis (Ed.). Compostos Heterociclicos: Estudo e Aplicagcdes Sintéticas. Sao
Paulo, Sp: Atheneu, 2014. 205 P. (Série Quimica: Ciéncia e Tecnologia; 16). Isbn
9788538805175. Bibliografia Complementar: Andrade, Edira Castello Branco De.
Analise de Alimentos: Uma Visdo Quimica da Nutricdo. 3. Ed. S&o Paulo, Sp:
Varela, 2012. 324 P. Isbn 9788577590070. Araujo, Julio Maria de Andrade.
Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. 5. Ed. Atual. e Ampl. Vicosa, Mg: Ed. Ufv,
2012. 601 P. Isbn 9788572694049.0rd6fez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de
Alimentos: Vol. 1: Componentes dos Alimentos e Processos. Porto Alegre, Rs:
Artmed, 2007. 294 P. Isbn 9788536304366.

- CONSERVACAO DE ALIMENTOS: Causas de deterioracdo dos alimentos.
Importancia da cloracdo de agua em plantas de processamento. Conservacao de
alimentos pela remocao de agua. Conservacao pelo uso do frio. Conservacao pelo
uso do calor. Conservacao pela fermentacdo. Conservacédo pelo uso de aditivos.
Conservacdo de alimentos pelo uso da irradiacdo. Métodos combinados de
conservacdo de alimentos. Novas tecnologias de processamento de alimentos.
Alteracdes fisicas e quimicas dos alimentos oriundas da aplicacdo dos métodos de
conservacao. Gerenciamento de residuos de alimentos e atencdo ambiental.
Seguranca no trabalho relacionados aos métodos de conservacdo de alimentos.
Bibliografia Basica: Oetterer, Marilia; Arce, Marisa Aparecida Bismara Regitano D’;
Spoto, Marta Helena Fillet. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
Barueri, Sp: Manole, 2006. 612 P. Isbn 852041978X. Bobbio, Paulo A.; Bobbio,
Florinda O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp:
Varela, 2001. 143 P. : Il Isbn 85-85519-12-6. Evangelista, José. Tecnologia de
Alimentos. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atheneu, 2015. 652 P. Isbn 857379075X.
Bibliografia Complementar: Gava, Altanir Jaime. Principios de Tecnologia de
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Alimentos. Sdo Paulo, Sp: Nobel, 2002-2004. 284 P. Isbn 85-213-0132-4. Ordoiiez
Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol. 1. Componentes dos
Alimentos e Processos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 294 P. Isbn
9788536304366.0rdofiez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol.2:
Alimentos de Origem Animal. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 279 P. Isbn
9788536304311.

- COOPERATIVISMO: Ambiente Social e Organizacional. Organizagbes
cooperativas e associativas. Participacdo e gestdo participativa. Associativismo.
Origem, evolugéo e principios do cooperativismo. Classificacdo e organizacdo das
cooperativas. Fundacdo e funcionamento de cooperativas. Organizacbes nao-
governamentais. Institutos. Fundacdes. Politicas Pudblicas e implementacdo de
programas de incentivo ao associativismo e cooperativismo. Outras formas de
cooperacdo. O Sistema Cooperativista Brasileiro. Cooperativas Agroindustriais
Bibliografia Basica: Organizacdo das Cooperativas Brasileiras. Cooperativismo
Brasileiro, Uma Histéria = Brazilian Cooperativism, a History. Ribeirdo Preto, Sp:
Versdo Br. Comunicacdo e Marketing, 2004. 151 P. Leite, Glaucia Silva; Leite, lvan
Corréa. o Cooperativismo Como Instrumento Constitucional na Busca do
Desenvolvimento Nacional. Campo Grande, Ms: Ed. Ufms, 2015. 169 P. Isbn
9788576134886.Batalha, Mario Otavio (Coord.). Gestdo Agroindustrial: Volume 1
: Gepai : Grupo de Estudos e Pesquisas Agroindustriais. 3. Ed. S&o Paulo, Sp: Atlas,
2012. Xxii, 770 P. Isbn 9788522445707. Bibliografia Complementar: Congresso
Brasileiro de Cooperativismo (12. : 2000 : Rio de Janeiro),. Anais: Xll Congresso
Brasileiro de Cooperativismo, XII Cbc, Rio de Janeiro, 3 a 8 de Dezembro de 2000.
[Brasilia, Df]: Ocb, [20017]. 400 P. Sachs, Ignacy. Caminhos para o
Desenvolvimento Sustentavel. Rio de Janeiro: Garamond. 2002. Batalha, Mario
Otavio (Coord.). Gestdo Agroindustrial: Volume 2 : Gepai : Grupo de Estudos e
Pesquisas Agroindustriais. 5. Ed. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2009. 419 P. Isbn
9788522454495. Pagnussatt, Alcenor. Guia do Cooperativismo de Crédito:
Organizagdo, Governanca e Politicas Corporativas. Porto Alegre, Rs: Sagra, 2004.
194 P. Isbn 85-241-0693-x.Bauer, Fernando Cesar; Vargas Junior, Fernando
Miranda De. Producédo e Gestdo Agroindustrial, Volume 2. Campo Grande, Ms:
Ed. Uniderp, 2008. 285 P. Isbn 978-85-7704-083-4.

- CULTIVO E PROPRIEDADES DE COGUMELOS COMESTIVEIS: Os trés
dominios. Classificacdo e caracteristicas dos fungos. Historico de cultivo e utilizacao
dos cogumelos. Principais espécies de cogumelos cultivadas. Métodos de cultivo e
material utilizado. Propriedades nutricionais e medicinais de cogumelos. Mercado e
legislacdo. Bibliografia Basica: Luz, Wilmar Cdério Da. Micologia Avancada,
Volume I Taxonomia de Basidiomicetos : Classes : Agaricomycetes,
Dacryomycetes, Tremellomycetes, Phallomycetes. Passo Fundo, Rs: Revisdo Anual
de Patologia de Plantas, 2008. Viii, 400 P. Microbiologia de Brock. 14. Porto Alegre
Artmed 2016 1 Recurso Online Isbn 9788582712986. Putzke, Jair; Putzke, Marisa
Terezinha Lopes. os Reinos dos Fungos, Volume 1. 3. Ed. Santa Cruz do Sul,
Rs: Ed. Edunisc, 2013. 665 P. Isbn 9788575783511. Bibliografia Complementar:
Borém, Aluizio; Santos, Fabricio Rodrigues Dos. Biotecnologia Simplificada. 2.
Ed. Vicosa, Mg: Universidade Federal de Vigosa, 2004. 302 P. Smith, Gilbert
Morgan. Botanica Criptogamica, Volume 1: Algas e Fungos. 4. Ed. Lisboa, Pt:
Fundacdo Calouste Gulbenkian, 1987. 527 P. Tortora, Gerard J.; Funke, Berdell R.;
Case, Christine L. Microbiologia. 10. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2012. Xxuviii,
934 P. Isbn 9788536326061. Black, Jacquelyn G. Microbiologia: Fundamentos e
Perspectivas. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2013. 829 P. Isbn
978-85-277-0698-8. Bononi, Vera Lucia Ramos; Grandi, Rosely A. Piccolo (Ed.).
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Zigomicetos, Basidiomicetos e Deuteromicetos: Nogdes Basicas de Taxonomia
e Aplicacbes Biotecnologicas. Sado Paulo, Sp: Instituto de Boténica, 1999. 181 P.
Isbn 8585662085.

- DESENHO TECNICO: Sistemas de representacédo. Multiplas projecdes cilindricas
ortogonais. Cortes. Cotas. Normas Técnicas. Noc¢Oes de desenho geométrico.
Nocoes de desenho mecéanico e arquitetdnico. Aplicacbes em engenharia. Topicos
de desenho auxiliado por computador. Desenho Universal. Bibliografia Basica:
Montenegro, Gildo A. Desenho Arquiteténico: para Cursos Técnicos de 2. Grau e
Faculdades de Arquitetura. 2. Ed. Rev. e Ampl. Sdo Paulo, Sp: Blicher, 1995. 142
P. Oliveira, Adriano De. Desenho Computadorizado Técnicas para Projetos
Arquitetdnicos. Sdo Paulo Erica 2014 1 Recurso Online Isbn 9788536519685.
French, Thomas E; Vierck, Charles J. Desenho Técnico e Tecnologia Grafica. 8.
Ed. Sdo Paulo, Sp: Globo, 2013. 1093 P. Isbn 8525007331. Silva, Arlindo Et Al.
Desenho Técnico Moderno. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2014. 475 P. Isbn
9788521615224, Leake, James M. Manual de Desenho Técnico para Engenharia
Desenho, Modelagem e Visualizag&o. 2. Rio de Janeiro Ltc 2015 1 Recurso Online
Isbn 978-85-216-2753-1. Bibliografia Complementar: Marmo, Carlos. Curso de
Desenho, Livro 3: Semelhanca, Homotetia e Equivaléncia: Processos
Aproximados. S&o Paulo, Sp: Moderna, 1974. 152 P. Cunha, Luis Veiga Da.
Desenho Técnico. 13. Ed. Rev. e Atual. Lisboa, Pt: Fundacdo Calouste
Gulbenkian, 2004. 854 P. : Il (Manuais Universitarios). Isbn 972-31-1066-0. Maguire,
D. E. Desenho Técnico: Problemas e Solu¢gbes Gerais do Desenho. Sao Paulo,
Sp: Hemus, C2004. 257 P. : Il Isbn 85-289-0396-6. Fonseca, Romulo Soares.
Elementos de Desenho Topografico. S&o Paulo, Sp: Mcgraw-hill do Brasil,
1973-1979. 192 P. Lima, Claudia Campos Netto Alves De. Estudo Dirigido de
Autocad 2013: para Windows. Sao Paulo, Sp: Erica, 2013. 318 P. (Colecédo Pd.
Estudo Dirigido). Isbn 9788536504001.

- DESENVOLVIMENTO E MARKETING DE NOVOS PRODUTOS: Importancia,
definicdo e caracterizacdo de novos produtos. Definicdo, importancia e tipos de
inovacdo para o desenvolvimento de novos produtos. Estudos, pesquisas e
tendéncias de mercado. Comportamento do consumidor e Marketing. Sistematica
para o desenvolvimento de novos produtos. Gestdo da inovacdo. Ciclo de vida de
produtos. Direitos humanos. Elaboracdo e apresentacdo dos novos produtos
desenvolvidos. Bibliografia Basica: Mattos, Jodo Roberto Loureiro De; Guimaraes,
Leonam dos Santos. Gestdo da Tecnologia e Inovacao: Uma Abordagem Pratica.
2. Ed. Rev. e Atual. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2013. 433 P. Isbn
9788502178946. Rozenfeld, Henrique Et Al. Gestdo de Desenvolvimento de
Produtos: Uma Referéncia para a Melhoria do Processo. Sdo Paulo, Sp: Saraiva,
2013. Xxvii, 542 P. Isbn 9788502054462.Neumann, Clovis. Projeto de Fabrica e
Layout. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2015. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788595154452. Bibliografia Complementar: Coral, Eliza; Ogliari, André; Abreu
(Professora) (Org.). Gestédo Integrada da Inovacdo: Estratégia, Organizacao e
Desenvolvimento de Produtos. S&o Paulo, Sp: Atlas, 2011. 269 P. Isbn
9788522449767. Romeiro Filho, Eduardo. Projeto do Produto. Rio de Janeiro, Rj:
Campus, 2010. 376 P. (Colecdao Campus-abepro Engenharia de Producéo). Isbn
978-85-352-3351-3.Barbosa Filho, Antonio Nunes. Projeto e Desenvolvimento de
Produtos. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2009. X, 181 P. Isbn 978-85-224-5330-6.

- DESENVOLVIMENTO PESSOAL E PROFISSIONAL: Fundamentos de
Comportamento Organizacional. Valores, atitudes e satisfacdo com o trabalho.
Motivacdo. Comunicacdo. Lideranca. Estilos gerenciais. Grupos e equipes de
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trabalho. Clima e -cultura organizacional. Mudanca, analise e aprendizagem
organizacional. Conflito e negociacdo. Aspectos psicologicos e sociais da relacao do
trabalho humano com a sociedade e as organizacdes. Inteligéncia Racional e
Inteligéncia Emocional. Tendéncias da gestdo de pessoas no Século XXI.
Planejamento e desenvolvimento de carreira. Gestdo por competéncias. Gestdo da
avaliacdo por desempenho. Educacdo corporativa. Aprendizagem organizacional.
Bibliografia Basica: Robbins, Stephen P. Comportamento Organizacional. 11. Ed.
Sao Paulo, Sp: Prentice Hall, 2010. Xxi,, 536 P. Isbn 9788576050025. Cohen, Allan
R.; Fink, Stephen L. Comportamento Organizacional: Conceitos e Estudos de
Caso. Rio de Janeiro, Rj: Campus, 2003. Xvi, 651 P. Isbn 9788535211764.Gill,
Antonio Carlos. Gestdo de Pessoas: Enfoque nos Papéis Profissionais. Séo
Paulo, Sp: Atlas, 2014. 307 P. Isbn 9788522429523. Bibliografia Complementar:
Dutra, Joel Souza. Competéncias: Conceitos e Instrumentos para a Gestdo de
Pessoas na Empresa Moderna. S&do Paulo, Sp: Atlas, 2013. 206 P. Isbn
9788522438983. Kanaane, Roberto. Comportamento Humano nas
Organizagcbes: 0 Homem Rumo ao Século Xxi. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atlas,
1999-2012. 131 P. Isbn 9788522421870. Bitencourt, Claudia Cristina (Org.). Gestéao
Contemporanea de Pessoas: Novas Praticas, Conceitos Tradicionais. 2. Ed. Porto
Alegre, Rs: Bookman, 2010. 443 P. Isbn 9788577806010.Araujo, Luis Cesar G. De;
Garcia, Adriana Amadeu. Gestdao de Pessoas: Estratégias e Integracao
Organizacional. 2. Ed. Rev. e Atual. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2009. 436 P. Isbn
8522442029.

- EMBALAGENS PARA ALIMENTOS: Histéria e funcdo das embalagens para
alimentos. Embalagens plasticas, metélicas, celuldsicas e de vidro. Matérias-primas,
processos de transformacao, propriedades fisicas, quimicas e mecanicas. Educacéo
ambiental relacionada a reciclagem de embalagens. Escolha da embalagem e
estabilidade dos alimentos. Aspectos sobre rotulagem e direitos humanos.
Legislacao. Bibliografia Basica: Anyadike, Nnamdi. Embalagens Flexiveis: Volume
1. S&o Paulo, Sp: Blucher, 2010. Xxvi, 127 P. (Colecdo Quattor Embalagem; 1). Isbn
9788521204442. Jorge, N. Embalagens para Alimentos. S&o Paulo : Cultura
Académica, 2013. 194 P.Twede, Diana; Goddard, Ron. Materiais para
Embalagens: Volume 3. 2. Ed. Sao Paulo, Sp: Blicher, 2010. Xxx, 171 P. (Colegao
Quattor Embalagem; 3). Isbn 9788521204459. Bibliografia Complementar: Moura,
Reinaldo A. Embalagem, Unitizacdo & Conteinerizacdo. [6. Ed.]. Sdo Paulo:
Imam, 2010. 354 P. (Série Manual de Logistica; 3) Isbn 978-85-89824-11-8 Moore,
Graham. Nanotecnologia em Embalagens: Volume 2. Sdo Paulo, Sp: Bllcher,
2010. Xxxii, 80 P. (Colecédo Quattor Embalagem; 2). Isbn 9788521204466.Anyadike,
Nnamdi. Embalagens Flexiveis. 1. Ed. S&o Paulo: Blucher, 2010. 1 Recurso Online
(0 P.). Isbn 9788521215578.

- EMPREENDEDORISMO: Perfil empreendedor. O papel do empreendedor na
sociedade. Motivacdo. Estabelecimento de metas. Ideias e oportunidades. Inovacao.
Técnicas e Ferramentas de planejamento e validacdo de negdécios inovadores.
Modelagem e Startups. Perspectivas das oportunidades de trabalho e da economia.
Ideias de negécios e identificacdo de oportunidades em empresas de base
alimenticia. Prote¢cdo da propriedade intelectual. A tecnologia e seus aspectos
regionais. Palestras de profissionais empreendedores na Area de Alimentos. Visita
técnica. Bibliografia Basica: Dornelas, José Carlos Assis. Empreendedorismo:
Transformando Ideias em Negdcios. 4. Ed. Rev. e Atual. Rio de Janeiro, Rj: Elsevier:
Campus, 2012. Xvii, 260 P. Isbn 9788535247589. Dornelas, Joseé.
Empreendedorismo na Pratica. 4. Ed. Sdo Paulo: Empreende, 2020. 1 Recurso
Online (0 P.). Isbn 9786587052014.Alessi, Ana Cristina Martins. Gestdo de
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Startups: Desafios e Oportunidades. 1. Ed. Curitiba: Intersaberes, 2022. 1 Recurso
Online. Isbn 9786555173574. Bibliografia Complementar: Justus, Roberto; Andrade,
Sérgio Augusto De. o Empreendedor: Como Se Tornar um Lider de Sucesso. Séo
Paulo, Sp: Larousse do Brasil, 2007. 127 P. Isbn 9788576352600. Hisrich, Robert
D.; Peters, Michael P. Empreendedorismo. 5. Ed. Porto Alegre, Rs: Bookman,
2006. 592 P. Isbn 9788536303506. Dornelas, José Carlos Assis.
Empreendedorismo: Transformando ldeias em Negocios. 4. Ed. Rev. e Atual. Rio
de Janeiro, Rj: Elsevier: Campus, 2012. Xuviii, 260 P. Isbn 9788535247589.Bernardi,
L. Manual de Empreendedorismo e Gestdo: Fundamentos, Estratégias e Dinamicas.
2. Ed. Sao Paulo: Atlas, 2012.

- ENGENHARIA BIOQUIMICA: Introducado a biotecnologia. Processos fermentativos
e biorreatores. Cinética de processos fermentativos. Alimentos e bebidas
fermentadas. Isolamento e producdo de enzimas de interesse para a industria de
alimentos. Bioética e Legislacdo. Bibliografia Basica: Biotecnologia Industrial, V. 2
Engenharia Bioquimica. S&o Paulo Blucher 2001 1 Recurso Online Isbn
9788521215189. Biotecnologia Industrial: Volume 3 : Processos Fermentativos e
Enzimaticos. Séao Paulo, Sp: Blucher, 2014. 593 P. Isbn
9788521202806. Biotecnologia Industrial: Volume 4 : Biotecnologia na Producao de
Alimentos. S&o Paulo, Sp: Blicher, 2014. 523 P. Isbn 9788521202813.Lehninger,
Albert L.; Nelson, David L.; Cox, Michael M. Principios de Bioquimica de
Lehninger. 5. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2013. Xxx, 1273 P. Isbn
9788536324180. Bibliografia Complementar: Silveira, José Maria Ferreira Jardim Da;
Dal Poz, Maria Ester; Assad, Luciana Maria (Org.). Biotecnologia e Recursos
Genéticos: Desafios e Oportunidades para o Brasil. Campinas, Sp: Unicamp,
Instituto de Economia, Finep, 2004. 412 P. Isbn 8587120050. Borém, Aluizio;
Santos, Fabricio Rodrigues Dos. Biotecnologia Simplificada. 2. Ed. Vicosa, Mg:
Universidade Federal de Vigcosa, 2004. 302 P.Zavalhia, Lisiane Silveira.

Biotecnologia. Porto Alegre Ser - Sagah 2018 1 Recurso Online Isbn
9788595026698.

- ESTAGIO OBRIGATORIO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS: Praticas
relacionadas a area de atuacdo do Engenheiro de Alimentos desenvolvidas pelo
académico em empresas, instituicbes ou entidades, com orientacdo docente e
supervisdo pelo concedente, visando consolidar, aprimorar e complementar o0s
conhecimentos tedrico-pratico adquiridos durante o curso; além de aprimorar
atitudes éticas e criticas, relacbes interpessoais capacidade pratica de tomar
decisbes e de se integrar no ambiente profissional. Bibliografia Béasica: Pereira,
Camila Gambini; Meireles, Maria Angela de Almeida. Fundamentos de Engenharia
de Alimentos. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Atheneu, 2020. 828 P. (Colecao Ciéncia,
Tecnologia, Engenharia de Alimentos e Nutricdo). Isbn 9788538810681. Singh, R.
Paul; Heldman, Dennis R. Introducdo a Engenharia de Alimentos. 5. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Elsevier, 2016. 672 P. Isbn 9788535279191. Rodrigues, Marcus Vinicius.
Acbes para a Qualidade: Gestdo Estratégica e Integrada para a Melhoria dos
Processos na Busca da Qualidade e Produtividade (Geiq). 6. Sdo Paulo: Gen Atlas,
2020. 1 Recurso Online. Isbn 9788595157156. Bibliografia Complementar: Bertolino,
Marco Tulio. Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia: Enfase na
Seguranca dos Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017. 319 P. Isbn
9788536323022. Meireles, Maria Angela de Almeida. Fundamentos de
Engenharia de Alimentos. 2. Ed. S&o Paulo: Atheneu, 2020. 1 Recurso Online.
Isbn 9788538810681. Mendes, Jerdnimo. Empreendedorismo 360° a Prética na
Pratica. 3. Rio de Janeiro Atlas 2017 1 Recurso Online Isbn 9788597012422.
Educacdo Ambiental e Sustentabilidade. 2. Sdo Paulo Manole 2014 1 Recurso
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Online Isbn 9788520445020.

- ESTUDO DE LIBRAS: Fundamentos epistemologicos, histéricos, politicos e
culturais da Lingua Brasileira de Sinais (Libras). A pessoa surda e suas
singularidades linguisticas. Desenvolvimento cognitivo e linguistico e a aquisicdo da
primeira e segunda lingua. Aspectos discursivos e seus impactos na interpretacdo. O
papel do professor e do intérprete de lingua de sinais na escola inclusiva. Rela¢des
pedagogicas da pratica docente em espacos escolares. Introducdo ao estudo da
Lingua Brasileira de Sinais: no¢des basicas de fonologia, de morfologia e de sintaxe.
Bibliografia Basica: Lodi, Ana Claudia Balieiro; Mélo, Ana Dorziat Barbosa De;
Fernandes, Eulalia (Org.). Letramento, Bilinguismo e Educacdo de Surdos. Porto
Alegre: Mediacao, 2012. Quadros, Ronice Miller De; Karnopp, Lodenir. Lingua de
Sinais Brasileira: Estudos Linguisticos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. Xi, 221 P.
(Biblioteca Artmed, Linguistica). Isbn 9788536303086. Lacerda, Cristina Broglia
Feitosa De; Santos, Lara Ferreira dos (Org.). Tenho um Aluno Surdo, e Agora?
Introducdo a Libras e Educacdo de Surdos. Sao Carlos: Editora da Ufscar,
2013.Sacks, Oliver. Vendo Vozes: Uma Viagem ao Mundo dos Surdos. Traducgéo de
Laura Teixeira Motta. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2010. Bibliografia
Complementar: Skliar, C. a Surdez: um Olhar sobre as Diferencas. Porto Alegre:
Mediacao, 1998. Brasil, Decreto 5.626 de 17 de Dezembro de 2005: Regulamenta a
Lei de Libras. Legislagdo Republicana Brasileira. Brasilia, 2005 Gesser. Audrei.
Libras que Lingua E Essa?. Parabola Editorial: 2009. Quiles, Raquel Elizabeth
Saes. Estudo de Libras. Campo Grande, Ms: Ed. Ufms, 2011. 124 P Isbn
9788576133162.Brasil. Lei 10.436 de 24 de Abril de 2002: Dispbe sobre a Lingua
Brasileira de Sinais- Libras e D& Outras Providéncias. Legislacdo Republicana
Brasileira. Brasilia: 2002.

- ETICA E REGULAMENTACAO PROFISSIONAL: Nogdes de ética e moral. Etica
profissional. Conselhos de classe. Cddigo de ética do engenheiro de alimentos.
Confea e Crea. Direitos e deveres na engenharia de alimentos. Bibliografia Basica:
Spinoza, Benedictus De. Etica. 2. Ed. Belo Horizonte, Mg: Auténtica, 2013-2014.
238 P. Isbn 9788575263815. Araujo Junior, Marco Antonio. Etica Profissional. 6.
Ed. Rev., Atual. e Ampl. Sdo Paulo, Sp: Revista dos Tribunais, 2011. 300 P.
(Elementos do Direito ; 10). Isbn 9788520338001. Sa, A. Lopes De. Etica
Profissional. 8. Ed. Rev. e Ampl. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2009. 295 P. Isbn
9788522448975. Bibliografia Complementar: CAodigo de Etica de Etica Profissional
da Engenharia, Agronomia, Geologia, Geografia e Meterologia. Confea/2014.
Brasilia: Cfn, 2014. Sung, Jung Mo; Silva, Josué Candido Da. Conversando sobre
Etica e Sociedade. [17. Ed.]. Petropolis, Rj: Vozes, 2011. 117 P. Isbhn
978-85-326-4095-6. Bignotto, Newton Et Al. Etica. Sdo Paulo, Sp: Companhia de
Bolso, 2007. 564 P. Isbn 9788535909548.Cortina Orts, Adela; Martinez Navarro,
Emilio. Etica. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp: Loyola, 2010-2012. 176 P. Isbn
978-85-15-03115-3.

- EXTENSAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS: Acdes de extensao universitaria
voltadas ao atendimento de demandas da industria de alimentos e em apoio ao
desenvolvimento regional. Realizacdo de treinamentos / capacitacbes em Boas
Praticas de Fabricacdo, desenvolvimento de novos produtos e demais temas
voltados a area de alimentos. Sustentabilidade. Extensdo universitaria e direitos
humanos. Bibliografia Basica: Maciel, Alderlandia da Silva. a Universidade e o
Principio da Indissociabilidade: entre Ensino, Pesquisa e Extensdo : Utopia ou
Realidade? Rio Branco, Ac: Edufac, 2018. 181 P. Isbn 9788582360859. Cleyson de
Moraes Mello; José Rogério Moura de Almeida Neto. Curricularizacdo da
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Extensdo Universitaria.  Editora Freitas Bastos 118 Isbn 9786556750132.
Fernandes, Célia Andressa Leite Lopes Penteado; Teixeira, Eliana Maria; Tsuzuki,
Natalia. Producdo Agroindustrial: Nocdes de Processos, Tecnologias de
Fabricacao de Alimentos de Origem Animal e Vegetal e Gestéao Industrial. 1. Ed. S&o
Paulo: Erica, 2015. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788536532547. Bibliografia

Complementar; Bertolino, Marco Tulio. Gerenciamento da Qualidade na Industria
Alimenticia: Enfase na Seguranca dos Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017.
319 P. Isbn 9788536323022. Nascimento Neto, Fénelon Do; Gomes, Carlos
Alexandre Oliveira. Roteiro para Elaboracdo de Manual de Boas Praticas de
Fabricacao (Bpf) em Restaurantes. 4. Ed. S&o Paulo: Ed. Senac Séo Paulo, 2011.
144 P. Isbn 978-85-7359-766-0 Fellows, P. J. Tecnologia do Processamento de
Alimentos Principios e Prética. 4. Porto Alegre Artmed 2018 1 Recurso Online Isbn
9788582715260.

- EXTENSAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS I: Acdes de extensdo universitaria
relacionadas a capacitacdo em normas de seguranca dos alimentos,
desenvolvimento de novos produtos e estudo de vida util visando apoiar o
desenvolvimento regional de Mato Grosso do Sul. Bibliografia Basica: Trindade,
Dionéia da Silva; Lima, Rosely Ribeiro; Vicente, Simone Sanches. Ensino,
Extensdo e Pesquisa: Representacbes Sociais de Professores de Uma
Universidade Publica de Mato Gosso. Cuiaba, Mt: Ed. Ufmt, 2007. 211 P. (Colegéo
Educacéo e Psicologia ; V.6) Isbn 85-327-0207-4. Schossler, Osmar José; Almeida,
Antonio Jodo De. Proposta de Extensao para a Universidade Federal de Mato
Grosso do Sul. [Campo Grande, Ms]: Universidade Federal de Mato Grosso do Sul,
Coordenadoria de Extensao, 1989. 21 P.Maciel, Alderlandia da Silva. a
Universidade e o Principio da Indissociabilidade: entre Ensino, Pesquisa e
Extensdo : Utopia ou Realidade? Rio Branco, Ac: Edufac, 2018. 181 P. Isbn
9788582360859.  Bibliografia ~ Complementar:  Bertolino, = Marco  Tdlio.
Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia: Enfase na Seguranca
dos Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017. 319 P. Isbn 9788536323022.
Nascimento Neto, Fénelon Do; Gomes, Carlos Alexandre Oliveira. Roteiro para
Elaboracdo de Manual de Boas Préticas de Fabricacédo (Bpf) em Restaurantes.
4. Ed. Séo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo, 2011. 144 P. Isbn 978-85-7359-766-0
Germano, Maria lzabel Simdes. Treinamento de Manipuladores de Alimentos:
Fator de Seguranca e Promocdo da Saude. S&o Paulo, Sp: Varela; Higiene
Alimentar, 2003. 165 P. Isbn 85-85519-73-8.

- EXTENSAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS II: Acgbes de extensao
universitaria voltadas a proposicdo de solucbes para empresas da area de
alimentos, visando a inovacdo e a melhoria de produtos e processos produtivos,
incluindo execucao de planos de atividades da Empresa Junior Cetali. Bibliografia
Basica: Trindade, Dionéia da Silva; Lima, Rosely Ribeiro; Vicente, Simone Sanches.
Ensino, Extensdo e Pesquisa: Representagcdes Sociais de Professores de Uma
Universidade Publica de Mato Gosso. Cuiaba, Mt: Ed. Ufmt, 2007. 211 P. (Colecéo
Educacéo e Psicologia ; V.6) Isbn 85-327-0207-4. Schossler, Osmar José; Almeida,
Antonio Jodo De. Proposta de Extensao para a Universidade Federal de Mato
Grosso do Sul. [Campo Grande, Ms]: Universidade Federal de Mato Grosso do Sul,
Coordenadoria de Extensao, 1989. 21 P.Maciel, Alderlandia da Silva. a
Universidade e o Principio da Indissociabilidade: entre Ensino, Pesquisa e
Extensdo : Utopia ou Realidade? Rio Branco, Ac: Edufac, 2018. 181 P. Isbn
9788582360859. Bibliografia Complementar Bertolino, Marco  Tdlio.
Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia: Enfase na Seguranca
dos Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017. 319 P. Isbn 9788536323022.
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Nascimento Neto, Fénelon Do; Gomes, Carlos Alexandre Oliveira. Roteiro para
Elaboracdo de Manual de Boas Praticas de Fabricacédo (Bpf) em Restaurantes.
4. Ed. Sdo Paulo: Ed. Senac Sdo Paulo, 2011. 144 P. Isbn 978-85-7359-766-0
Germano, Maria lzabel Simdes. Treinamento de Manipuladores de Alimentos:
Fator de Seguranca e Promocdo da Saude. Sdo Paulo, Sp: Varela;, Higiene
Alimentar, 2003. 165 P. Isbn 85-85519-73-8.

- EXTENSAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS Il AcBes de extensdo
universitaria voltadas a capacitacdo em temas relevantes e atuais do mundo
corporativo relacionados a industria de alimentos. Bibliografia Basica: Trindade,
Dionéia da Silva; Lima, Rosely Ribeiro; Vicente, Simone Sanches. Ensino,
Extensdo e Pesquisa: Representacbes Sociais de Professores de Uma
Universidade Publica de Mato Gosso. Cuiaba, Mt: Ed. Ufmt, 2007. 211 P. (Colegéo
Educacéo e Psicologia ; V.6) Isbn 85-327-0207-4. Schossler, Osmar Jose; Almeida,
Antonio Jodo De. Proposta de Extensao para a Universidade Federal de Mato
Grosso do Sul. [Campo Grande, Ms]: Universidade Federal de Mato Grosso do Sul,
Coordenadoria de Extensao, 1989. 21 P.Maciel, Alderlandia da Silva. a
Universidade e o Principio da Indissociabilidade: entre Ensino, Pesquisa e
Extensdo : Utopia ou Realidade? Rio Branco, Ac: Edufac, 2018. 181 P. Isbn
9788582360859. Bibliografia  Complementar: Bertolino, Marco  Tdlio.
Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia: Enfase na Seguranca
dos Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017. 319 P. Isbn 9788536323022.
Nascimento Neto, Fénelon Do; Gomes, Carlos Alexandre Oliveira. Roteiro para
Elaboracdo de Manual de Boas Préaticas de Fabricacédo (Bpf) em Restaurantes.
4. Ed. Séo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo, 2011. 144 P. Isbn 978-85-7359-766-0
Germano, Maria Izabel Simdes. Treinamento de Manipuladores de Alimentos:
Fator de Seguranca e Promocdo da Saude. Sao Paulo, Sp: Varela; Higiene
Alimentar, 2003. 165 P. Isbn 85-85519-73-8.

- EXTENSAO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS IV: Acdes de extensdo
universitaria destinadas a maior conhecimento sobre a industria de alimentos,
importancia do processamento de alimentos, leitura dos rotulos dos alimentos e
mitos x verdades sobre os alimentos industrializados. Bibliografia Basica: Trindade,
Dionéia da Silva; Lima, Rosely Ribeiro; Vicente, Simone Sanches. Ensino,
Extensdo e Pesquisa: Representacbes Sociais de Professores de Uma
Universidade Publica de Mato Gosso. Cuiaba, Mt: Ed. Ufmt, 2007. 211 P. (Cole¢éo
Educacéo e Psicologia ; V.6) Isbn 85-327-0207-4. Schossler, Osmar José; Almeida,
Antonio Jodo De. Proposta de Extensao para a Universidade Federal de Mato
Grosso do Sul. [Campo Grande, Ms]: Universidade Federal de Mato Grosso do Sul,
Coordenadoria de Extensao, 1989. 21 P.Maciel, Alderlandia da Silva. a
Universidade e o Principio da Indissociabilidade: entre Ensino, Pesquisa e
Extensdo : Utopia ou Realidade? Rio Branco, Ac: Edufac, 2018. 181 P. Isbn
9788582360859.  Bibliografia ~ Complementar:  Bertolino, = Marco  Tdlio.
Gerenciamento da Qualidade na Industria Alimenticia: Enfase na Seguranca
dos Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2017. 319 P. Isbn 9788536323022.
Nascimento Neto, Fénelon Do; Gomes, Carlos Alexandre Oliveira. Roteiro para
Elaboracdo de Manual de Boas Praticas de Fabricacdo (Bpf) em Restaurantes.
4. Ed. Séo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo, 2011. 144 P. Isbn 978-85-7359-766-0
Germano, Maria lzabel Simdes. Treinamento de Manipuladores de Alimentos:
Fator de Seguranca e Promocdo da Saude. S&o Paulo, Sp: Varela; Higiene
Alimentar, 2003. 165 P. Isbn 85-85519-73-8.

- FENOMENOS DE TRANSPORTE I: Introducdo aos fendmenos de transferéncia de
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guantidade de movimento; propriedades dos fluidos; tipos e regimes de escoamento;
equacdo de energia e perda de carga; bombas; escoamento em tubulagdes;
comportamento dos fluidos (estatico e dinamico); equacao diferencial da quantidade
de movimento; dindmica dos fluidos computacional (CFD). Bibliografia Basica:
Bennett, C. O.; Myers, J. E. Fenbmenos de Transporte: Quantidade de
Movimento, Calor e Massa. Sao Paulo, Sp: Mcgraw-hill do Brasil, 1978. 812 P.
Porto, Rodrigo de Melo. Hidraulica Béasica. 4. Ed. Rev. e Ampl. Sdo Carlos, Sp:
Eesc - Usp, 2006. Xix, 519 P. Isbn 8576560844. Fox, R.w.; Mcdonald, A.t. e
Princhard, P.j. Introducdo a Mecéanica dos Fluidos, 92 Ed., Ltc, 2018. Bibliografia
Complementar: Macintyre, Archibald Joseph. Bombas e Instalacdes de
Bombeamento. 2. Ed. Rev. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 1987-2013. 782 P. Isbn
8521610866. Roma, Woodrow N. L. Fendbmenos de Transporte para
Engenharia. 2.Ed. Sdo Carlos, Sp: Rima, 2006. Xii, 276 P. Isbn 9788576560860.
Munson, Bruce Roy; Young, Donald F.; Okiishi, T. H. Fundamentos da Mecénica
dos Fluidos. S&o Paulo, Sp: Blicher, 2014. 571 P. Isbn 9788521203438.Azevedo
Netto, José M. De; Araujo, Roberto de (Coord.). Manual de Hidraulica. 8. Ed. Atual.
Séao Paulo, Sp: Bllucher, 2013. 669 P. Isbn 8521201532.

- FENOMENOS DE TRANSPORTE II: Introducdo aos Fendmenos de Transferéncia
de calor. Transferéncia de calor por condugéo, conveccéo e radiagao. Propriedades
termofisicas de alimentos. Introdugcdo aos Fendémenos de Transferéncia de massa.
Transferéncia de massa por difusdo e conveccdo. Equagbes diferencias para os
balancos de massa e energia. Bibliografia Basica: Roma, Woodrow N. L.
Fendbmenos de Transporte para Engenharia. 2.Ed. Sdo Carlos, Sp: Rima, 2006.
Xii, 276 P. Isbn 9788576560860. Incropera, Frank P. Et Al. Fundamentos de
Transferéncia de Calor e de Massa. 6. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2013. 643 P.
Isbn 8527702398. Fundamentos de Transferéncia de Calor e de Massa. 7. Rio de
Janeiro Ltc 2014 1 Recurso Online Isbn 978-85-216-2611-4. Bibliografia
Complementar: Zabadal, Jorge Rodolfo Silva. Fen6menos de Transporte
Fundamentos e Métodos. Sao Paulo Cengage Learning 2016 1 Recurso Online Isbn
9788522125135. Braga Filho, Washington. Fenémenos de Transporte para
Engenharia. 2. Rio de Janeiro Ltc 2012 1 Recurso Online Isbn 978-85-216-2079-2.
Bennett, C. O.; Myers, J. E. Fendmenos de Transporte: Quantidade de
Movimento, Calor e Massa. Sao Paulo, Sp: Mcgraw-hill do Brasil, 1978. 812 P.

- FISICA DE FLUIDOS: Fluidos ideais e viscosos. Turbuléncia em Fluidos. Camadas
limite. Conducdo Térmica em Fluidos. Difusdo e Fenbmenos de Superficie. Som.
Ondas de Choque. Bibliografia Basica: Hansen, Arthur G. Fluid Mechanics. New
York, Ny: Wiley, 1967. 531 P. Allen, Theodore; Ditsworth, Richard L., Colab. Fluid
Mechanics. Tokyo: Mcgraw Hill Kogakusha, 1972. 415 P. John, James E. A;
Haberman, William, Colab. Introduction To Fluid Mechanics. Englewood ClIiffs, Nj
1971. 448 P. (Engineering Of The Phusical Sciences). Bibliografia Complementar:
Rouse, Hunter. Elementary Mechanics Of Fluids. New York, Ny: Wiley, 1946. 376
P. Daugherty, Robert L; Franzini, Joseph B., Colab. Fluid Mechanics With
Engineering Applications. 7. Ed. Tokyo: Mcgraw Hill Kogakusha, 1977. 564 P.
(International Student Edition ) Fox, Robert W.; Mcdonald, Alan T. Introducéo a
Mecanica dos Fluidos. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Guanabara Dois, 1981. 562 P.
Assy, Tufi Mamed. Mecanica dos Fluidos. S&o Paulo, Sp: Grémio Politécnico,
1975-1979.

- FISICO-QUIMICA: Teoria cinética dos gases. Movimento de moléculas: difusdo e
efusdo. Termoquimica. Cinética quimica. Sistemas dispersos. Bibliografia Basica:
Atkins, Peter W. Fisico-quimica, V.1. 10. Rio de Janeiro Ltc 2017 1 Recurso
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Online Isbn 9788521634737. Moore, Walter John. Fisico-quimica: Volume 1. 4.
Ed. S&o Paulo, Sp: Blucher, 1980. 383 P.Levine, Ira N. Fisico-quimica: Volume 2.
6. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, C2012. 430 P. Isbn 9788521606611. Bibliografia
Complementar: Pilla, Luiz. Fisico-quimica: [Volume] 2. Rio de Janeiro, Rj: Ltc,
1980. 912 P. Isbn 8521600593. Netz, Paulo A.; Gonzalez Ortega, George.
Fundamentos de Fisico-quimica: Uma Abordagem Conceitual para as Ciéncias
Farmacéuticas. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2008. 299 P. (Biblioteca Artmed). Isbn
9788536300092.Alberty, Robert A.; Silbey, Robert J. Physical Chemistry. New
York, Ny: Wiley, 1992. 898 P. Isbn 0-471-55220-8.

- FUNDAMENTOS DA ELETRICIDADE: Conceitos basicos de eletrostatica, campo
elétrico e potencial elétrico. Conceitos basicos de magnetostética. Circuitos elétricos
de corrente continua e alternada. Bibliografia Basica: Resnick, Robert; Halliday,
David; Krane, Kenneth S. Fisica 3. 5. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, C2004. 377 P.
Isbn 9788521613911. Young, Hugh D.; Freedman, Roger A. Fisica lii:
Eletromagnetismo. 12. Ed. Sao Paulo, Sp: Pearson, 2014. Xix, 425 P. Isbn
9788588639348.Halliday, David; Resnick, Robert; Walker, Jearl. Fundamentos de
Fisica: Volume 3 : Eletromagnetismo. 9. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2013. Xi, 375
P. Isbn 9788521619055. Bibliografia Complementar: Nussenzveig, H. Moyseés.
Curso de Fisica Basica, 3: Eletromagnetismo. S&o Paulo, Sp: Blicher, 2013. 323
P. Isbn 8521201346. Tipler, Paul Allen; Mosca, Gene, Fisica para Cientistas e
Engenheiros: Volume 2 : Eletricidade e Magnetismo, Optica. 6. Ed. Rio de Janeiro,
Rj: Ltc, 2012. 530 P. Isbn 9788521617112.Alonso, Marcelo; Finn, Edward J. Fisica,
um Curso Universitario: Volume Il : Campos e Ondas. Sao Paulo, Sp: Blicher,
2013. 565 P. Isbn 9788521200390.

- FUNDAMENTOS DA NUTRICAO: Conceitos basicos em alimentacdo e nutricao.
Habitos e padrdes alimentares: valor social e cultural da alimentacdo. Macro e
micronutrientes: composicao nutricional dos alimentos e suas fun¢des no organismo.
Requerimentos e recomendacdes nutricionais. Digestdo, absorcdo e transporte de
nutrientes. Doencas associadas aos alimentos. Informacé&o nutricional nos rétulos de
alimentos. Direitos humanos na alimentacéo. Bibliografia Basica: Krause, Marie V.;
Mahan, L. Kathleen; Escott-stump, Sylvia. Alimentos, Nutricdo e Dietoterapia. 12.
Ed. Rio de Janeiro, Rj: Elsevier, 2010. 1351 P. Isbn 978-85-352-2984-4. Cozzolino,
Silvia Maria Franciscato. Biodisponibilidade de Nutrientes. 4. Ed. Atual. e Ampl.
Barueri, Sp: Manole, 2012-2013. 1334 P. Isbn 978-85-204-3253-2 Sampaio, Helena
Alves de Carvalho; Sabry, Maria Olgané Dantas. Nutricdo em Doencas Crénicas:
Prevencdo e Controle. 2. Ed. Sao Paulo, Sp: Atheneu, 2013. 344 P. Isbn
978-85-388-0469-7. Bibliografia Complementar: Cascudo, Luis da Camara. Historia
da Alimentacdo no Brasil. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp: Global, 2004-2007. 954 P. Isbn
8526007122. Gropper, Sareen Annora Stepnick; Smith, Jack L.; Groff, James L.
Nutricdo Avancada e Metabolismo Humano. S&o Paulo, Sp: Cengage Learning,
2011. Xiii, 612 P. Isbn 978-85-221-0904-3. Cukier, Celso; Magnoni, Daniel; Alvarez,
Tatiana Souza. Nutricdo Baseada na Fisiologia dos Orgédos e Sistemas. S&o
Paulo, Sp: Sarvier, 2010. 332 P. Isbn 857378153X.

- FUNDAMENTOS DE CIENCIA DOS MATERIAIS: Estrutura atémica; Estrutura
Molecular dos Polimeros; Propriedades caracteristicas dos materiais (polimeros,
ceramicas, vidros e metais); Avaliacdo das propriedades Fisico-Quimicas de
Materiais Aplicados em Industrias de Alimentos; Processo de degradacdo dos
materiais. Bibliografia Basica: Canevarolo Junior, Sebastido V. Ciéncia dos
Polimeros: um Texto Basico para Tecnodlogos e Engenheiros. 3. Ed. Sdo Paulo:
Artliber, 2010. 280 P. Isbn 85-88098-10-5 Askeland, Donald R.; Phulé, Pradeep
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Prabhakar. Ciéncia e Engenharia dos Materiais. Sao Paulo, Sp: Cengage
Learning, 2011. 594 P. Isbn 9788522105984.Callister, William D.; Rethwisch, David
G. Fundamentos da Ciéncia e Engenharia de Materiais: Uma Abordagem
Integrada. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2014. 805 P. Isbn 9788521625179.
Bibliografia Complementar: Shackelford, James F. Ciéncia dos Materiais. 6. Ed.
Séao Paulo, Sp: Pearson, 2011. Xiii, 556 P. Isbn 9788576051602. Padilha, Angelo
Fernando,. Materiais de Engenharia: Microestrutura e Propriedades. Hemus,
2007. 349 P. Isbn 85-2890442-3 Mano, Eloisa Biasotto. Polimeros Como
Materiais de Engenharia. S&o Paulo, Sp: Blicher, 2010. 197 P. Isbn
978-85-212-0060-4. Van Vlack, Lawrence H. Principios de Ciéncias dos
Materiais. Sao Paulo, Sp: Bliucher, 2014. 427 P. Isbn 9788521201212.Russell, John
Blair; Brotto, Maria Elizabeth (Coord.). Quimica Geral: Volume 2. 2. Ed. Sdo Paulo,
Sp: Pearson: Makron Books, 2013. Xxxviii, 623-1268, [153] P. Isbn 9788534601511.

- FUNDAMENTOS DE ECONOMIA: Conceitos basicos de economia. Evolucdo do
pensamento econdmico. Elementos de microeconomia. Elementos de
macroeconomia. Economia Internacional. Economia brasileira. Bibliografia Basica:
Vasconcellos, Marco Antonio Sandoval De. Economia Micro e Macro. 6. Rio de
Janeiro Atlas 2015 1 Recurso Online Isbn 9788597003505. Vasconcellos, Marcos
Antonio Sandoval.; Garcia, Enriquez. Fundamentos de Economia. 52 Ed. S&o Paulo:
Saraiva, 2014. 323P. Vasconcellos, Marco Antonio Sandoval De; Garcia, Manuel
Enriguez. Fundamentos de Economia. 4. Ed. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2013. Xix,
332 P. Isbn 9788502137257.Mankiw, N. Gregory. Introdu¢cdo a Economia —
Traducdo da 62 Ed. Norte-americana. S&o Paulo: Cengage Learning, 2014. 852P.
Bibliografia Complementar: Rossetti, José Paschoal. Introducdo a Economia. 21.
Rio de Janeiro Atlas 2016 1 Recurso Online Isbn 9788597008081. Gremaud,
Amaury Patrick Et Al. Manual de Introdu¢cdo a Economia. Sdo Paulo, Sp: Saraiva,
2011. Xvii, 397 P. Isbn 9788502051881. Lopes, Luiz Martins; Vasconcellos, Marco
Antonio Sandoval de (Org.). Manual de Macroeconomia: Nivel Basico e Nivel
Intermediario. 3. Ed. S&o Paulo, Sp: Atlas, 2015. 512 P. Isbn
9788522450572.Varian, Hal R. Microeconomia: Principios Basicos : Uma
Abordagem Moderna. 7. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Elsevier, 2006. Xxvi, 807 P. Isbn
9788535216707.

- FUNDAMENTOS DE MECANICA: Medidas. Vetores. Cinematica Linear e Angular.
Dindmica da Translagdo. Trabalho e Energia. Momento Linear. Momento Angular.
Dindmica da Rotacdo. Bibliografia Basica: Tipler, Paul Allen; Mosca, Gene; Mors,
Paulo Machado (Trad.). Fisica para Cientistas e Engenheiros: Volume 1 :
Mecéanica, Oscilacbes e Ondas, Termodinamica. 6. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2015.
759 P. Isbn 9788521617105. Halliday, David; Resnick, Robert; Walker, Jearl.
Fundamentos de Fisica: Volume 1 : Mecéanica. 9. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc,
2014. Xi, 340 P. Isbn 9788521619031.Halliday, David. Fundamentos de Fisica, V.1
Mecanica. 10. Sdo Paulo Ltc 2016 1 Recurso Online Isbn 9788521632054.
Bibliografia Complementar: Feynman, Richard Phillips; Leighton, Robert B.; Sands,
Matthew L. The Feynman Lectures On Physics, Volume 3. Definitive Edition. San
Francisco: Pearson Addison Wesley, C2006. Isbn 0805390499. Calcada, Caio
Sérgio; Sampaio, José Luiz. Fisica Classica, 1: Mecanica. Sao Paulo, Sp: Atual,
2012. 576 P. Isbn 9788535715521. Young, Hugh D.; Freedman, Roger A. Fisica I:
Mecénica. 14. Ed. Sao Paulo, Sp: Pearson, 2016. Xvii, 430 P. Isbn
9788543005683. Nussenzveig, Herch Moysés. Curso de Fisica Bésica, V. 1
Mecéanica. 5. Sdo Paulo Blucher 2013 1 Recurso Online Isbn 9788521207467.
Alonso, Marcelo; Finn, Edward J. Fisica: um Curso Universitario Mecéanica (Volume
1). 2. Ed. Séo Paulo: Blucher, 2015. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788521208327.
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- FUNDAMENTOS DE QUIMICA ANALITICA: Apresentacdo de vidrarias e
introducdo as técnicas analiticas. Seguranca no laboratério. Unidades de
concentracdo. Preparo e padronizacao de solucdes. Andlises quimicas quantitativas
utilizando técnicas volumétricas (acido-base, precipitacdo, complexacdo e oxi-
reducdo). Educacdo ambiental. Bibliografia Basica: Vogel, Arthur Israel. Anélise
Quimica Quantitativa. 6. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, C2002-2013. 462 P. Isbn
8521613113. Harris, Daniel C. Anaélise Quimica Quantitativa. 8. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Ltc, 2012. 898 P. Isbn 9788521620426. Fundamentos de Quimica
Analitica. 2. Sdo Paulo Cengage Learning 2015 1 Recurso Online Isbn
9788522121373. Baccan, Nivaldo Et Al Quimica Analitica Quantitativa
Elementar. 3. Ed. Rev. Ampl. e Reestruturada. Sao Paulo, Sp: Blucher, 2015. Xiv,
308 P. Isbn 8521202962. Bibliografia Complementar: Baptista, Jusseli R. Caderno
de Quimica Analitica Quantitativa: Teoria e Pratica. Rio de Janeiro, Rj: Ed. da
Furg, 1987. 84 P. Isbn 85-85042-16-8. Kobal Junior, Joao; Satorio, Lyrio, Colab.
Quimica Analitica Quantitativa. 2. Ed. Sao Paulo, Sp: Moderna, 1982. 230 P.
Ohlweiler, Otto Alcides. Quimica Analitica Quantitativa, Volume 1. 3. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Ltc, 1986. Xiii, 273 P. Isbn 8521602294.

- FUNDAMENTOS DE TERMODINAMICA: Temperatura, calor, leis da
termodindmica, teoria cinética dos gases. Bibliografia Basica: Tipler, Paul Allen;
Mosca, Gene; Mors, Paulo Machado (Trad.). Fisica para Cientistas e
Engenheiros: Volume 1 : Mecanica, Oscilacbes e Ondas, Termodinamica. 6. Ed.
Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2015. 759 P. Isbn 9788521617105. Halliday, David; Resnick,
Robert; Walker, Jearl. Fundamentos de Fisica, Volume 2: Gravitagdo, Ondas e
Termodinamica. 9. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2015. 296 P. Isbn
9788521619048. Halliday, David. Fisica, V. 2. 5. Rio de Janeiro Ltc 2003 1
Recurso Online Isbn 978-85-216-1946-8. Halliday, David. @Fundamentos de
Fisica,V.2 Gravitacdo, Ondas e Termodinamica. 10. Rio de Janeiro Ltc 2016 1
Recurso Online Isbn 9788521632078. Bibliografia Complementar: Nussenzveig, H.
Moysés. Curso de Fisica Basica, 2. Fluidos, Oscilagbes e Ondas, Calor. 2. Ed.
Sao Paulo, Sp: Blicher, 1992. 502 P. Feynman, Richard Phillips; Leighton, Robert
B.; Sands, Matthew L. The Feynman Lectures On Physics, Volume 2. Definitive
Edition.  San  Francisco: Pearson  Addison  Wesley, C2006. Isbn
0-8053-9047-2. Ramalho Junior, Francisco Et Al. os Fundamentos da Fisica:
Volume 2: Termologia, Geometria da Luz e Ondas. 2. Ed. S&o Paulo, Sp: Moderna,
1981. 450 P. Isbn 8516009181.Alonso, Marcelo; Finn, Edward J. Fisica: um Curso
Universitario Campos e Ondas (Volume 2). 1. Ed. Sdo Paulo: Blucher, 2014. 1
Recurso Online (212 P.). Isbn 9788521208341.

- FUNGOS FILAMENTOSOS E MICOTOXINAS EM ALIMENTOS E BEBIDAS:
Fungos filamentosos em Alimentos. Metodologias de deteccdo e quantificacdo de
fungos em alimentos. Identificacdo de fungos filamentosos. Metodologia de
avaliacdo do potencial micotoxigénico de fungos filamentosos. Micotoxinas:
caracteristicas, fungos produtores, fatores que afetam a ocorréncia e mitigacéo
durante processamento. Metodologia de deteccdo e quantificacdo de micotoxinas
em alimentos, racdes e bebidas. Legislacdo para ocorréncia de fungos e micotoxinas
em alimentos, bebidas e racfes animais. Micologia preditiva. Bibliografia Basica:
Tortora, Gerard J.; Funke, Berdell R.; Case, Christine L. Microbiologia. 10. Ed.
Porto Alegre, Rs: Artmed, 2012. Xxviii, 934 P. Isbn 9788536326061. Putzke, Jair;
Putzke, Marisa Terezinha Lopes. os Reinos dos Fungos, Volume 1. 3. Ed. Santa
Cruz do Sul, Rs: Ed. Edunisc, 2013. 665 P. Isbn 9788575783511. Tatiana
Zuccolotto. Fungos e Micotoxinas em Alimentos e Bebidas. Contentus 118 Isbn
9786557456729. Bibliografia Complementar: Jay, James M. Microbiologia de
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Alimentos. 6. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2005. 711 P. (Biblioteca Artmed). Isbn
85-363-0507-x. Black, Jacquelyn G. Microbiologia: Fundamentos e Perspectivas.
4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2013. 829 P. Isbn 978-85-277-0698-8.
Microbiologia de Brock. 14. Porto Alegre Artmed 2016 1 Recurso Online Isbn
9788582712986.

- GERENCIAMENTO DA QUALIDADE: Evolucdo do conceito de qualidade.
Programa 5S. Indicadores de qualidade e melhoria continua. Ferramentas da
gualidade. Normas ISO 9000. Certificacdo em sistemas de qualidade. Bibliografia
Basica: Souza, Stefania Marcia de Oliveira. Gestdo da Qualidade e
Produtividade. Porto Alegre Sagah 2018 1 Recurso Online Isbn 9788595025561.
Rodrigues, Marcus Vinicius. Acdes para a Qualidade: Gestdo Estratégica e
Integrada para a Melhoria dos Processos nha Busca da Qualidade e Produtividade
(Geiq). 6. Sado Paulo: Gen Atlas, 2020. 1 Recurso Online. Isbn
9788595157156.Gestao da Qualidade. 2. Ed. Sdo Paulo: Pearson, 2018. 1 Recurso
Online. Isbn 9788543025667. Bibliografia Complementar: Aguiar, Silvio. Integracéo
das Ferramentas da Qualidade ao Pdca e ao Programa Seis Sigma. Nova Lima,
Mg: Indg Tecnologia e Servigos, 2012. 227 P. (Ferramentas da Qualidade ; 1). Isbn
8598254274. Carpinetti, Luiz Cesar Ribeiro. Gestao da Qualidade Iso 9001:2015.
Rio de Janeiro Atlas 2016 1 Recurso Online Isbn 9788597007046. Castiglioni, José
Antonio de Mattos; Tancredi, Claudio Tadeu (Null). Organizacdo Empresarial:
Conceitos, Modelos, Planejamento, Técnicas de Gestdo e Normas de Qualidade.
Sdo Paulo: Erica, 2014. 1 Recurso Online. Isbn 9788536511047.Carpinetti, Luiz
Cesar Ribeiro. Gestdo da Qualidade. 1. Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2016. 1 Recurso
Online (0 P.). Isbn 9788597006438.

- GESTAO AMBIENTAL E SUSTENTABILIDADE: Relacio empresa e sociedade.
Conceitos e aspectos de sustentabilidade e responsabilidade (social, ambiental,
econdmica). Sistema de Gestdo Ambiental (conceitos; ferramentas; educacéo
ambiental; legislagdo ambiental basica; diagnodstico, avaliagdo de riscos e
licenciamento ambientais). Modelos de gestdo para a sustentabilidade no
agronegocio e na agroindustria de diferentes portes (vantagens competitivas,
rotulagem ambiental, producdo limpa e selo verde, analise de ciclo de vida na
industria de alimentos, logistica reversa, balanco de carbono). Meio ambiente e
direitos humanos. Bibliografia Basica: Philippi Junior, Arlindo; Roméro, Marcelo de
Andrade; Bruna, Gilda Collet (Ed.). Curso de Gestdo Ambiental. Barueri, Sp:
Manole, 2012. 1045 P. (Colecdao Ambiental ; 1). Isbn 8520420559. Barbieri, José
Carlos. Gestdao Ambiental Empresarial: Conceitos, Modelos e Instrumentos. 2.
Ed. Rev. e Atual. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2011. Xii, 382 P. Isbn
9788502064485.Philippi Junior, Arlindo (Ed.). Saneamento, Saude e Ambiente:
Fundamentos para um Desenvolvimento Sustentavel. Barueri, Sp: Manole, 2014.
842 P. (Colecdo Ambiental ; 2). Isbn 8520421881. Bibliografia Complementar: Coltro,
L. Avaliacdo do Ciclo de Vida Como Instrumento de Gestdo. Campinas: Ceteal/ltal,
2007. 75P. Backer, Paul De. Gestdo Ambiental: a Administracdo Verde. Rio de
Janeiro, Rj: Qualitymark, 1995. 248 P. Isbn 85-7303-066-6. Dias, Reinaldo. Gestéo
Ambiental: Responsabilidade Social e Sustentabilidade. Sdo Paulo, Sp: Atlas,
2010. 196 P. Isbn 9788522442690. Seiffert, Mari Elizabete Bernardini. Iso 14001:
Sistemas de Gestdo Ambiental : Implantacdo Objetiva e Econdmica. 3. Ed. Rev. e
Ampl. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2010. 258 P. Isbn 9788522447701.Assumpc¢ao, Luiz
Fernando Joly. Sistema de Gestdao Ambiental: Manual Prético para
Implementacéo de Sga e Certificagdo Iso 14.001/2004. 2. Ed. Curitiba, Pr: Jurud Ed.,
2007-2009. 279 P. Isbn 978-85-362-1585-3.
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- GESTAO DA INOVACAO: Tipos de inovacéao. Tipos de conhecimento. A inovacao
e as atribuicbes relacionadas as redes sociais, suas praticas, funcionamento e
instrumentos articulados em um sistema de inovacdo. Pesquisa & Desenvolvimento.
Propriedade Intelectual: Marca; Patente; Desenho Industrial; Indicacdo geografica,
Conhecimento tradicional e Prote¢cdo de software. Cooperagdo em pesquisa e
organizacfes contemporaneas da Area de Alimentos. Prospeccao tecnoldgica e
inteligéncia competitiva. Captacdo de Recursos. Gestdo de projetos em inovacao.
Bibliografia Basica: Marcondes, Reynaldo Cavalheiro; Bernardes, Cyro. Criando
Empresas para o Sucesso: Empreendedorismo na Préatica. 3. Ed. Rev. e Ampl.
Sao Paulo, Sp: Saraiva, 2004. 179 P. Isbn 8502046152. Di Serio, Luiz Carlos;
Vasconcellos, Marcos Augusto. Estratégia e Competitividade Empresarial:
Inovagdo e Criacdo de Valor. Sdo Paulo, Sp: Saraiva, 2010. Xxxiv, 364P. Isbn
978-85-02-07575-7.Branco, Gilberto Et Al. Propriedade Intelectual. Curitiba, Pr:
Aymara, 2011. 96 P. (Série Utfinova). Isbn 9788578417574. Bibliografia
Complementar: Giglio, Zula Garcia; Wechsler, Solange Mduglia; Bragotto, Denise
(Org.). da Criatividade a Inovacao. Campinas, Sp: Papirus, 2009. 206 P. Isbn
9788530808860. Souza, Eda Castro Lucas De; Guimaraes, Tomas de Aquino (Org.).
Empreendedorismo Além do Plano de Negécio. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2006. 259
P. Isbn 8522441758. Silveira, Newton. a Propriedade Intelectual e as Novas Leis
Autorais: Propriedade Industrial, Direito de Autor, Software, Cultivares. 2. Ed., Rev.
Ampl. Sédo Paulo, Sp: Saraiva, 1998. Xiii, 345 P. Isbn 8502020161.Pinto, Miriam de
Magdala. Tecnologia e Inovacdo. Campo Grande, Ms: Ed. Ufms, 2009. 130 P.

- GESTAO DA QUALIDADE, SAUDE, MEIO AMBIENTE, SEGURANCA E
RESPONSABILIDADE SOCIAL: Conceitos de sistemas de gestdo. Principais
modelos de gestdo. Sistema de gestdo da qualidade (SGQ: ISO 9001); Sistema de
gestdo em seguranca e saude ocupacional (SGSSO: OHSAS 18001 e 45001);
Sistema de gestdo ambiental (SGA: ISO 14001); Gestdo da Qualidade, Seguranca,
Meio Ambiente, Salude e Responsabilidade Social (QSMS-RS); Sistema de Gestao
Integrada (SGI). Bibliografia Béasica: Carpinetti, Luiz Cesar Ribeiro. Gestdo da
Qualidade: Conceitos e Técnicas. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2012. 239 P. Isbn
9788522469116. Paladini, Edson Pacheco. Gestdo da Qualidade Teoria e
Pratica. 4. Rio de Janeiro Atlas 2019 1 Recurso Online Isbn 9788597022032.
Cajazeira, Jorge Emanuel Reis. Iso 14001: Manual de Implantacdo. Rio de Janeiro,
Rj: Qualitymark, 1998. 117 P. Isbn 8573031123. Bibliografia Complementar:
Carpinetti, Luiz Cesar Ribeiro. Gestdo da Qualidade Iso 9001:2015. Rio de
Janeiro Atlas 2016 1 Recurso Online Isbn 9788597007046. Seiffert, Mari Elizabete
Bernardini. Iso 14001: Sistemas de Gestdo Ambiental : Implantacdo Objetiva e
Econdomica. 3. Ed. Rev. e Ampl. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2010. 258 P. Isbn
9788522447701. Mello, Carlos Henrique Pereira. Iso 9001 2008 : Sistema de
Gestado da Qualidade para Operacdes de Producao e Servicos. Sdo Paulo Atlas
2012 1 Recurso Online Isbn 9788522479252. Camisassa, Mara Queiroga.
Seguranca e Saude no Trabalho Nrs 1 a 37 Comentadas e Descomplicadas. 6.
Rio de Janeiro Método 2019 1 Recurso Online Isbn 9788530986797.

- GESTAO DA SEGURANCA DE ALIMENTOS: Ferramentas de controle higiénico-
sanitario no processamento de alimentos. Boas Praticas de Fabricacdo (BPF).
Procedimento de Sanitizacdo Operacional (PSO). Procedimento Padréo de Higiene
Operacional (PPHO): fundamentos da higienizacdo. Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC). Direitos humanos com enfoque em Seguranca
Alimentar. Norma ISO 22000. Auditoria e certificacdo na Industria de Alimentos.
Bibliografia Basica: Bertolino, Marco Tulio. Gerenciamento da Qualidade na
Indistria Alimenticia: Enfase na Seguranca dos Alimentos. Porto Alegre, Rs:
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Artmed, 2017. 319 P. Isbn 9788536323022. Kuaye, Arnaldo Yoshiteru (Ed.).
Limpeza e Sanitizacdo na Industria de Alimentos, Volume 4. Rio de Janeiro, R;j:
Atheneu, 2017. Xii, 323 P. (Colecao Ciéncia, Tecnologia, Engenharia de Alimentos e
Nutrigéo). Isbn 9788538807377.Santos Junior, Clever Jucene Dos. Manual de Bpf,
Pops e Registros em Estabelecimentos Alimenticios: Guia Técnico para
Elaboracdo. Rio de Janeiro, Rj: Rubio, 2013. 189 P. Isbn 978-85-64956-00-1.
Bibliografia Complementar: Lopes, Ellen. Guia para Elaboracdo dos
Procedimentos Operacionais Padronizados: Exigidos pela Rdc N° 275 da
Anvisa. Sao Paulo, Sp: Varela, 2004. 236 P. : Il (Food Design). Isbn 85-85519-77-0.
Nascimento Neto, Fénelon Do; Gomes, Carlos Alexandre Oliveira. Roteiro para
Elaboracdo de Manual de Boas Préaticas de Fabricacédo (Bpf) em Restaurantes.
4. Ed. Séo Paulo: Ed. Senac S&o Paulo, 2011. 144 P. Isbn 978-85-7359-766-0
Sistema de Gestdo Qualidade e Seguranca dos Alimentos. Sdo Paulo Manole 2013
1 Recurso Online Isbn 9788520448946.

- INSTRUMENTACAO, INSTALACOES E SEGURANCA DO TRABALHO: Sensores
e instrumentacdo de processos industriais. Calculos estaticos na medicdo de
temperatura, pressdo, vazado e nivel. Introducdo ao Controle de Processos.
Dimensionamento de elementos de tubulacbes e acessorios: tubos, conexdes,
valvulas, purgadores e filtros. Seguranca do Trabalho na Industria de Alimentos.
Bibliografia Bésica: Telles, Pedro Carlos da Silva. Tubula¢cdes Industriais:
Materiais, Projeto, Montagem. 10. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2018. 253 P. Isbn
9788521612896. Franchi, Claiton Moro. Instrumentacdo de Processos
Industriais Principios e Aplicacdes. S&o Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn
9788536519753. Fujisawa, Cassio H; Menezes, Ana C. A; Saraiva, Eduardo S.
Instrumentacdo e Automacdo Industrial. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2022. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9786556902081. Bibliografia Complementar: Barbosa
Filho, Antonio Nunes. Seguranca do Trabalho na Agropecuéaria e na
Agroindustria. Rio de Janeiro Atlas 2016 1 Recurso Online Isbn 9788597010183.
Balbinot, Alexandre. Instrumentag&o e Fundamentos de Medidas, V. 1. 3. Rio de
Janeiro Ltc 2019 1 Recurso Online Isbn 9788521635864. Balbinot, Alexandre.
Instrumentacdo e Fundamentos de Medidas, V. 2. 3. Rio de Janeiro Ltc 2019 1
Recurso Online Isbn 9788521635888.

- INTELIGENCIA ARTIFICIAL: FUNDAMENTOS E PRATICAS: Introducdo a
Inteligéncia Artificial (1A): conceitos, histérico e evolucdo. A IA como ferramenta de
apoio a resolucado de problemas, inovacao e tomada de decisdo em diferentes areas.
Aplicacbes interdisciplinares da IA na educacdo, na vida cotidiana, na saude, no
meio ambiente e nos direitos humanos. Reflexao critica sobre ética, cidadania digital,
inovacado responsavel e os impactos sociais, culturais, econdmicos e ambientais da
IA, bem como seus desafios para a sustentabilidade e o futuro do trabalho.
Bibliografia Basica: Kaufman, Dora. Desmistificando a Inteligéncia Artificial. 1.
Ed. Belo Horizonte: Auténtica, 2022. 1 Recurso Online (468 P.). Isbn
9786559281596. Carraro, Fabricio. Inteligéncia Artificial e Chatgpt: da
Revolugcdo dos Modelos de IA Generativa a Engenharia de Prompt. Sdo Paulo, Sp:
Casa do Codigo, 2023. 1 Recurso Online. Isbn 9788555193583.Valdati, Aline de
Brittos. Inteligéncia Artificial - la. 1. Ed. S&o Paulo: Contentus, 2020. 1 Recurso
Online. Isbn 9786559351060. Bibliografia Complementar: Garcia, Ana Cristina
Bicharra. Etica e Inteligéncia Artificial. Computacdo Brasil, [S. L.], N. 43, P. 14-22,
2020.Disponivel Em: Https://Journals-sol.sbc.org.br/index.php/comp-
br/article/view/1791. Ventura, Thiago Meirelles; Oliveira, Allan Gongalves De;
Ganchev, Todor Dimitrov; Marques, Marinéz lIsaac; Schuchmann, Karl-ludwig.
Inteligéncia Artificial a Servico da Biodiversidade do Pantanal. Computacdo Brasil,
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[S. L], N. 43, P. 23-26, 2020. Disponivel Em: Https://Journals-
sol.sbc.org.br/index.php/comp-br/article/view/1792.Du Boulay, Benedict. Inteligéncia
Artificial na Educacéo e Etica. Re@ D-revista de Educacéo a Distancia e Elearning,
V.6, N. 1, P. E202303-e202303, 2023.

- INTRODUCAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS: Conceito de Ciéncia dos
Alimentos, Tecnologia de Alimentos e Engenharia de Alimentos. Pesquisa e
desenvolvimento tecnoldgico na producédo de alimentos. Atuacdo e regulamentacéo
profissional. Campos de atuacdo, atualidades e tendéncias. Educacdo ambiental
relacionada a atuacao profissional do Engenheiro de Alimentos. Noc¢des de direitos
humanos sob a 6tica da seguranca alimentar. Palestras de profissionais da area.
Bibliografia Basica: Meireles, Maria Angela de Almeida; Pereira, Camila Gambini
(Ed.). Fundamentos da Engenharia de Alimentos, Vol. 6. Sao Paulo, Sp:
Atheneu, 2013 815 P. (Colecao Ciéncia, Tecnologia, Engenharia de Alimentos e
Nutricdo ; 6). Isbn 978-85-388-0342-3. Pereira, Camila Gambini; Meireles, Maria
Angela de Almeida. Fundamentos de Engenharia de Alimentos. 2. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Atheneu, 2020. 828 P. (Colecéo Ciéncia, Tecnologia, Engenharia de
Alimentos e Nutricdo). Isbn 9788538810681. Singh, R. Paul; Heldman, Dennis R.
Introducéo a Engenharia de Alimentos. 5. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Elsevier, 2016.
672 P. Isbn 9788535279191. Bibliografia Complementar: Kurozawa, Louise Emy.
Tendéncias e Inovacdes em Ciéncia, Tecnologia e Engenharia de Alimentos. 1.
Ed. S&o Paulo: Atheneu, 2013. 1 Recurso Online. Isbn 9788538804710. Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Sado Paulo Manole 2015 1 Recurso Online Isbn
9788520448458. Fellows, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos
Principios e Pratica. 4. Porto Alegre Artmed 2018 1 Recurso Online Isbn
9788582715260. Meireles, Maria Angela de Almeida. Fundamentos de
Engenharia de Alimentos. 2. Ed. Sado Paulo: Atheneu, 2020. 1 Recurso Online.
Isbn 9788538810681.

- INTRODUCAO A GESTAO ORGANIZACIONAL: Introducdo & Administracdo -
Fundamentos da administragdo; o ambiente da administracdo e da organizacao;
planejamento e estratégia; organizacdo na empresa; lideranca nas organizacoes;
controle; a nova organizagédo. Fungdes na empresa. O processo gerencial. Novas
formas de administracdo e Tecnologias de gestdo Organizacional. Ferramentas de
Gestdo. Novas demandas ambientes para o gestor. Departamentalizagéo. Layout.
Andlise organizacional. Bibliografia Basica: Bateman, Thomas S.; Snell, Scott.
Administracdo: Construindo Vantagem Competitiva. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 1998.
539 P. Isbn 852241923X. Bateman, Thomas S.; Snell, Scott. Administragao:
Novo Cenario Competitivo. 2. Ed. S&do Paulo, Sp: Atlas, 2011. Xviii, 673 P. Isbn
9788522442487. Maximiano, Antonio Cesar Amaru. Introducdo a Administracéo.
6. Ed. Rev. e Ampl. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2004. 434 P. Isbn 8522436274.
Bibliografia Complementar: Montana, P. J.; Charnov, B. H. Administracdo. S&o
Paulo: Saraiva, 1999. Robbins, Stephen P. Administracdo: Mudancgas e
Perspectivas. Sao Paulo, Sp: Saraiva, 2009. [Xx], 524 P. Isbn 8502030094.Motta,
Fernando C. Prestes; Vasconcelos, Isabella Freitas Gouveia De. Teoria Geral da
Administracdo. 3. Ed. Rev. Sao Paulo, Sp: Cengage Learning, 2013. 428 P. Isbn
852210381X.

- LABORATORIO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS: Medidas, erros e
representacdo de dados. Praticas em Engenharia de Alimentos: movimentacao de
fluidos, operacfes de separacoes fisicas, operacdes com transferéncia de calor e de
massa. Bibliografia Basica: Barbosa, Gleisa Pitareli. Opera¢cdes da Industria
Quimica Principios, Processos e Aplicacbes. Sado Paulo Erica 2015 1 Recurso
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Online Isbn 9788536520001. Silva, Nivea de Lima Da; Dalberto, Bianca Thais;
Santos, Luana Santana Dos. OperacOes Unitarias de Transferéncia de Calor e
Massa. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2021. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9786556902371.Dalberto, Bianca Thais; Cougo, Christian Matheus dos Santos;
Baldassari, Lucas Loss. Operac¢8es Unitarias de Separacdo e Transporte. 1. Ed.
Porto Alegre: Sagah, 2021. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9786556902333.
Bibliografia Complementar. Zabadal, Jorge Rodolfo Silva. Fendmenos de
Transporte Fundamentos e Métodos. Sdo Paulo Cengage Learning 2016 1
Recurso Online Isbn 9788522125135. Matos, Simone Pires De. Operacdes
Unitarias Fundamentos, Transformacfes e Aplicacdes dos Fenbémenos Fisicos e
Quimicos. Séao Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn 9788536520018. Operacdes
Unitarias na Industria de Alimentos, Volume I. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2016. Xxxi,
562 P. Isbn 9788521624141.

- LABORATORIO DE MECANICA, FLUIDOS E TERMODINAMICA: Teoria de erros,
instrumentos de medida, construcéo e analise de graficos aplicados a: cinematica,
dindmica; mecénica dos solidos e fluidos; e termodinamica. Bibliografia Basica:
Resnick, Robert; Halliday, David. Fisica 1. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 1983-1993.
348 P. Isbn 85-216-0299-5. Halliday, David; Resnick, Robert; Walker, Jearl.
Fundamentos de Fisica, 1: Mecéanica. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, C1996. Xiii,
330 P. Isbn 9788521610696.Halliday, David; Resnick, Robert; Walker, Jearl.
Fundamentos de Fisica, 2: Gravitacdo, Ondas e Termodinamica. 4. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Ltc, C1996. Xii, 292 P. Isbn 978852161070X. Bibliografia
Complementar: Resnick, Robert; Halliday, David. Fisica 2. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj:
Ltc, 1993. 348 P. Ishn 8521602995. Young, Hugh D.; Freedman, Roger A. Fisica li:
Termodinamica e Ondas. 10. Ed. Sado Paulo, Sp: Pearson, 2006. 328 P. Isbn
8588639033. Alonso, Marcelo; Finn, Edward J. Fisica, um Curso Universitério:
Volume 1l : Campos e Ondas. Sdo Paulo, Sp: Blicher, 2013. 565 P. Isbn
9788521200390. Alonso, Marcelo; Finn, Edward J. Fisica, um Curso
Universitario: Volume | : Mecanica. Sao Paulo, Sp: Blicher, 2009. 481 P.Vuolo,
José Henrique. Fundamentos da Teoria de Erros. 2. Ed., Rev. e Ampl. S&o Paulo,
Sp: Blucher, 2012. Xi, 249 P. Isbn 9788521200567.

- LEGISLACAO NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS: Fundamentos da legislacdo de
alimentos segundo o Ministério da Saude e o Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento. Registro de produtos e rotulagem de alimentos. Responsabilidade
técnica. Atualizacdo em legislacdo na area de alimentos. Direitos Humanos difusos e
coletivos: direito do consumidor. Educagdo ambiental e residuos solidos. Palestras
de profissionais da Area de Alimentos. Bibliografia Basica: Germano, Pedro Manuel
Leal; Germano, Maria lzabel SimbGes. Higiene e Vigilancia Sanitaria de
Alimentos: Qualidade das Matérias-primas, Doencas Transmitidas por Alimentos,
Treinamento de Recursos Humanos. 4. Ed. Rev. e Atual. Sdo Paulo: Manole,
2011-2013. 1034 P. Isbn 978-85-204-3133-7 Gomes, José Carlos. Legislacdo de
Alimentos e Bebidas. 3. Ed. Rev. e Ampl. Vicosa, Mg: Ed. Ufv, 2011. 663 P. Isbn
9788572694247.Almeida-muradian, Ligia Bicudo De; Penteado, Marilene de Vuono
Camargo (Org.). Vigilancia Sanitaria: Topicos sobre Legislacdo e Andlise de
Alimentos. Rio de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2007. Xx, 203 P. (Ciéncias
Farmacéuticas). Isbn 9788527713399. Bibliografia Complementar: Higiene e
Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 5. Sdo Paulo Manole 2015 1 Recurso Online Isbn
9788520450017. Szabd Junior, Adalberto Mohai. Manual de Seguranca, Higiene
e Medicina do Trabalho. 5. Ed., Atualizada. Sao Paulo, Sp: Rideel, 2013. Xxiv,
1069 P. Isbn 9788533923577. Garcia, Gustavo Filipe Barbosa. Meio Ambiente do
Trabalho: Direito, Seguranca e Medicina do Trabalho. 3. Ed. Rev., Atual. e Ampl.
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Sao Paulo, Sp: Método, 2011. 229 P. Isbn 9788530936013. Gomes, Olavo José
Anchieschi. Seguranca Total. Sao Paulo, Sp: Makron Books, 2000. Xvii, 276 P.
Isbn 8534611688.

- LEITURA E PRODUCAO DE TEXTOS: Introducdo ao conhecimento e a
metodologia cientifica. Leitura, analise/interpretacdo e producdo de textos
académicos/cientificos. Processos de leitura e producédo de textos. Pratica textual.
Normas ABNT utilizadas em textos académicos/cientificos. Bibliografia Bésica:
Tomasi, Carolina; Medeiros, Jodo Bosco. Comunicagdo Cientifica: Normas
Técnicas para Redacdo Cientifica. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2008. 256 P. Isbn
9788522451203. Marconi, Marina de Andrade; Lakatos, Eva Maria. Fundamentos
de Metodologia Cientifica. 6. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2009. 315 P. Isbn
8522440158. Koch, Ingedore Grunfeld Villaca; Elias, Vanda Maria. Ler e
Compreender os Sentidos do Texto. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp: Contexto, 2008. 216 P.
Isbn 8572443274.Reiz, Pedro. Redacgdo Cientifica Moderna. Sao Paulo, Sp:
Hyria, 2013. 157 P. Isbn 9788566442007. Bibliografia Complementar: Martins,
Gilberto de Andrade. Manual para Elaboracao de Monografias: Trabalhos
Academicos, Projetos de Pesquisa, Relatorios de Pesquisa, Dissertacoes, 50
Resumos de Dissertagoes. Sao Paulo, Sp: Atlas, 1990. 90 P. Isbn 85-224-0551-4.
Machado, Anna Rachel; Lousada, Eliane; Abreu-tardelli, Lilia Santos. Planejar
Géneros Académicos: Escrita Cientifica, Texto Académico, Diario de Pesquisa,
Metodologia. Sdo Paulo, Sp: Parabola, 2018. 116 P. (Leitura e Producdo de Textos
Técnicos e Académicos ; 3). Isbn 9788588456433.Medeiros, Jodo Bosco. Redacéao
Técnica Elaboracdo de Relatérios Técnico-cientificos e Técnicas de Normalizagcéo
Textual : Teses, Dissertac6es, Monografias, Relatérios Técnico-cientificos e Tcc. 2.
Sao Paulo Atlas 2010 1 Recurso Online Isbn 9788522471461.

- MANEJO E POS-COLHEITA DE GRAOS: Propriedades fisicas dos gréos.
Estrutura e composi¢cdo quimica. Agua nos graos. Processo respiratorio da massa
de gréos. Fungos e micotoxinas associados a graos armazenados. Tipos de
armazéns. Recepcdo, amostragem e limpeza de grdos. Secagem, secadores e
aeracdo de graos. Propriedades do ar umido e equilibrio higroscopico. Pragas e
roedores em grdos armazenados. Prevencdo de acidentes em unidades
armazenadoras. Bibliografia Basica: Puzzi, Domingos. Abastecimento e
Armazenagem de Gréos. S&o Paulo, Sp: Instituto Campineiro de Ensino Agricola,
2010. 666 P. Isbn 8571210136. Weber Erico A. (Erico Aqumo) Armazenagem
Agricola. 2. Ed. Guaiba, Rs: Agropecuaria, 2001. 395 P. : Il. (Algumas Col.) Isbn
85-85347-70-8 Companhia Estadual de Silos e Armazens. Grdos: Beneficiamento
e Armazenagem. Porto Alegre, Rs: Sulina, 1974. 147 P. Bibliografia Complementar:
Moura, Reinaldo A. Armazenagem: do Recebimento a Expedicdo. [7. Ed.]. S&o
Paulo: Imam, 2011. 373 P. (Série Manual de Logistica; 2) Isbn 978-85-89824-12-5
Ogden, Sherelyn (Ed.). Armazenagem e Manuseio. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj:
Projeto Conservagao Preventiva em Bibliotecas e Arquivos, 2001. 49 P.
(Conservagao  Preventiva em  Bibliotecas e  Arquivos, 1-9). Isbn
8570090498.Gutkoski, Luiz Carlos; Pedd, Ivone. Aveia: Composicdo Quimica,
Valor Nutricional e Processamento. Sao Paulo, Sp: Varela, 2000. 191 P. Isbn
8585519568.

- MARKETING DE PRODUTOS AGROALIMENTARES: A evolu¢cdo do consumo
alimentar: Declinio do consumo no domicilio e o aparecimento do servi¢co alimentar e
Novas ofertas de produtos alimentares: resposta as novas demanda de consumo; A
gualidade, o risco e seguranca alimentar: Definicdo de qualidade, risco e seguranca,
Como os comensais percebem risco e confianca, Reacbes dos consumidores em
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relacdo ao risco alimentar, Qualidade e risco para as empresas: regulamentos e
evolucdo do risco; Compreender o comportamento do consumidor de alimentos:
Sistema sensorial e a percepcao, Escolha e avaliacdo de produtos alimentares e
Comportamento alimentar: fendbmeno que ultrapassa a simples ingestéo; Ferramenta
de estudo para diagnéstico de mercado: Panorama do mercado, Concorréncia,
Estudos qualitativos, Estudos quantitativos. Bibliografia Basica: Kotler, Philip; Keller,
Kevin Lane. Administragcdo de Marketing. 12. Ed. Séo Paulo, Sp: Pearson, 2011.
Xxii, 750 P. Isbn 9788576050018. Las Casas, Alexandre Luzzi. Administracdo de
Marketing: Conceitos, Planejamento e Aplicacfes a Realidade Brasileira. S&o
Paulo, Sp: Atlas, 2017. 528 P. Isbn 9788522442430.Feltre, Cristiane Et Al
Agronegocios: Gestdo e Inovacdo. Sdo Paulo, Sp: Saraiva, 2013. Xxviii, 436 P.
Isbn 9788502058071. Bibliografia Complementar: Sheth, Jagdish N.; Sobel, Andrew
Carl. Clientes para Toda a Vida: Como Grandes Profissionais Desenvolvem
Solidos Relacionamentos. Porto Alegre, Rs: Bookman, 2002. Ix, 169 P. Isbn
8573078774. Zaccarelli, Sérgio Baptista. Estratégia e Sucesso nas Empresas. 2.
Ed. Séo Paulo, Sp: Saraiva, 2012. 249 P. Isbn 9788502194625. Palmer, Adrian.
Introducéo ao Marketing: Teoria e Pratica. Sdo Paulo, Sp: Atica, 2006. 527 P.
(Atica Universidade). Isbn 8508106165. Malhotra, Naresh K. Pesquisa de
Marketing: Uma Orientacdo Aplicada. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Bookman, 2007. 720
P. Isbn 8536306505. Keegan, Warren J.; Green, Mark C. Principios de Marketing
Global. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2009. 476 P. Isbn 9788502028036.

- MATEMATICA ELEMENTAR: NUmeros reais. Equacdes e Inequacdes. Funcbes de
uma variavel real. No¢des de Trigonometria. Bibliografia Basica: Bassanezi, Rodney
Carlos. Introducéo ao Célculo e Aplicac@es. 1. Ed. Sdo Paulo: Contexto, 2015. 1
Recurso Online. Isbn 9788572449090. Demana, Frankiln D. Pré-calculo. Séo
Paulo, Sp: Pearson, 2008. 1 Recurso Online. Isbn 9788588639379.Gomes,
Francisco Magalhaes. Pré-calculo: Operacbes, Equacbes, Funcbes e
Trigonometria. 1. Ed. S&o Paulo: Cengage Learning, 2018. 1 Recurso Online (0 P.).
Isbn 9788522127900. Bibliografia Complementar: lezzi, Gelson; Murakami, Carlos.
Fundamentos de Matematica Elementar, 1: Conjuntos, Funcbes. 6. Ed. Sdo
Paulo, Sp: Atual, 1985. 333 P. (Fundamentos de Mateméatica Elementar; 1). lezzi,
Gelson. Fundamentos de Matemética Elementar, 3: Trigonometria. 6. Ed. Sdo
Paulo, Sp: Atual, 1985, 1991. 237 P. (Fundamentos de Matematica Elementar; 3).
lezzi, Gelson. Matematica, Volume Unico. 4. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atual,
2007-2010. 688 P. Isbn 978-85-357-0802-8.

- METODOLOGIA APLICADA AO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO:
Definicbes metodoldgicas para o desenvolvimento e producdo de trabalhos
académicos. Uso de sistemas de base de dados cientificos. Redacéo de projeto de
pesquisa, resumo e trabalho cientifico. Pesquisa cientifica e direitos humanos.
Bibliografia Basica: Lakatos, Eva Maria. Metodologia do Trabalho Cientifico. 9.
Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2021. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788597026559. Silva,
Douglas Fernandes Da. o Manual Pratico para Elaboracdo de Trabalhos de
Concluséao de Curso. 1. Ed. S&do Paulo: Blucher, 2020. 1 Recurso Online (0 P.).
Isbn 9786555500028.Martins, Vanderlei. Metodologia Cientifica: Fundamentos,
Métodos e Técnicas. 1. Ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2016. 1 Recurso Online.
Isbn 9788579872518. Bibliografia Complementar: Zarate, Paulo (Org.). Diretrizes
para Elaboracdo de Trabalhos de Conclusdo de Curso. 2. Ed. Campo Grande,
Ms: Ed. Ufms, 2016. 94 P. Marconi, Marina de Andrade; Lakatos, Eva Maria.

Metodologia do Trabalho Cientifico: Projetos de Pesquisa, Pesquisa
Bibliografica, Teses de Doutorado, Dissertacbes de Mestrado, Trabalhos de
Conclusédo de Curso. 8. Ed. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2017. Xiv, 239 P. Isbn

47

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

9788597010664.Nogueira, Daniel Ramos; Leal, Edvalda Araujo; Nova, Silvia Pereira
de Castro Casa. Tcc, Trabalho de Conclusdo de Curso: Uma Abordagem Leve,
Divertida e Pratica. 1. Ed. Sdo Paulo: Saraiva Uni, 2020. 1 Recurso Online (0 P.).
Isbn 9788571440708.

- METODOLOGIA DA PESQUISA: Introducédo a Metodologia Cientifica. Ciéncia e
tipos de conhecimento. Pesquisa - conceito e classificacdo das pesquisas. Revisédo
de literatura. Bases de dados. Normas técnicas para apresentacdo de trabalhos
académicos cientificos (conjunto de normas publicadas pela Associa¢do Brasileira
de Normas Técnicas). Etica na pratica cientifica. Bibliografia Basica: Marconi, Marina
de Andrade; Lakatos, Eva Maria. Metodologia do Trabalho Cientifico: Projetos de
Pesquisa, Pesquisa Bibliogréfica, Teses de Doutorado, Dissertacbes de Mestrado,
Trabalhos de Concluséo de Curso. 8. Ed. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2017. Xiv, 239 P.
Isbn 9788597010664. Marconi, Marina de Andrade; Lakatos, Eva Maria. Técnicas
de Pesquisa: Planejamento e Execucdo de Pesquisas, Amostragens e Técnicas de
Pesquisa, Elaboracdo, Andlise e Interpretacdo de Dados. 7. Ed. S&do Paulo, Sp:
Atlas, 2016.Gil, Antonio Carlos. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 7. Ed. Sao
Paulo: Atlas, 2022. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9786559771653. Bibliografia
Complementar: Abnt. Nbrs (10520/2002; 12225/2004; 15287/2011; 6022/2003;
6023/2002; 6024/2003;6027/2003; 6028/2003; 14724/2011) Abnt. Nbrs (10520/2002;
14724/2011; 6023/2002; 6028/2003). Ufms. Biblioteca Central. Manual de Trabalhos
Académicos Segundo a Nbr 14724/2011 da Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas (Abnt). Disponivel Em: Hittps://Bibliotecas.ufms.br/Manual-de-trabalhos-
academicos-segundo-a-nbr-147242011/. Acesso Em: 30 de Jun. de 2022.Severino,
Anténio Joaquim. Metodologia do Trabalho Cientifico. 24. Ed. Sao Paulo: Cortez
Editora, 2017. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788524925207 .

- METODOS NUMERICOS: Zeros reais de funcdes reais. Resolugdo de Sistemas
Lineares. Resolucdo de Sistemas Nao-Lineares. Ajuste de Curvas. Interpolacéo
Polinomial. Integracdo Numérica. Resolucdo Numérica de Equacbes Diferenciais
Ordinérias: Euler e Runge-Kutta. Bibliografia Basica: Burden, Richard L.; Faires, J.
Douglas. Anélise Numeérica. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp: Cengage Learning, 2013. Xiii,
721 P. Isbn 9788522106011. Arenales, S.; Darezzo, A. Calculo Numérico:
Aprendizagem com Apoio de Software. S&o Paulo: Cengage Learning,
2012.Ruggiero, Marcia Aparecida Gomes; Lopes, Vera Lucia da Rocha. Calculo
Numérico: Aspectos Tedricos e Computacionais. 2. Ed. Sao Paulo, Sp: Makron
Books, 2012. Xvi, 406 P. Isbn 8534602042. Bibliografia Complementar: Franco,
Neide Maria Bertoldi. Calculo Numérico. S&o Paulo, Sp: Pearson, 2015. 505 P.
Isbn 9788576050872. Barroso, Lebnidas Conceicdo Et Al. Calculo Numérico:
(Com Aplicacdes). 2. Ed. Sédo Paulo, Sp: Harbra, C1987. Xii, 367 P. Isbn
8529400895.Cunha, M. C. C. Métodos Numéricos. Campinas, Sp: Editora da
Unicamp, 2003.

- MICROBIOLOGIA: Morfologia, estrutura e funcdo celular em bactéria; Nutricao,
metabolismo, cultura e crescimento de micro-organismos; Principios de genética
bacteriana; Aspectos gerais de fungos; Visdo geral dos virus; Interacées dos micro-
organismos com o homem; Controle do crescimento microbiano; Antimicrobianos.
Bibliografia Basica: Tortora, Gerard J.; Funke, Berdell R.; Case, Christine L.

Microbiologia. 10. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2012. Xxviii, 934 P. Isbn
9788536326061. Trabulsi, Luiz Rachid; Alterthum, Flavio (Ed.). Microbiologia. 5.
Ed. S&o Paulo, Sp: Atheneu, 2008. 760 P. Isbn 9788573799811.Madigan, Michael
T.; Martinko, John M.; Parker, Jack. Microbiologia de Brock. 10. Ed. Sédo Paulo,
Sp: Prentice Hall, 2004-2010. 608 P. Isbn 9788587918512. Bibliografia
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Complementar: Diagnoéstico Microbiolégico: Texto e Atlas Colorido. 6. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2008. Xxv, 1565 P. Isbn 9788527713771. Pelczar,
Michael Joseph; Chan, Eddie Chin Sun; Krieg, Noel R. Microbiologia, Volume 1:
Conceitos e Aplicacdes. 2. Ed. S&o Paulo, Sp: Makron Books, 2012. Xxix, 524 P.
Isbn 8534601968.Vermelho, Alane Beatriz Et Al. Praticas de Microbiologia. Rio
de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2015. Xiv, 239 P. Isbn 8527711656.

- MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS: Introducdo seguranca no trabalho em
atividades laboratoriais. Principios de descontaminacdo de matérias e de descarte
objetivando cuidados ambientais. Introducdo a microbiologia de alimentos. Fatores
gue interferem no desenvolvimento microbiano em alimentos. Controle do
desenvolvimento microbiano nos alimentos. Indicadores microbiolégicos aplicados
ao controle de qualidade e seguranca dos alimentos. Métodos para analise
microbiolégica de microrganismos; Microrganismos patogénicos de importancia em
alimentos. Deterioragdo microbiana de alimentos. Critérios microbiologicos e
regulatorio para avaliagdo da qualidade de alimentos. Diretos humanos com foco em
seguranca dos alimentos. Visitas técnicas. Bibliografia Basica: Tortora, Gerard J.;
Funke, Berdell R.; Case, Christine L. Microbiologia. 10. Ed. Porto Alegre, Rs:
Artmed, 2012. Xxviii, 934 P. Isbn 9788536326061. Franco, Bernadette D. G. de
Melo; Landgraf, Mariza. Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo, Sp: Atheneu,
2008. 182 P. (Biblioteca Biomédica). Isbn 8573791217.Forsythe, Stephen J.
Microbiologia da Seguranca dos Alimentos. 2. Porto Alegre Artmed 2013 1
Recurso Online Isbn 9788536327068. Bibliografia Complementar: Forsythe, S. J.
Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2005. 424 P.
(Biblioteca Artmed). Isbn 85-7307-988-6. Jay, James M. Microbiologia de
Alimentos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2005. 711 P. : Il. Isbn 85-363-0507-x Mattos,
Ubirajara. Higiene e Seguranca do Trabalho. 2. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2019. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788595150959.International Commission On
Microbiological Specifications For Foods (Icmsf). Microrganismos em Alimentos.
1. Ed. S&o Paulo: Blucher, 2015. 1 Recurso Online. Isbn 9788521208587.

- MODELAGEM, SIMULACAO E CONTROLE DE PROCESSOS: Métodos
numéricos para solucdo de equacdes diferenciais; Modelagem matemética para
sistemas de engenharia de alimentos; Simulacdo computacional; Introducdo aos
simuladores de processos comerciais; Controle de processos: caracteristicas
estaticas e dinamicas do processo, do controlador e do elemento final. Funcao de
transferéncia. Aplicacbes do controle em processos. Bibliografia Basica: Zill, Dennis
G. Equacgbes Diferenciais com Aplicacdes em Modelagem. 3. S&o Paulo
Cengage Learning 2016 1 Recurso Online Isbn 9788522124022. Santos, Renato de
Marchi Vieira Dos; Silva, Cristiane Da; Simomukay, Elton. Modelagem e Simulacéo
de Processos. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2022. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9786556903422.Gilat, Amos. Matlab com Aplicagbes em Engenharia. 4. Porto
Alegre Bookman 2012 1 Recurso Online Isbn 9788540701878. Bibliografia
Complementar: Chwif, Leonardo; Medina, Afonso C. Modelagem e Simulacéo de
Eventos Discretos: Teoria & Aplicacoes. 4. Ed. Rev. e Ampl. Rio de Janeiro, Rj:
Elsevier, 2015. 294 P. Isbn 9788535279320. Souza, Antonio Carlos Zambroni De.
Introducdo a Modelagem, Analise e Simulacdo de Sistemas Dinamicos. 1. Ed.
Rio de Janeiro: Interciéncia, 2008. 1 Recurso Online. Isbn 9788571931886.Chapra,
Steven C. Métodos Numéricos Aplicados com Matlab® para Engenheiros e
Cientistas. 3. Porto Alegre Amgh 2013 1 Recurso Online Isbn 9788580551778.

- OPERA(;OES UNITARIAS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS I: Introducdo as
operacdes unitarias. Balancos de massa e energia no processamento de alimentos.
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Reologia de produtos alimenticios. Transporte de fluidos: bombeamento, agitacdo e
mistura. Escoamento em meios porosos e fluidizacdo. Operacdes de reducdo de
tamanho: moagem e homogeneizacdo. Operacoes de separacdo mecanica:
peneiramento, filtracdo, centrifugacdo, elutriacdo. Bibliografia Basica: Operacdes
Unitarias na Industria de Alimentos, Volume |. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2016. Xxxi,
562 P. Isbn 9788521624141. Cremasco, Marco Aurélio. Operacdes Unitarias em
Sistemas Particulados e Fluidomecanicos. 3. Ed. S&o Paulo: Blucher, 2018. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788521208563.Dalberto, Bianca Thais; Cougo,
Christian Matheus dos Santos; Baldassari, Lucas Loss. Operacdes Unitérias de
Separacéo e Transporte. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2021. 1 Recurso Online (0O
P.). Isbn 9786556902333. Bibliografia Complementar: Pereira, Camila Gambini;
Meireles, Maria Angela de Almeida. Fundamentos de Engenharia de Alimentos.
2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Atheneu, 2020. 828 P. (Colecdo Ciéncia, Tecnologia,
Engenharia de Alimentos e Nutricdo). Isbn 9788538810681. Matos, Simone Pires
De. Operacdes Unitarias Fundamentos, Transformacfes e Aplicacbes dos
Fendmenos Fisicos e Quimicos. Sdo Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn
9788536520018. Foust, Alan S Et Al. Principios das Operagdes Unitarias. 2. Ed.
Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2019. 670 P. Isbn 9788521610380.Meireles, Maria Angela de
Almeida. Fundamentos de Engenharia de Alimentos. 2. Ed. Sao Paulo: Atheneu,
2020. 1 Recurso Online. Isbn 9788538810681.

- OPERACOES UNITARIAS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS II: Operacoes
unitarias de transferéncia de calor. Processamento térmico de alimentos.
Equipamentos de troca térmica: Trocadores de calor, Evaporadores e Caldeiras.
Resfriamento e congelamento. Bibliografia Basica: Fellows, P. J. Tecnologia do
Processamento de Alimentos Principios e Pratica. 4. Porto Alegre Artmed 2018 1
Recurso Online Isbn 9788582715260. Matos, Simone Pires De. Operacdes
Unitarias Fundamentos, Transformacdes e Aplicacdes dos Fenémenos Fisicos e
Quimicos. Séo Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn 9788536520018. Operacdes
Unitarias na Industria de Alimentos, Volume li. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2016. Xxxi,
484 P. Isbn 9788521630326. Bibliografia Complementar: Barbosa, Gleisa Pitareli.
Operacdes da Industria Quimica Principios, Processos e Aplicacdes. Sdo Paulo
Erica 2015 1 Recurso Online Isbn 9788536520001. Terron, L. R. Operacdes
Unitarias para Quimicos, Engenheiros e Farmacéuticos. Rio de Janeiro Ltc 2012
1 Recurso Online Isbn 978-85-216-2174-4. Foust, Alan S Et Al. Principios das
OperacOes Unitarias. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2019. 670 P. Isbn
9788521610380. Cengel, Yunus A.; Ghajar, Afshin J. Transferéncia de Calor e
Massa: Uma Abordagem Prética. 4. Porto Alegre, Rs: Amgh Ed., 2012. Il. Isbn
9788580551273. Mccabe, Warren L.; Smith, Julian C.; Harriott, Peter. Unit
Operations Of Chemical Engineering. 7Th. Ed. Boston, Ma: Mcgraw-hill, 2005.
1140 P. (Mcgraw-hill Chemical Engineering Series). Isbn 0072848235.

- OPERACOES UNITARIAS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Ill: Equilibrio entre
fases. Principais operacoes de transferéncia de massa e equipamentos: secagem,
extracdo solido-liquido, extracao liquido-liquido, destilacdo, adsorgéo e processos de
separacdo por membranas. Bibliografia Basica: Matos, Simone Pires De.

Operacbes Unitarias Fundamentos, Transformacdes e Aplicacbes dos
Fendmenos Fisicos e Quimicos. Sdo Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn
9788536520018. Operacbes Unitarias na Industria de Alimentos, V.2. Rio de
Janeiro Ltc 2016 1 Recurso Online Isbn 9788521632689. Silva, Nivea de Lima Da;
Dalberto, Bianca Thais; Santos, Luana Santana Dos. Opera¢des Unitarias de
Transferéncia de Calor e Massa. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2021. 1 Recurso
Online (0 P.). Isbn 9786556902371. Bibliografia Complementar: Barbosa, Gleisa
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Pitareli. OperacOes da Industria Quimica Principios, Processos e Aplicagdes.
Sao Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn 9788536520001. Foust, Alan S Et Al.
Principios das Operag¢fes Unitarias. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2019. 670 P.
Isbn 9788521610380.Fellows, P. Tecnologia do Processamento de Alimentos:
Principios e Pratica. 2. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2008. 602 P. (Biblioteca
Artmed). Isbn 9788536306520.

- PLANTAS ALIMENTICIAS DO CERRADO E PANTANAL: Biodiversidade do
Cerrado e Pantanal. Plantas alimenticias do Cerrado e Pantanal. Valor nutricional
das plantas alimenticias. Uso e aproveitamento na alimentacdo. Plantas Alimenticias
Nao Convencionais. Produtos elaborados a partir de frutos nativos. Bibliografia
Basica: Costa, Neuza Maria Brunoro; Rosa, Carla de Oliveira Barbosa. Alimentos
Funcionais: Componentes Bioativos e Efeitos Fisioldgicos. Rio de Janeiro, Rj:
Rubio, 2011. 536 P. Isbn 978-85-7771-066-9. Lorenzi, Harri Et Al. Frutas
Brasileiras e Ex0ticas Cultivadas: (De Consumo In Natura). Nova Odessa, Sp:
Instituto Plantarum de Estudos da Flora, 2006. 640 P. Isbn 85-867174-23-2.Pott, Vali
J.; Pott, Arnildo. Plantas Aquéticas do Pantanal. Brasilia, Df: Embrapa
Comunicacédo para Transferéncia de Tecnologia, 2000. 404 P. Isbn 8573830913.
Bibliografia Complementar: Davies, Carlos Alberto. Alimentos e Bebidas. 4. Ed.
Caxias do Sul, Rs: Educs, 2010. 254 P. (Colecdo Hotelaria). Isbn 9788570615527
Assis, Luana De. Alimentos Seguros: Ferramentas para Gestdao e Controle da
Producdo e Distribuicdo. Rio de Janeiro, Rj: Senac Nacional, 2012. 357 P. Isbn
978-85-7458-296-2.Hiane, Priscila Aiko. Carotendides da Bocaiuva (Acrocomia
Mokayayba Barb. Rodr.): Caracterizagcao e Mudancas com o Processamento e
Estocagem. 148 P. Dissertacao (Mestrado) - Universidade de Sao Paulo. Faculdade
de Ciéncias Farmacéuticas, Sao Paulo, 1988.

- PRATICAS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS: Habilidades de trabalho em
grupo, comunicagdo oral e escrita, resolucdo de problemas, pensamento critico e
criativo, técnicas de apresentacdo oral e comunicacao, relatorios técnicos e projetos
de pesquisa. Bibliografia Basica: Robbins, Stephen P.; Judge, Tim; Sobral, Filipe.
Comportamento Organizacional: Teoria e Pratica no Contexto Brasileiro. 14. Ed.
Séao Paulo, Sp: Prentice Hall, 2014. Xxvi, 633 P. Isbn 9788576055693. Gil, Antonio
Carlos. Gestdo de Pessoas: Enfogue nos Papéis Profissionais. Sdo Paulo, Sp:
Atlas, 2014. 307 P. Isbn 9788522429523. Marconi, Marina de Andrade; Lakatos, Eva
Maria. Técnicas de Pesquisa: Planejamento e Execucdo de Pesquisas,
Amostragens e Técnicas de Pesquisa, Elaboracdo, Andlise e Interpretacdo de
Dados. 7. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2016. Xiii, 277 P. Isbn 9788522451524,
Bibliografia Complementar. Frangca, Ana Shirley. Comunicagcao Oral nas
Empresas Como Falar Bem em Publico. Sdo Paulo Atlas 2015 1 Recurso Online
Isbn 9788522499113. Volpato, Gilson L. Dicas para Redacao Cientifica. 4. Ed.
Rev. e Ampl. Botucatu, Sp: Best Writing, 2016. 287 P. Isbn
9788564201095.Conduru, Marise Teles; Pereira, José Almir Rodrigues. Elaboracéo
de Trabalhos Académicos: Normas, Critérios e Procedimentos. 3. Ed. Rev., Ampl.
e Atual. Belém: Ufpa, Nacleo de Meio Ambiente: Edufpa, 2005 184 P. Isbn
978-85-907440-09.

- PROBABILIDADE E ESTATISTICA: Probabilidade. Variaveis aleatorias.
Distribuicdo de probabilidades. Nocdes de amostragem e estimacdo. Estatistica
descritiva. Intervalos de confianca. Testes de hipétese em uma e duas amostras.
Andlise de variancia. Regressédo linear simples. Correlacédo. Bibliografia Basica:
Montgomery, Douglas C; Runger, George C. Estatistica Aplicada e Probabilidade
para Engenheiros. 7. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2021. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
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9788521637448. Morettin, Pedro A. Estatistica Basica. 9. Sdo Paulo Saraiva 2017
1 Recurso Online Isbn 9788547220228. Casella, George; Berger, Roger L (Null).
Inferéncia Estatistica. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2018. 1 Recurso Online. Isbn
9788522126521. Bibliografia Complementar: Walpole, Ronald E. Probabilidade e
Estatistica: para Engenharia e Ciéncias. 8. Ed. Sdo Paulo, Sp: Pearson, 2008. 1
Recurso Online. Isbn 9788576051992. Devore, Jay L. Probabilidade e Estatistica
para Engenharia e Ciéncias. 3. Ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2018. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788522128044.Rocha, Sergio. Estatistica Geral e
Aplicada para Cursos de Engenharia. 2. Sdo Paulo Atlas 2015 1 Recurso Online
Isbn 9788522498055.

- PROCESSAMENTO DE PRODUTOS LACTEOS: Praticas em processamento e
analises de qualidade de produtos lacteos. Bibliografia Béasica: Walstra, Pieter;
Wouters, Jan T. M.; Geurts, T. J. Dairy Science And Technology. 2Nd Ed. Boca
Raton, Fl: Crc/Taylor & Francis, 2013. 782 P. (Food Science And Technology ; 147).
Isbn 0-8247-2763-0. Tronco, Vania Maria. Manual para Inspecdo da Qualidade
do Leite. 4. Ed. Santa Maria, Rs: Ed. Ufsm, 2010. 203 P. Isbn 978-85-7391-139-8
Orddfiez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol.2: Alimentos de
Origem Animal. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 279 P. Isbn 9788536304311.Cruz,
Adriano. Processamento de Produtos Lacteos. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2017. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788595154032. Bibliografia Complementar: Manual de
Boas Praticas e Qualidade do Leite: da Ordenha aos Produtos Lacteos. Curitiba, Pr:
Editora Crv, 2014. 98 P. Isbn 978-85-444-0156-9. Bobbio, Paulo A.; Bobbio, Florinda
O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp: Varela,
2001. 143 P. : Il Isbn 85-85519-12-6. Monteiro, Adenilson Abranches; Pires, Ana
Clarissa dos Santos; Araujo, Emiliane Andrade. Tecnologia de Producédo de
Derivados do Leite. 2. Ed. Vigosa, Mg: Ed. Ufv, 2012. 85 P. (Série Didatica). Isbn
9788572694094. Cruz, Adriano. Microbiologia, Higiene e Controle de Qualidade
no Processamento de Leites e Derivados. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2018. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788595154018.

- PROJETOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS I: Caracterizagdo de projetos
industriais. Etapas para o desenvolvimento de um projeto de uma industria de
alimentos. Andlise do mercado do projeto. Andlise da localizacdo. Definicao,
especificacdes, operacdes e quantificacdo do processo. Dimensionamento de
equipamentos e utilidades. Instalacdes e Layout. Avaliacdo econdmica de projetos.
Sistemas de qualidade e legislacdo. Implementacdo de projetos. Impactos
ambientais. Desenho Universal. Elaboracdo do pré-projeto industrial. Bibliografia
Basica: Silva, José Pereira Da. Analise Financeira das Empresas. 12. Ed. Atual.
Séao Paulo, Sp: Atlas, 2013. 593 P. Isbn 9788522483747. Gestdo da Producéo e
OperagOes. Rio de Janeiro Atlas 2019 1 Recurso Online Isbn 9788597021288.
Woiler, Samsé&o; Mathias, Washington Franco. Projetos: Planejamento,
Elaboracéo, Analise. 2. Ed. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2013. 288 P. Isbn 9788522450336.
Neumann, Clévis. Projeto de Fabrica e Layout. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2015. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788595154452. Bibliografia Complementar: Maximiano,
Antonio Cesar Amaru. Administracdo de Projetos Como Transformar Idéias em
Resultados. 5. Sado Paulo Atlas 2014 1 Recurso Online Isbn 9788522487608.
Titman, Sheridan; Martin, John D. Avaliacdo de Projetos e Investimentos:
Valuation. Porto Alegre, Rs: Bookman, 2010. 584 P. Isbn 9788577805730. Fonseca,
José Wladimir Freitas Da. Elaboracdo e Analise de Projetos: a Viabilidade
Econdmico-financeira. Sao Paulo, Sp: Atlas, 2012. 209 P. Isbn 9788522467518.
Carvalho, Marly Monteiro. Fundamentos em Gestado de Projetos Construindo
Competéncias para Gerenciar Projetos. 5. Rio de Janeiro Atlas 2018 1 Recurso
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Online Isbn 9788597018950.

- PROJETOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS II: Elaboracdo do projeto de uma
indUstria de alimentos: Apresentacdo da industria. Analise do mercado. Analise da
localizacdo. Definicdo, especificacdes, operacdes e quantificacdo do processo.
Dimensionamento de equipamentos e utilidades. Descricdo das Instalacbes e
elaboracao do Layout. Viabilidade econdmica. Educacdo ambiental: minimizacédo de
impactos gerados. Desenho Universal. Bibliografia Basica: Silva, José Pereira Da.
Analise Financeira das Empresas. 12. Ed. Atual. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2013. 593
P. Isbn 9788522483747. Gestdo da Producédo e Operacbes. Rio de Janeiro Atlas
2019 1 Recurso Online Isbn 9788597021288. Woiler, Samsao; Mathias, Washington
Franco. Projetos: Planejamento, Elaboragéo, Andlise. 2. Ed. S&o Paulo, Sp: Atlas,
2013. 288 P. Isbn 9788522450336. Bibliografia Complementar: Slack, Nigel,
Chambers, Stuart; Johnston, Robert. Administracdo da Producé&o. 3. Ed. Séao
Paulo, Sp: Atlas, 2009. 703 P. Isbn 9788522453535. Corréa, Henrique Luiz.
Administracdo de Producdo e Operacfes. 4. Rio de Janeiro Atlas 2017 1
Recurso Online Isbn 9788597013153. Corréa, Henrique L. Administracdo de
Producédo e de Operacdes o0 Essencial. 3. Rio de Janeiro Atlas 2017 1 Recurso
Online Isbn 9788597013788.

- QUIMICA DE ALIMENTOS: Agua em alimentos. Composicao quimica, estrutura,
classificacao e propriedades. Interacfes e alteracbes dos constituintes quimicos dos
alimentos. Reacdes de interesse envolvendo carboidratos, lipidios e proteinas.
Propriedades funcionais de proteinas, carboidratos e lipidios. Quimica do sabor e do
aroma. Aditivos alimentares. Pigmentos naturais em alimentos. Compostos toxicos
formados durante o processamento de alimentos. Bibliografia Basica: Ribeiro, Eliana
Paula; Seravalli, Elisena A. G. Quimica de Alimentos. 2. Ed. Rev. Sdo Paulo, Sp:
Blucher, Instituto Mauad de Tecnologia, 2011-2012. 184 P. lIsbn
9788521203667. Damodaran, Srinivasan; Parkin, Kirk L.; Fennema, Owen R.
Quimica de Alimentos de Fennema. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2010. Viii,
900 P. (Biblioteca Artmed. Nutrichio e Técnologia de Alimentos). Isbn
9788536322483. Damodaran, Srinivasan; Parkin, Kirk L. Quimica de Alimentos de
Fennema. 5. Ed. Porto Alegre: Artmed, 2019. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788582715468.Lajolo, Franco Maria. Quimica e Bioquimica dos Alimentos. 1.
Ed. Séo Paulo: Atheneu, 2017. 1 Recurso Online. Isbn 9788538808510. Bibliografia
Complementar: Andrade, Edira Castello Branco De. Analise de Alimentos: Uma
Visdo Quimica da Nutricdo. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp: Varela, 2012. 324 P. Isbn
9788577590070. Salay, Elisabete. . Composicéo de Alimentos: Uma Abordagem
Multidisciplinar. Campinas, Sp: Nepa/Unicamp, 2005. 210 P. : Il Isbn 85-905041-1-5
Araujo, Julio Maria de Andrade. Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. 5. Ed.
Atual. e Ampl. Vicosa, Mg: Ed. Ufv, 2012. 601 P. Isbn 9788572694049.Ribeiro,
Eliana Paula. Quimica de Alimentos. 2. Ed. Sdo Paulo: Blucher, 2007. 1 Recurso
Online. Isbn 9788521215301.

- QUIMICA DE ALIMENTOS I: Técnicas de Identidade e Qualidade de Alimentos.
Perfil de acidos graxos. Qualidade nutricional de éleos e gorduras. Corantes naturais
e artificiais em alimentos - separacao e identificacdo. Cromatografia em coluna e
papel. Avaliacdo microscopica de alimentos: sujidades e matérias estranhas.
Aflatoxinas: separacdo de metabdlitos por cromatografia em camada delgada.
Bibliografia Basica: Silva, D. J.; Queiroz, Augusto César De. Analise de
Alimentos: Métodos Quimicos e Bioldgicos. 3. Ed. Vicosa, Mg: Ed. Ufv, 2012. 235
P. Ishn 8572691057. Cecchi, Heloisa Mascia. Fundamentos Tedricos e Préticos
em Analise de Alimentos. 2. Ed. Rev. Campinas, Sp: Ed. Unicamp, 2013. 207 P.
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Isbn 8526806416.Damodaran, Srinivasan. Quimica de Alimentos de Fennema. 5.
Porto Alegre Artmed 2018 1 Recurso Online Isbn 9788582715468. Bibliografia
Complementar: Macedo, Gabriela Alves. Bioquimica Experimental de Alimentos.
Sao Paulo, Sp: Varela, 2005. 187 P. : Il. (Algumas Col.) Isbn 85-85519-92-4.
Oetterer, Marilia; Arce, Marisa Aparecida Bismara Regitano D'; Spoto, Marta Helena
Fillet. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri, Sp: Manole,
2006. 612 P. Isbn 852041978X.Moretto, Eliane. Introducdo a Ciéncia de
Alimentos. 2. Ed. Ampl. e Rev. Floriandpolis, Sc: Ed. Ufsc, 2008. 237 P. (Série
Nutricdo). Isbn 978-85-328-0447-1.

- QUIMICA GERAL I: A lei periddica dos elementos. Revisdo dos grupos da tabela
periodica. Equilibrio Quimico e Calculos de equilibrio. Solucbes. Reacbes Quimicas
e Caélculos. Nocbes de eletroquimica. Bibliografia Basica: Slowinski, Emil J;
Mastertom, William L. Qualitative Analysis And The Properties Of lons In
Aqueous Solution. Philadelphia: Saunders, 1971. 196 P. (Saunders Golden
Sunburst Series In Environmental Studies). Masterton, William L. Quimica Geral
Superior. 4. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Interamericana, 1978. 583 P. Mahan, Bruce H.;
Myers, Rollie J. Quimica: um Curso Universitario. Sdo Paulo, Sp: Blucher, 1993.
582 P. Bibliografia Complementar: Atkins, P. W.; Jones, Loretta. Principios de
Quimica: Questionando a Vida Moderna e o Meio Ambiente. 5. Ed. Porto Alegre,
Rs: Bookman, 2014. Xxii, 104, 922 P. Isbn 9788540700383. Brown, Lawrence
Stephen; Holme, Thomas A. Quimica Geral Aplicada a Engenharia. S&o Paulo,
Sp: Cengage Learning, 2013. 653 P. Isbn 9788522106882.Russell, John Blair;
Brotto, Maria Elizabeth (Coord.). Quimica Geral: Volume 1. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp:
Makron Books, 2014. Xl, 621 P. Isbn 9788534601924.

- QUIMICA ORGANICA |: Origens da quimica organica. Representacdes
moleculares. Estruturas e nomenclatura dos compostos orgéanicos. Propriedades
fisicas dos compostos organicos. Ressonancia e aromaticidade. Acidez e basicidade
dos compostos organicos. Alcanos e cicloalcanos: analise conformacional de
alcanos e cicloalcanos. Sistemas policiclicos. Estereoquimica: conformacédo e
configuracdo. A consciéncia politica e histéria da diversidade. Fortalecimento da
identidade e de direitos. A¢cbes educativas no combate ao racismo e discriminacéo.
Bibliografia Basica: Morrison, Robert Thornton; Boyd, Robert Neilson. Quimica
Organica. 9. Ed. Lisboa, Pt: Fundacdo Calouste Gulbenkian, 1990. 1639 P. Bruice,
Paula Yurkanis. Quimica Orgénica. 4. Ed. Sado Paulo, Sp: Pearson, 2006. 1
Recurso Online. Isbn 9788576050049. Solomons, T. W. Graham. Quimica
Orgéanica. 102, Rio de Janeiro Ltc 2012 1 Recurso Online (2). Isbn
978-85-216-2261-1. Mcmurry, John. Quimica Organica, V. 2. 3. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2016. 1 Recurso Online. Isbn 9788522125319.Mcmurry, John.
Quimica Orgéanica, V. 1. 3. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2016. 1 Recurso Online.
Isbn 9788522125296. Bibliografia Complementar: Vollhardt, K. Peter C.; Schore, Neil
Eric. Quimica Orgéanica: Estrutura e Funcdo. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Bookman,
2004. 1112 P. : Il Isbn 9788536304138. Constantino, Mauricio Gomes. Quimica
Organica: Volume 1 : Curso Basico Universitario. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2012. Xxii,
486 P. Isbn 9788521615910.Constantino, Mauricio Gomes. Quimica Orgénica:
Volume 2 : Curso Basico Universitario. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, 2012. Xx, 576 P. Isbn
9788521615927.

- REAPROVEITAMENTO DE RESIDUOS DA AGROINDUSTRIA: Principais residuos
gerados pela agroindustria. Legislacdo sobre residuos. Gestdo de residuos.
Conceito de Ciclo de Vida na agroindustria. Educacdo Ambiental. Compostagem.
Bibliografia Bésica: Bartholomeu, Daniela Bacchi; Caixeta-filho, José Vicente (Org.).
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Logistica Ambiental de Residuos Sdlidos. S&o Paulo, Sp: Atlas, 2017. Ix, 250 P.
Isbn 9788522461981. Pereira Neto, Jodo Tindco. Manual de Compostagem
Processo de Baixo Custo. Belo Horizonte, Mg: Unicef, 1996. 56 P. Jardim,
Arnaldo; Yoshida, Consuelo Yatsuda Moromizato; Machado Filho, José Valverde
(Ed.). Politica Nacional, Gestdo e Gerenciamento de Residuos Solidos. Sao
Paulo, Sp: Manole, 2014. Xix, 732 P. (Colecdo Ambiental). Isbn
9788520433799.Residuos Solidos no Brasil Oportunidades e Desafios da Lei
Federal N. 12.305 (Lei de Residuos Sdlidos). Sdo Paulo Manole 2014 1 Recurso
Online Isbn 9788520449240. Bibliografia Complementar: Inacio, Caio de Teves;
Miller, Paul Richard Momsen. Compostagem: Ciéncia e Pratica para a Gestao de
Residuos Organicos. Rio de Janeiro, Rj: Embrapa Solos, 2009. 156 P. Isbn
85-85864-31-6. Cassini, Servio Tulio Alves (Coord.). Programa de Pesquisa em
Saneamento Béasico (Brasil). Digestdo de Residuos Sélidos Orgéanicos e
Aproveitamento do Biogas. Vitdria, Es: Rima, 2003. Xiv, 196 P. Isbn 8586552682.
Companhia de Saneamento do Paranad. Manual Técnico para Utilizagcao Agricola
do Lodo de Esgoto no Parana. Curitiba, Pr: Sanepar, 1997. 96 P. Andreoli,
Cleverson Vitorio; Fernandes, Fernando; Domaszak, Susan Carla. Reciclagem
Agricola do Lodo de Esgoto: Estudo Preliminar para Definicdo de Critérios para
Uso Agrondmico e de Parametros para Normatizacdo Ambiental e Sanitéaria.
Curitiba, Pr: Sanepar, 1997. 84 P.

- REFRIGERACAO INDUSTRIAL: O papel do frio na conservacdo de alimentos.
Ciclos de refrigeracdo. Evaporadores, condensadores, valvulas de expansdo e
compressores. Refrigerantes. Sistemas de multiplos estagios. Componentes do
sistema e caracteristicas de desempenho. Dimensionamento de camaras de
resfriamento e frigorificas para induUstrias de alimentos. Estocagem, transporte e
comercializacdo frigorificadas. Normas relacionadas. Bibliografia Basica: Matos,
Simone Pires De. OperacfGes Unitarias: Fundamentos, Transformacdes e
Aplicagdes dos Fenbémenos Fisicos e Quimicos. Sao Paulo, Sp: Erica, 2015. 160 P.
Isbn 9788536510835. Operacdes Unitarias na Industria de Alimentos, Volume |. Rio
de Janeiro, Rj: Ltc, 2016. Xxxi, 562 P. Isbn 9788521624141.Dossat, Roy J.
Principios de Refrigeracao. S&o Paulo, Sp: Hemus, 1980. 884 P. Bibliografia
Complementar: Gomide, Reynaldo. Manual de Operacoes Unitarias. 2. Ed. Sdo
Paulo, Sp: Ed. do Autor, 1991. 187 P. Silva, Remi Benedito Da. Manual de
Refrigeracao e Ar Condicionado. 5. Ed. S&o Paulo, Sp: Escola Politecnica da Usp,
1978. Foust, Alan S Et Al. Principios das Opera¢fes Unitérias. 2. Ed. Rio de
Janeiro, Rj: Ltc, 2019. 670 P. Isbn 9788521610380.

- RELACOES ETNICO-RACIAIS: Configuracdes dos conceitos de raga, etnia e cor
no Brasil: abordagens académicas e sociais. Cultura afro-brasileira e indigena.
Politicas de Acbes Positivas e Afirmativas e desdobramentos. Trabalho,
produtividade e diversidade na cultura alimentar. Bibliografia Basica: Brasil.
[Constituicdo (1988)]. Constituicao da Republica Federativa do Brasil: Texto
Constitucional Promulgado em 5 de Outubro de 1988, com as Alteragoes Adotadas
pelas Emendas Constitucionais N. a e pelas Emendas Constitucionais de Revisao N.

Brasilia, Df: Senado Federal, Subsecretaria de Edigcoes Técnicas, 2001. 405 P.
Garcia Canclini, Néstor. Culturas Hibridas: Estratégias para Entrar e Sair da
Modernidade. 4. Ed. Sdo Paulo, Sp: Edusp, 2015. 385 P. (Ensaios Latino-
americanos, 1). Isbn 8531403820.Ribeiro, Darcy. o Povo Brasileiro: a Formacao e
0 Sentido do Brasil. 3. Ed. Sao Paulo, Sp: Companhia das Letras, 2013. 476 P. Isbn
9788571644519. Bibliografia Complementar: Azevedo, Thales De. Democracia
Racial: Ideologia e Realidade. Petropolis: Vozes, 1975 Dias, Lucimar Rosa.
Diversidade Etnico-racial e Educacao Infantil: Trés Escolas, Uma Questao,
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Muitas Respostas. 1997. 183 F. Dissertacdo (Mestrado) - Universidade Federal de
Mato Grosso do Sul. Centro de Ciencias Humanas e Sociais. Departamento de
Educacao, Campo Grande, Ms, 1997.Mclaren, Peter. Multiculturalismo Critico. 3. Ed.
Sao Paulo: Cortez, 2000.

- SEGURANCA ALIMENTAR E NUTRICIONAL: Introducédo e Histérico dos Direitos
Humanos. Declaracdo dos Direitos Humanos (ONU, 1948). Conceitos de
fundamentacdo dos Direitos Humanos. Direitos Humanos e a Constituicdo Federal
do Brasil (1988). Direito Humana a Alimentacdo Adequada (DHAA). Seguranca
alimentar e nutricional. Soberania Alimentar. Sustentabilidade e Ambiente alimentar.
Bases culturais da alimentacdo. Bibliografia Basica: Comparato, Fabio Konder. a
Afirmacao Historica dos Direitos Humanos. 8. Ed. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2013.
598 P. Ishn 9788502187382. Ferreira Filho, Manoel Gongalves. Direitos Humanos
Fundamentais. 15. Ed. Sao Paulo, Sp: Saraiva Jur, 2018. 230 P. Isbn
9788502208513. Cervato-mancuso, Ana Maria; Fiore, Elaine Gomes; Redolfi,
Solange Cavalcante Silva Da. Guia de Seguranca Alimentar e Nutricional.
Barueri, Sp: Manole, 2015. 188 P. Isbn 9788520441381.Nunes, Rizzatto. o
Principio Constitucional da Dignidade da Pessoa Humana: Doutrina e
Jurisprudéncia. 3. Ed. Rev. e Ampl. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2010. 159 P. Isbn
9788502096660. Bibliografia Complementar. Canesqui, Ana Maria. Ciéncias
Sociais e Saude no Brasil. 2.Ed. Sdo Paulo, Sp: Hucitec, 2011. 122 P. (Saude em
Debate, 176. Série Linha de Frente, 1). Isbn 97885604381. Carneiro, Henrique.
Comida e Sociedade: Uma Histéria da Alimentagdo. 5. Ed. Rio de Janeiro, Rj:
Elsevier, 2003. 185 P. Isbn 9788535211801. Helman, Cecil. Cultura, Saude e
Doenca. 5. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2009. 431 P. (Biblioteca Artmed). Isbn
9788536317953. Ferreira Filho, Manoel Gongalves. Direitos Humanos
Fundamentais. 9. Ed. Rev. S&o Paulo, Sp: Saraiva, 2007. 197 P. Isbn
8502064942.Silva, Cassiano de Oliveira (Org.) Et Al. Seguranca Alimentar e
Nutricional. Rio de Janeiro, Rj: Rubio, 2016. 238 P. Isbn 9788564956810.

- SEGURANCA NO TRABALHO: Introdugcdo a seguranca, higiene e medicina do
trabalho; legislagdo e normas de seguranca do trabalho; 6rgédos relacionados a
seguranca do trabalho; equipamentos de protecdo coletiva e individual; sistemas
preventivos e de combate a incéndio; reconhecimento, avaliacdo e controle dos
riscos de ambiente (insalubridade, periculosidade); introducdo a ergonomia.
Bibliografia Basica: De Cicco, Francesco M. G. A. F. Custo de Acidentes. Sé&o
Paulo, Sp: Fundacentro, 1983. 60 P. Szabd Janior, Adalberto Mohai. Manual de
Seguranca, Higiene e Medicina do Trabalho. 5. Ed., Atualizada. Sdo Paulo, Sp:
Rideel, 2013. Xxiv, 1069 P. Isbn 9788533923577.Cardella, Benedito. Seguranc¢a no
Trabalho e Prevencdo de Acidentes: Uma Abordagem Holistica : Seguranca
Integrada a Missdo Organizacional com Produtividade, Qualidade, Preservagao
Ambiental e Desenvolvimento de Pessoas. S&o Paulo, Sp: Atlas, 2013. 254 P. Isbn
978-85-224-2255-5. Bibliografia Complementar: Hirata, Mario Hiroyuki; Mancini Filho,
Jorge. Manual de Biosseguranca. Barueri, Sp: Manole, 2008. 496 P. Isbn
85-204-1395-1. Garcia, Gustavo Filipe Barbosa. Meio Ambiente do Trabalho:
Direito, Seguranca e Medicina do Trabalho. 3. Ed. Rev., Atual. e Ampl. Sdo Paulo,
Sp: Método, 2011. 229 P. Isbn 9788530936013. Gomes, Olavo José Anchieschi.

Seguranca Total. Sao Paulo, Sp: Makron Books, 2000. Xvii, 276 P. Isbn
8534611688. Stellman, Jeanne M; Daum, Susan M. Trabalho e Saude na
Industria: Riscos Fisicos e Quimicos e Prevencao de Acidentes. Sao Paulo, Sp:
Edusp, 1975.

- SISTEMA AGROINDUSTRIAL ALIMENTAR: Histéria da Agricultura. Conceitos
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basicos sobre Agronegocio e Sistema Agroindustrial Alimentar. Cenario do
agronegocio nacional e mundial e perspectivas e oportunidades para o setor de
alimentos. Seguranca Alimentar e Nutricional. Matérias Primas Agropecuarias.
Industrializacdo, Distribuicdo e Comercializagdo. Consumidor de alimentos. Estudo
de cadeias de producdo. Nocdes de cooperativismo. Educacdo ambiental
relacionada a sustentabilidade. Palestra de profissionais da cadeia produtiva de
alimentos. Visitas técnicas em empresas da Area de Alimentos. Bibliografia Basica:
Araujo, Massilon J. Fundamentos de Agronegécios. 6. Ed. Sado Paulo: Atlas,
2022. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9786559771615. Batalha, Méario Otavio. Gestéo
Agroindustrial. 4. Ed. S&o Paulo: Atlas, 2021. 1 Recurso Online (656 P.). Isbn
9788597028065.Stein, Ronei Tiago; Malinsk, Alan; Silva-reis, Cristiane Mendes Da.
Cadeias Produtivas do Agronegécio, V. 2. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2020. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9786581492748. Bibliografia Complementar: Callado,
Anténio André Cunha (Org.). Agronegocio. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atlas, 2011. Xii,
203 P. Isbn 9788522461554. Vasconcellos, Marcos. Inovacgao pelas Pessoas. 1.
Ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2021. 1 Recurso Online (372 P.). Isbn
9786555205572.Schmitz, Jeison F; Costa, Ana C. dos Santos; Mello, Fernanda R.
De. Inovacgéo e Tecnologia em Alimentacéo. 1. Ed. Porto Alegre: Sagah, 2021. 1
Recurso Online (154 P.). Isbn 9786556902272.

- SISTEMAS DE QUALIDADE APLICADO NA INDUSTRIA DE CARNES:
Especificidades das Boas préaticas de fabricacdo (BPF) na industria de carnes e
procedimentos; Sistema de higienizacdo na industria de carnes; Procedimento de
Sanitizacdo Operacional em abatedouro; Gestdo de seguranca em tecnologia de
carnes baseado na ABNT/NBR ISSO 22000, FSSC 22000, Norma BRC Global
Standard for Food Safety, Norma Global Red Meat Standard-GRMS. Bibliografia
Basica: Castillo, Carmen Josefina Contreras. Higiene e Sanitizacdo na Industria
de Carnes e Derivados. Sao Paulo, Sp: Varela, 2003. 181 P. : Il Germano, Pedro
Manuel Leal; Germano, Maria Izabel Sim&es. Higiene e Vigilancia Sanitaria de
Alimentos: Qualidade das Matérias-primas, Doencas Transmitidas por Alimentos,
Treinamento de Recursos Humanos. 4. Ed. Rev. e Atual. Sdo Paulo: Manole,
2011-2013. 1034 P. Isbn 978-85-204-3133-7 Castillo, Carmen J. Contreras.
Qualidade da Carne. Sao Paulo, Sp: Varela, 2006. 240 P. : Il Isbn 85-85519-93-2.
Bibliografia Complementar: Oliveira, Elisio Marcio De. Educacdo Ambiental: Uma
Possivel Abordagem. 2. Ed. Brasilia, Df: Edicoes lbama, 2000. 149 P. Isbn
8573001097. Lopes, Ellen. Guia para Elaboracdo dos Procedimentos
Operacionais Padronizados: Exigidos pela Rdc N° 275 da Anvisa. Sé&o Paulo, Sp:
Varela, 2004. 236 P. : Il (Food Design). Isbn 85-85519-77-0. Silva Junior, Eneo
Alves Da. Manual de Controle Higiénico-sanitario em Servicos de Alimentacdo.
6. Ed. Atual. S&o Paulo, Sp: Varela, 2012. 625 P. Isbn 8585519533.0livo, Rubison;
Olivo, Nilson. o Mundo das Carnes: Ciéncia, Tecnologia e Mercado. 3. Ed. Atual.
Criciima, Sc: R. Olivo, 2006. 209 P. : II. (Algumas Col.).

- TECNOLOGIA DE BEBIDAS ALCOOLICAS: Introducdo a fermentagédo alcodlica.
Conceitos basicos de matérias-primas. Mosto: caracteristicas, corre¢coes. Célculos
praticos aplicados a producdo de cerveja, vinho e cachaca. No¢cbes sobre andlise
sensorial. Legislagdo brasileira sobre as bebidas. Estilos e Tipos de cervejas.
Vinhos: diferentes tipos, controle de fermentacdo. Cachaca: diferentes tipos, controle
de destilacdo. Bibliografia Basica: Venturini Filho, Waldemar Gastoni (Coord.).
Bebidas Alcodlicas, Volume 1: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, Sp: Bllcher,
2010-2013. 461 P. (Série Bebidas, 1). Isbn 978-85-212-0492-3. Biotecnologia
Industrial: Volume 3 : Processos Fermentativos e Enzimaticos. Sdo Paulo, Sp:
Blucher, 2014. 593 P. Isbn 9788521202806.Lima, Urgel de Almeida; Aquarone,
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Eugénio; Borzani, Walter (Coord.). Biotecnologia: Volume 1 : Tecnologia das
Fermentagdes. Sao Paulo, Sp: Blucher, 1992. 285 P. (Série Biotecnologia, 1).
Bibliografia Complementar: Hough, J. S. Biotecnologia de La Cerveza Y de La
Malta. Zaragoza: Editorial Acribia, 1990. 194 P. Isbn 84-200-0681-5. Gomes, José
Carlos. Legislacao de Alimentos e Bebidas. 3. Ed. Rev. e Ampl. Vicosa, Mg: Ed.
Ufv, 2011. 663 P. Isbn 9788572694247. Cardoso, Maria das Gracas (Ed.).
Producdo de Aguardente de Cana. 2. Ed. Rev. e Ampl. Lavras, Mg: Ufla, 2006.
444 P. Isbn 8587692356. Lona, Adolfo Alberto. Vinhos: Degustacédo, Elaboracéo e
Servico. 9. Ed. Porto Alegre, Rs: Age Ed., 2006. 155 P. Isbn 85-85627-04-2.

- TECNOLOGIA DE BEBIDAS NAO ALCOOLICAS: Recepcao e controle de
gualidade da matéria-prima para producdo de bebidas nado alcodlicas.
Processamento de bebidas nao alcoodlicas: suco, café torrado e soluvel,
refrigerantes, 4gua mineral e cha. Embalagens utilizadas. Legislacdo relacionada.
Bibliografia Bésica: Venturini Filho, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas Nao
Alcodlicas, Volume 2: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, Sp: Blicher, 2014. 385 P.
(Série Bebidas, 2). Isbn 9788521204930. Venturini Filho, Waldemar Gastoni
(Coord.). Industria de Bebidas, Volume 3: Inovacdo, Gestdo e Producdo. Sao
Paulo, Sp: Blicher, 2011. 536 P. Isbn 9788521205913.Gomes, José Carlos.
Legislagcdo de Alimentos e Bebidas. 3. Ed. Rev. e Ampl. Vigosa, Mg: Ed. Ufv,
2011. 663 P. Isbn 9788572694247. Bibliografia Complementar: Riccetto, Luli Neri. a
& B de a a Z: Entendendo o Setor de Alimentos & Bebidas. Brasilia, Df: Senac,
2013. 164 P. Isbn 9788562564321. Davies, Carlos Alberto. Alimentos e Bebidas.
4. Ed. Caxias do Sul, Rs: Educs, 2010. 254 P. (Colecdo Hotelaria). Isbn
9788570615527. Venturini Filho, Waldemar Gastoni. Tecnologia de Bebidas:
Matéria-prima, Processamento, Bpf/Appcc, Legislacdo e Mercado. Sdo Paulo, Sp:
Blucher, 2005. 550 P. Isbn 85-212-0362-4.

- TECNOLOGIA DE CAFE E CACAU: Composicao quimica e fatores que intervém
nas caracteristicas fisico-quimicas e organolépticas destes produtos. Gorduras de
substituicdo para chocolate. Pré-processamento de café torrado, torrado moido e
soluvel e processamento de extrato de café. Processamento das améndoas de
cacau. Processos bioquimicos importantes durante o0 pré-processamento e
processamento. Controle de qualidade fisico-quimico e organoléptico das matérias
primas, processos e produtos. Obtencdo de produtos e subprodutos de café e
cacau. Bibliografia Basica: Venturini Filho, Waldemar Gastoni (Coord.). Bebidas
N&o Alcodlicas, Volume 2: Ciéncia e Tecnologia. Sdo Paulo, Sp: Blucher, 2014.
385 P. (Série Bebidas, 2). Isbn 9788521204930. Oetterer, Marilia; Arce, Marisa
Aparecida Bismara Regitano D'; Spoto, Marta Helena Fillet. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri, Sp: Manole, 2006. 612 P. Isbn
852041978X.Fellows, P. Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios
e Prética. 2. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2008. 602 P. (Biblioteca Artmed). Isbn
9788536306520. Bibliografia Complementar: Salinas, Rolando D. Alimentos e
Nutricdo: Introdugcdo a Bromatologia. 3. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2008. 278
Cm (Biblioteca Artmed). Isbn 9788573079913. Prata, Mario. Fabrica de Chocolate.
Sao Paulo, Sp: Hucitec, 1979. 56 P. Ordofiez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de
Alimentos: Vol. 1: Componentes dos Alimentos e Processos. Porto Alegre, Rs:
Artmed, 2007. 294 P. Isbn 9788536304366.Venturini Filho, Waldemar Gastoni.
Tecnologia de Bebidas: Matéria-prima, Processamento, Bpf/Appcc, Legislacéo e
Mercado. S&o Paulo, Sp: Blucher, 2005. 550 P. Isbn 85-212-0362-4.

- TECNOLOGIA DE CHOCOLATES: Chocolate: Um breve historico. Cultivo do
cacau. Etapas de processamento de chocolates. Diferentes tipos de chocolates.
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Legislacéo vigente. Tecnologias utilizadas na elaboracdo de chocolates. Bibliografia
Basica: Carelle, Ana Claudia. Tecnologia dos Alimentos Principais Etapas da
Cadeia Produtiva. S&o Paulo Erica 2015 1 Recurso Online Isbn 9788536521466.
Teixeira, Eliana Maria Et Al (Null). Produc&o Agroindustrial: Nocbes de
Processos, Tecnologias de Fabricagao de Alimentos de Origem Animal e Vegetal e
Gestdo Industrial. S&o Paulo: Erica, 2015. 1 Recurso Online. Isbn
9788536521701. Nespolo, Cassia Regina. Praticas em Tecnologia de Alimentos.
Porto Alegre Artmed 2015 1 Recurso Online (Tekne). Isbn 9788582711965. Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos. Sdo Paulo Manole 2015 1 Recurso Online Isbn
9788520448458. Mcwilliams, Margaret. Alimentos um Guia Completo para
Profissionais. 10. Sdo Paulo Manole 2016 1 Recurso Online Isbn 9788520451649.
Bibliografia Complementar: Bertolino, Marco Tulio. Gerenciamento da Qualidade
na Indastria Alimenticia: Enfase na Seguranga dos Alimentos. Porto Alegre, Rs:
Artmed, 2017. 319 P. Isbn 9788536323022. Carelle, Ana Claudia. Manipulacao e
Higiene dos Alimentos. 2. Sdo Paulo Erica 2014 1 Recurso Online Isbn
9788536521060. Bertolino, Marco T. Gerenciamento da Qualidade na Industria
Alimenticia: Enfase na Seguranca dos Alimentos. 1. Ed. Porto Alegre: Artmed,
2010. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn 9788536323473.

- TECNOLOGIA DE OLEOS, GORDURAS E MARGARINAS: Matérias primas para
fins comestiveis. Acidos graxos, glicerideos. Propriedades fisicas, quimicas e
funcionais de 6leos vegetais. Processamento de oleagenosas. Refino do éleo bruto.
Qualidade de oleos vegetais. Hidrogenacéao e Interesterificacdo. Processamento de
margarinas, cremes vegetais e halvarinas. Aproveitamento de subprodutos.
Bibliografia Basica: Madrid Vicente, Antonio., Edit. Produccion, Analisis Y Control
de Calidad de Aceites Y Grasas Comestibles. Madrid, Spa: Amv, 1988. 322 P.
Isbn 84-404-1064-6. Bobbio, Paulo A.; Bobbio, Florinda O. Quimica do
Processamento de Alimentos. 3. Ed. Sdo Paulo, Sp: Varela, 2001. 143 P. : Il Isbn
85-85519-12-6. Ordodiiez Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol. 1:
Componentes dos Alimentos e Processos. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 294 P.
Isbn 9788536304366. Bibliografia Complementar: Oetterer, Marilia; Arce, Marisa
Aparecida Bismara Regitano D'; Spoto, Marta Helena Fillet. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri, Sp: Manole, 2006. 612 P. Isbn
852041978X. Cheftel, Jean-claude; Cheftel, Henri; Besangon, Pierre. Introduccion
a La Bioquimica Y Tecnologia de Los Alimentos. Zaragoza: Editorial Acribia,
1976. 333 P. Isbn 84-200-0444-8. Gava, Altanir Jaime; Silva, Carlos Alberto Bento
Da; Frias, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de Alimentos: Principios e
Aplicagbes. Sao Paulo, Sp: Nobel, C2017. 511 P. Isbn 9788521313823.

- TECNOLOGIA DE OVOS E MEL: Obtencdo, composi¢cdo, valor nutricional,
propriedades, classificacdo, legislacdo e padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos,
processamento e controle de qualidade de ovos, mel e outros produtos apicolas.
Bibliografia Basica: Couto, Regina Helena Nogueira; Couto, Leomam Almeida.
Apicultura: Manejo e Produtos. Jaboticabal, Sp: Funep, 1996. 154 P. Isbn
8587632779. Crane, Eva. o Livro do Mel. 2. Ed. S&o Paulo, Sp: Nobel, 1987. 226
P. Isbn 85-213-0140-5. Gava, Altanir Jaime. Principios de Tecnologia de
Alimentos. S&o Paulo, Sp: Nobel, 2002-2004. 284 P. Isbn 85-213-0132-4.0rdoiez
Pereda, Juan a Et Al. Tecnologia de Alimentos: Vol.2: Alimentos de Origem
Animal. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2007. 279 P. Isbn 9788536304311. Bibliografia
Complementar: Michels, Ido Luiz (Coord.). Avicultura. Campo Grande, Ms: Ed.
Ufms, 2004. 158 P. (Colecdo Cadeias Produtivas de Mato Grosso do Sul ; 1). Isbn
8576130300. Oetterer, Marilia; Arce, Marisa Aparecida Bismara Regitano D'; Spoto,
Marta Helena Fillet. Fundamentos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
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Barueri, Sp: Manole, 2006. 612 P. Isbn 852041978X.Evangelista, José. Tecnologia
de Alimentos. 2. Ed. S&o Paulo, Sp: Atheneu, 2015. 652 P. Isbn 857379075X.

- TECNOLOGIA DE PANIFICACAO: Pao: caracteristicas e qualidades nutricionais.
Processos de Panificacédo. Ingredientes funcionais e melhoradores de massa. Tipos
de Fermentos e fermentacdo. Principios da formacdo da massa. Etapas de
elaboracdo de péaes. Equipamentos utilizados em panificacdo. Congelamento de
paes. Tipos de péaes e principais defeitos na fabricacdo do péo. Legislacao.
Bibliografia Basica: Biotecnologia Industrial: Volume 4 : Biotecnologia na Producéo
de Alimentos. S&o Paulo, Sp: Blucher, 2014. 523 P. Isbn 9788521202813. Quaglia,
Giovanni. Ciencia Y Tecnologia de La Panificacién. Zaragoza: Editorial Acribia,
1991. 485 P. Isbn 84-200-0718-8. Cauvain, Stanley P. Tecnologia da
Panificagdo. 2. Sado Paulo Manole 2009 1 Recurso Online Isbn 9788520442180.
Evangelista, José. Tecnologia de Alimentos. 2. Ed. Sdo Paulo, Sp: Atheneu, 2015.
652 P. Isbn 857379075X. Bibliografia Complementar: Costa, Neuza Maria Brunoro;
Borém, Aluizio (Coord.). Biotecnologia e Nutricdo: Saiba Como o Dna Pode
Enriquecer a Qualidade dos Alimentos. S&o Paulo, Sp: Nobel, 2003. 214 P. Isbn
852131244X. Biotecnologia Industrial: Volume 3 : Processos Fermentativos e
Enziméticos. Sdo Paulo, Sp: Blucher, 2014. 593 P. Isbn 9788521202806.Aradujo,
Mauro S. Tecnologia de Panificacao. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Cni, 1987. 129 P.
(Manuais Cni).

- TECNOLOGIAS EMERGENTES EM CONSERVAQAO DE ALIMENTOS: Principios
de conservagao de alimentos. Importancia e aplicacdo de tecnologias emergentes
de conservagdo de alimentos. Métodos emergentes térmicos e ndo térmicos para
conservacao de alimentos. Microencapsulacdo e Nanoencapsulagdo. Processos
Industriais, Embalagens e Sustentabilidade. Bibliografia Basica: Fellows, P.
Tecnologia do Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 2. Ed. Porto
Alegre, Rs:  Artmed, 2008. 602 P. (Biblioteca  Artmed). Isbn
9788536306520. Fernandes, Célia Andressa Leite Lopes Penteado; Teixeira, Eliana
Maria; Tsuzuki, Natalia. Produc&o Agroindustrial: Noc¢des de Processos,
Tecnologias de Fabricacdo de Alimentos de Origem Animal e Vegetal e Gestéo
Industrial. 1. Ed. S&o Paulo: Erica, 2015. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788536532547.Fellows, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos

Principios e Pratica. 4. Porto Alegre Artmed 2018 1 Recurso Online Isbn
9788582715260. Bibliografia Complementar. Gava, Altanir Jaime; Silva, Carlos
Alberto Bento Da; Frias, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de Alimentos:
Principios e Aplicacdes. Sado Paulo, Sp: Nobel, C2017. 511 P. Isbn
9788521313823. Cruz, Adriano. Microbiologia, Higiene e Controle de Qualidade
no Processamento de Leites e Derivados. 1. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2018. 1
Recurso Online (0 P.). Isbn 9788595154018.Nespolo, Cassia Regina. Préaticas em
Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre Artmed 2015 1 Recurso Online (Tekne).
Isbn 9788582711965.

- TERMODINAMICA APLICADA: Conversdo de Unidades. Primeira Lei da
Termodindmica. Propriedades volumétricas e termodinamicas de fluidos. Segunda
Lei da Termodinamica. Equilibrio material. Introducdo a termodinamica de solugdes.
Bibliografia Basica: Pereira, Camila Gambini; Meireles, Maria Angela de Almeida.
Fundamentos de Engenharia de Alimentos. 2. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Atheneu,
2020. 828 P. (Colegao Ciéncia, Tecnologia, Engenharia de Alimentos e Nutric&o).
Isbn 9788538810681. Moran, Michael J. Principios de Termodinamica para
Engenharia. 8. Rio de Janeiro Ltc 2018 1 Recurso Online Isbn 9788521634904.
Smith, J. M; Ness, H. C. Van; Abbott, M.m. Introducdo a Termodindmica da
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Engenharia Quimica. 8. Ed. Rio de Janeiro: Ltc, 2019. 1 Recurso Online (0 P.). Isbn
9788521636854. Bibliografia Complementar: Atkins, Peter W. Fisico-quimica, V.1.
10. Rio de Janeiro Ltc 2017 1 Recurso Online Isbn 9788521634737. Levine, Ira N.

Fisico-quimica: Volume 2. 6. Ed. Rio de Janeiro, Rj: Ltc, C2012. 430 P. Isbn
9788521606611.Halliday, David; Resnick, Robert; Walker, Jearl. Fundamentos de
Fisica, Volume 2. Gravitacdo, Ondas e Termodinamica. 9. Ed. Rio de Janeiro, Rj:
Ltc, 2015. 296 P. Isbn 9788521619048.

- TOPICOS ESPECIAIS EM CIENCIA DE ALIMENTOS I: A ementa e a bibliografia
serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM CIENCIA DE ALIMENTOS II: A ementa e a bibliografia
serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM CIENCIA DE ALIMENTOS lIl: A ementa e a bibliografia
serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS |: A ementa e a
bibliografia serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS II: A ementa e a
bibliografia serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS lIl: A ementa e a
bibliografia serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM SAUDE E NUTRICAO: A ementa e a bibliografia serédo
definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM TECNOLOGIA DE ALIMENTOS I: A ementa e a
bibliografia serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM TECNOLOGIA DE ALIMENTOS II: A ementa e a
bibliografia serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM TECNOLOGIA DE ALIMENTOS lll: A ementa e a
bibliografia seréo definidas na oferta da disciplina.

- TOPICOS ESPECIAIS EM TECNOLOGIA DE CARNES: A ementa e a bibliografia
serdo definidas na oferta da disciplina.

- TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS: Fundamentos de toxicologia. Compostos téxicos
naturalmente presentes em alimentos, formados durante o processamento ou
veiculados nos alimentos. Contaminantes alimentares. Seguranca de aditivos
alimentares. Carcindgenos quimicos em alimentos. Legislacdo. Bibliografia Basica:
Oga, Seizi; Camargo, Marcia de Alemeida; Batistuzzo, José Antonio de Oliveira
(Ed.). Fundamentos de Toxicologia. 4. Ed. Sao Paulo, Sp: Atheneu, 2014 685 P.
Isbn 978-85-7454-107-5. Damodaran, Srinivasan; Parkin, Kirk L.; Fennema, Owen
R. Quimica de Alimentos de Fennema. 4. Ed. Porto Alegre, Rs: Artmed, 2010.
Viii, 900 P. (Biblioteca Artmed. NutricAo e Técnologia de Alimentos). Isbn
9788536322483. Larini, Lourival. Toxicologia dos Praguicidas. Sao Paulo, Sp:
Manole, 1999. 230 P. Isbn 85-204-0942-3. Oliveira, Fernanda Arboite De; Oliveira,
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Florencia Cladera. Toxicologia Experimental de Alimentos. Porto Alegre, Rs: Ed.
Universitaria Metodista Ipa; Sulina, 2010. 119 P. Isbn 978-85-205-0581-6.
Bibliografia Complementar: Evangelista, José. Tecnologia de Alimentos. 2. Ed.
Sao Paulo, Sp: Atheneu, 2015. 652 P. Isbn 857379075X. Moreau, Regina Lucia de
Moraes; Siqueira, Maria Elisa Pereira Bastos de (Org.). Toxicologia Analitica. Rio
de Janeiro, Rj: Guanabara Koogan, 2011. 318 P. (Ciéncias Farmacéuticas). Isbn
9788527714327. Passagli, Marcos Et Al. Toxicologia Forense: Teoria e Pratica. 4.
Ed. Campinas, Sp: Millennium, 2013. Xxiii, 515 P. (Colecdo Tratado de Pericias
Criminalisticas). Isbn 9788576252979.

- TRATAMENTO DE RESIDUOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS: Caracterizacao,
tratamento e controle de emissGes atmosféricas, efluentes e residuos solidos da
industria de alimentos. Legislacdo Ambiental. Reaproveitamento de residuos da
indastria de alimentos. Bibliografia Basica: Imhoff, Karl; Imhoff, Klaus R. Manual de
Tratamento de Aguas Residuarias. Sao Paulo, Sp: Blucher, 1966-1986. 301 P. Di
Bernardo, Luiz; Dantas, Angela Di Bernardo; Voltan, Paulo Eduardo Nogueira.
Métodos e Técnicas de Tratamento e Disposi¢cdo dos Residuos Gerados em
Estacdes de Tratamento de Agua. S&o Carlos, Sp: Ldibe Ed., 2012. 530 P. Isbn
9788562324048.Di Bernardo, Luiz; Paz, Lyda Patricia Sabogal. Sele¢do de
Tecnologias de Tratamento de Agua, Volume I. Sao Carlos, Sp: Ldibe Ed., 2009.
868 P. Isbn 9788562324000. Bibliografia Complementar: Inacio, Caio de Teves;
Miller, Paul Richard Momsen. Compostagem: Ciéncia e Prética para a Gestao de
Residuos Organicos. Rio de Janeiro, Rj: Embrapa Solos, 2009. 156 P. Isbn
85-85864-31-6. Politica Nacional, Gestdo e Gerenciamento de Residuos Sélidos.
Séo Paulo Manole 2012 1 Recurso Online Isbn 9788520444801. Di Bernardo, Luiz;
Paz, Lyda Patricia Sabogal. Selecdo de Tecnologias de Tratamento de Agua,
Volume li. S&o Carlos, Sp: Ldibe Ed., 2009. P. 870-1538 Isbn 9788562324017.

- VETORES E GEOMETRIA ANALITICA: Vetores no plano e no espaco. Retas e
Planos. Coénicas e Quadricas. Bibliografia Basica: Kindle, Joseph H. Geometria
Analitica Plana e no Espaco: Resumo da Teoria, 345 Problemas Resolvidos, 910
Problemas Propostos. Sdo Paulo, Sp: Mcgraw-hill do Brasil, 1979. 244 P. (Colecéo
Schaum). Camargo, Ivan De; Boulos, Paulo. Geometria Analitica: um Tratamento
Vetorial. 3. Ed. Rev. e Ampl. S&o Paulo, Sp: Prentice Hall, 2014. Xiv, 543 P. Isbn
9788587918918.Carvalho, Marcelo Henriques De. Vetores e Geometria Analitica:
Disciplina. Campo Grande, Ms: Ed. Ufms, 2009. 134 P. Isbn 9788576132370.
Bibliografia Complementar: Corréa, Paulo Sérgio Quilelli. Algebra Linear e
Geometria Analitica. Rio de Janeiro, Rj: Interciéncia, 2006. 327 P. Isbn
8571931283. Leithold, Louis. o Calculo com Geometria Analitica. 2. Ed. S&o
Paulo, Sp: Harper & Row do Brasil, 1982. Novais, Maria Helena, 1926. Calculo
Vetorial e Geometria Analitica. Sado Paulo, Sp: Blucher, 1973. 135 P. Lima, Elon
Lages. Coordenadas no Plano: Geometria Analitica, Vetores de Transformacdes
Geométricas. 2. Ed., Rev. Rio de Janeiro, Rj: Sociedade Brasileira de Matematica,
C1992. 216 P. (Colecdo do Professor de Matematica).Costa, Heloisa Laura Queiroz
Goncalves Da; Mongelli, Magda Cristina Junqueira Godinho.  Matemaética:
Licenciatura : Disciplina : Geometria Analitica Plana. Campo Grande, Ms: Ed. Ufms,
2008. 109 P. Isbn 9788576131748.

- VIDA, CIDADANIA E SUSTENTABILIDADE: Reflexao critica sobre as trajetérias de
vida, escolar e profissional na construcdo da identidade pessoal, coletiva e cidada,
integrando aspectos cognitivos, €ticos e socioemocionais. Desenvolvimento de

competéncias socioemocionais voltadas ao protagonismo, a colaboracdo, a
criatividade e a responsabilidade social nos multiplos espacos de aprendizagem.

62

Diretoria de Governanca Institucional - DIGOV/RTR
Cidade Universitéria, s/n Caixa Postal 549 Fone: (67) 3345-7041
79070-900 Campo Grande-MS / https://www.ufms.br e-mail: digov.rtr@ufms.br




Servico Publico Federal
Ministério da Educacéo

Fundacao Universidade Federal de Mato Grosso do Sul

ANEXO - PPC DO CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS - FACFAN
(Resolugao n° 1.317-Cograd/UFMS, de 8 de dezembro de 2025.)

Anadlise dos desafios da sustentabilidade em suas dimensdes ambiental, social,
econdmica e cultural, abordando economia e meio ambiente, legislacdo e politicas
publicas, relatorios e pactos globais. Discusséao interdisciplinar da crise ambiental e
das praticas inovadoras de desenvolvimento sustentavel, contemplando inovacéo
responsavel, operacfes sustentaveis, gestdo do ciclo de vida de produtos e
observando os Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel (ODS). Bibliografia
Basica: Moran, José. a Importancia de Construir Projetos de Vida na Educacao. Séo
Paulo: Universidade de Séao Paulo, 2017. Disponivel Em:
Https://Moran.eca.usp.br/Wp-content/uploads/2017/10/vida.pdf. Acesso Em: 4 Out.
2025. Prudencio, Adriana Cristina Madalena. Acolhimento Socioemocional no
Ingresso a Universidade: Guia do Educador. Neurus, 2024. 1 Recurso Online. Isbn
978-65-5446-226-6.Jr., Arlindo Philippi; Pelicioni, Maria Cecilia Focesi. Educacéo
Ambiental e Sustentabilidade. 2. Ed. Barueri: Manole, 2014. 1 Recurso Online (0
P.). Isbn 9788520445020. Bibliografia Complementar: Onu. Objetivos de
Desenvolvimento Sustentavel: Agenda 2030. Organizacdo das Nacdes Unidas,
2015. Disponivel Em: Https://Brasil.un.org/Pt-br/sdgs. Acesso Em: 12 Set.
2025. Freire, Paulo. Pedagogia da Autonomia: Saberes Necessarios a Pratica
Educativa. 37. Ed. Sdo Paulo, Sp: Paz e Terra, 2008. 148 P. (Leitura). Isbn
8521902433.Simonato, Monica Amala. Competéncias Emocionais e Lideranca
Estratégica: Como Lideres Visionarios Criam Equipes de Alta Performance por
Meio da Inteligéncia Emocional. 1. Ed. Rio de Janeiro: Alta Books, 2024. 1 Recurso
Online (219 P.). Isbn 9788550824352.

7.7. POLITICA DE IMPLANTACAO DA NOVA MATRIZ CURRICULAR

O Colegiado de Curso realizou estudo de impacto da nova estrutura
curricular, analisando grupos de situacdes possiveis, e determina que a nova matriz
curricular do Curso sera implantada a partir do 1° semestre do ano letivo de 2026,
para todos os estudantes do Curso. Ressalta-se ainda que o Colegiado de Curso
fard, previamente a matricula 2026/1, plano de estudo individualizado com previsdo
de atividades a serem cumpridas por parte de cada estudante, podendo, para este
fim, utilizar disciplinas optativas ou Atividades Orientadas de Ensino, em caso de
déficit de carga horaria.

10. ATIVIDADES ACADEMICAS ARTICULADAS AO ENSINO DE GRADUACAO

10.3. ATIVIDADES DE EXTENSAO

Segundo o PDI integrado ao PPl da UFMS: O compromisso social da
UFMS € a construcdo de uma sociedade mais justa, produtiva e permeada por
valores virtuosos, na qual o impulso empreendedor deve dialogar com o respeito ao
coletivo e as herancas culturais e naturais. Um pressuposto indispensavel para este
desenvolvimento é a difuséo e a democratizacdo do conhecimento em uma relacéo
dialogica entre a UFMS e os diversos setores da sociedade. Neste sentido, a
extensdo universitaria € o principal eixo institucional capaz de articular e de contribuir
significativamente para o desenvolvimento do estudante e da sociedade.

Isto posto e considerando a Meta do Plano Nacional de Educacédo, o
Curso de graduacdo em Engenharia de Alimentos, presencial, prevé o cumprimento
obrigatério pelo académico de 360h da carga horaria do Curso em Atividades de
Extensdo, quer sejam como componentes disciplinares, de modo transversal, ou
componente curricular ndo disciplinar (CCND), de acordo com o regulamento de
extensdo da UFMS de forma a estimular a funcdo produtora de saberes que visam
intervir na realidade brasileira.
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No curso de Engenharia de Alimentos a extenséo ocorrera de maneira
transversal em trés principais eixos, de forma a contribuir com o desenvolvimento
local e com a formacao integral dos académicos:

| - Atendimento de demandas da industria de alimentos: proposicao de
solucbes para demandas especificas da industria de alimentos, visando a inovacéo e
a melhoria de produtos e processos produtivos;

I - Apoio ao desenvolvimento regional de Mato Grosso do Sul:
treinamento em boas préticas de fabricacdo de alimentos, higienizacéo, conservacéo
de alimentos (entre outros) para atender demandas locais da comunidade,
empreendedores, comerciantes de produtos nativos / regionais, entre outros;

lll - Atendimento a escolas: ac6es em prol da popularizacédo da ciéncia e
da divulgacédo do Curso de Engenharia de Alimentos em escolas de Mato Grosso do
Sul.

Demais atividades extensionistas institucionalizadas, que objetivem o
atendimento a comunidade externa, também ser&o aceitas.

O total de 10% da carga horaria do Curso em atividades de extensao
poderd ser desenvolvida pelos estudantes ao longo do Curso (individualmente ou
em grupo) sob diversas formas:

1. participacdo em projetos e programas de extensédo vinculados ao Curso
de Engenharia de Alimentos e projetos e programas institucionais que
promovam a difusdo do conhecimento em prol da comunidade;

2. participacdo, com aprovacao, em disciplinas obrigatérias e/ou optativas
do Curso de Engenharia de Alimentos (ou de outro Curso da UFMS)
gue oferecam carga horaria total ou parcial no formato de extenséo;

3. cumprimento da CCND (n&o obrigatoria) Atividades Extensionistas, em
gualquer semestre letivo do Curso;

4. participacdo como comissdo organizadora ou como ministrante em
eventos de extenséo vinculados ao Curso de Engenharia de Alimentos,
ou da area de alimentos outros eventos de extensdo ofertados pela
UFMS;

5. participacdo na Empresa Junior Cetali, executando planos de atividades
previstos nos contratos firmados;

6. apresentacdo como ministrante de curso, mini curso, palestra ou oficina
na area de alimentos para a comunidade externa;

7. atuacdo em acdo de divulgacdo do Curso de Engenharia de Alimentos
na forma de seminarios, palestras, oficinas, workshops e eventos em
escolas, eventos publicos e na comunidade em geral,

8. participacdo em acdes de impacto social ou cidadania que tenham
como publico-alvo a comunidade externa a UFMS ou estudantes e
servidores de outra Unidade da Administragéo da UFMS.

Para fins de contabilizacdo da carga horaria de extensédo no curriculo do
académico € necessario que a atividade desenvolvida (dentre as op¢des descritas
nas letras “a” a “h”) esteja vinculada a acao (projeto / programa / outros) aprovada
institucionalmente, e ocorra com acompanhamento de um docente responsavel, do
Curso de Engenharia de Alimentos ou de outro Curso da UFMS.

O desenvolvimento de atividades de extensdo em CCD ocorrera: na
disciplina obrigatéria "Extensdo em Engenharia de Alimentos”, em disciplinas
obrigatorias diversas da matriz curricular com oferta de carga horéaria parcial na
modalidade extensdo e/ou disciplina (s) optativa (s) com carga horaria total em
extensdo, oportunizando ao académico diversas formas de curricularizagao do tema.
A cada semestre serdo divulgadas aos académicos do Curso (por e-mail, no
SISCAD e no site da Facfan) as disciplinas ofertadas com carga horaria parcial ou
total na modalidade extenséo, cujo registro ocorrera na lista de oferta de disciplinas
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no SISCAD.

O Curso de Engenharia de Alimentos oportunizara o envolvimento dos
académicos em projetos e programas de extensdo na area de alimentos, séo
exemplos os projetos “Agroextrativismo Sustentavel”, “Centro Colaborador em
Alimentacdo e Nutricdo Escolar - CECANE”, “Conhecendo a Engenharia de
Alimentos”, “Sabores do Cerrado e Pantanal”’, “Empresa Brasileira de Pesquisa e
Inovacdo Industrial - EMBRAPII (AGROTEC UFMS)”, “Semana Julina de
Alimentos”, “Semana Académica do Curso de Engenharia de Alimentos”, dentre
outros. As acdes de extensdo ndo disciplinares serdo divulgadas aos académicos
pelos canais de comunicacgéo do Curso e da Facfan.

As acdes em prol da popularizacdo da ciéncia serdo planejadas e
realizadas com participacdo da Diretoria de Popularizacdo da Ciéncia da PROECE
/UFMS.

Caberd ao docente responsavel pela atividade extensionista nao
disciplinar o registro do cumprimento da carga horaria do académico, por meio da
emissao de certificado pelo sistema préprio da UFMS (www.sicert.ufms.br).
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