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CURSO



https://www.ufms.br/pb/

E com muito prazer que a
Comissao de Trabalho de
Conclusao de Curso (TCC)
fornece as orientacdes sobre o
desenvolvimento do TCC e
procedimentos para sua

oficializacao perante ao Curso
de Engenharia de Alimentos.

Para esclarecer suas duvidas,
elaboramos este Manual e estamos
a disposicao para apoiar vocé
nesta etapa final do Curso.

SEJA BEM-VINDO!






1. INTRODUGAO

A Coordenagéo do Curso de Engenharia de Alimentos da Universidade Federal
de Mato Grosso do Sul (UFMS) instrui, por meio deste manual, as diretrizes e os
procedimentos para o desenvolvimento e a realizagdo do Trabalho de Concluséo de
Curso (TCC). Este manual € um guia orientativo aos estudantes do Curso de Engenharia
de Alimentos, e foi elaborado considerando as normas da Resolugdo n°
595-COGRAD/UFMS, de 22 de junho de 2022.

O TCC é um componente curricular obrigatério para a obtengdo do grau de
Bacharel em Engenharia de Alimentos, com carga horaria total de 80 horas.
Caracteriza-se como um Componente Curricular Nao Disciplinar (CCND), ou seja, nao
esta vinculado a uma disciplina especifica, mas constitui requisito indispensavel para a
integralizacao curricular do curso.

No Curso de Engenharia de Alimentos da UFMS, o TCC representa uma atividade
académica voltada a consolidagao e integragdo dos conhecimentos adquiridos ao longo
da graduacéo, possibilitando a aplicagao de conceitos, metodologias e praticas cientificas
e tecnolégicas de forma sistematizada. Dessa forma, os trabalhos deverdo ser

desenvolvidos em areas relacionadas a Ciéncia, Tecnologia ou Engenharia de Alimentos.

CONTATOS DA ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Comisséao de TCC:_tccalimentos.facfan@gmail.com

Coordenacgéo: eali.facfan@ufms.br

Site do curso: https://facfan.ufms.br/graduacao/engenharia-de-alimentos/

Docentes: https://facfan.ufms.br/graduacao/engenharia-de-alimentos/recursos-humanos/



mailto:eali.facfan@ufms.br
https://facfan.ufms.br/graduacao/engenharia-de-alimentos/
https://facfan.ufms.br/graduacao/engenharia-de-alimentos/recursos-humanos/

2.

OBJETIVOS DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Atendidas as Diretrizes Curriculares Nacionais do Curso, os objetivos do Trabalho

de Conclusao de Curso sdo:

‘ /’ OBJETIVOS DO TCC:

Desenvolver no aluno capacidade de aplicagdo dos conceitos e teorias
adquiridas ao longo do Curso para resolugao de problemas concretos do setor
produtivo ou da sociedade em geral;

Estimular a curiosidade e o espirito empreendedor no desenvolvimento do
projeto;

Intensificar a extensdo universitaria, por meio da resolugdo de problemas
existentes na sociedade e comunidades locais;

Desenvolver a capacidade de analise e de propor solugdes para problemas
sociais, tecnologicos, politicos, ambientais, éticos e metodologicos;

Estimular a inter/multidisciplinaridade, bem como atuagéao coletiva;

Estimular a inovacgéao tecnoldgica, desenvolvendo patentes e pela transferéncia
de tecnologia;

Estimular a articulagao entre ensino, pesquisa e extensao.

O académico somente podera realizar o TCC apo6s a aprovacao na disciplina
Metodologia Aplicada ao TCC e quando obtiver aprovagdo em, no minimo,

80% da carga horaria de disciplinas do Curso de Engenharia de Alimentos.

O TCC podera ser realizado individualmente ou em dupla. Nos casos de
desenvolvimento em dupla, deverao ser definidos objetivos, atividades e
atribuicbes especificas para cada estudante, de modo a garantir a
participacdo efetiva e a individualizagdo das contribuicbes no

desenvolvimento do trabalho. A avaliacido do TCC sera feita individualmente.



3. PROCEDIMENTOS INICIAIS

3.1 SOBRE A ESCOLHA DO PROFESSOR ORIENTADOR:

Qualquer professor da Carreira do Magistério Superior da UFMS pode ser
orientador de TCC. Professores nao pertencentes ao quadro permanente da Unidade da
Administragdo Setorial podem ser orientadores, desde que aprovado pelo Colegiado do
Curso.

Os docentes com disponibilidade de vagas para orientagédo de TCC, bem como
suas respectivas linhas de pesquisa, serdo divulgados aos discentes por meio da
disciplina de Metodologia Aplicada ao Trabalho de Conclusdo de Curso, no inicio do
semestre letivo. Essa divulgagao tem como objetivo orientar os estudantes na escolha do
tema e do docente orientador, de modo a garantir alinhamento entre o projeto
desenvolvido e as areas de atuacao e pesquisa dos professores do curso.

O académico devera entrar em contato com o docente a fim de convida-lo para
ser seu orientador de TCC. Durante a disciplina de Metodologia Aplicada ao Trabalho de
Conclusdao de Curso, o docente orientador de TCC acompanhara o estudante na
elaboracdo de um Projeto de Pesquisa, nas normas da ABNT. Os resultados obtidos da
execugcao deste projeto culminardo, nos semestres seguintes apds a aprovagado na
disciplina, no Trabalho de Conclusédo de Curso do estudante.

E responsabilidade do discente buscar e manter contato periédico com o
orientador, comparecer as reunides agendadas, cumprir os prazos estabelecidos e
desenvolver as atividades propostas de acordo com as orientagdes recebidas.

O TCC podera contar com coorientador, mediante anuéncia do orientador e

ciéncia da Comissao de TCC.
3.2 SOBRE O CADASTRO DO TCC:
Compete ao estudante realizar o registro do inicio do Trabalho de Conclusao de

Curso por meio do Sistema de Controle Académico (SISCAD), no campo CCND -

Trabalho de Conclusao de Curso.



Compete ao professor orientador analisar a solicitagcdo cadastrada pelo
estudante no Sistema de Controle Académico (SISCAD) e aprovar o inicio do TCC no

sistema.

Compete a Coordenacao de Curso dar ciéncia ao inicio do Trabalho de
Concluséo de Curso no Sistema de Controle Académico (SISCAD), apds a aprovagéao do

orientador.
4. ORIENTAQ()ES SOBRE O DESENVOLVIMENTO DO TCC

4.1 A REDACAO DO TCC PODE SER DAS SEGUINTES FORMAS:

O MONOGRAFIA:

Trabalho desenvolvido no formato de monografia, podendo contemplar revisao de
literatura, estudos de caso ou trabalhos experimentais, abordando temas atuais e

relevantes na area de Engenharia de Alimentos.

O ARTIGO CIENTIFICO:
Redigidos conforme normas de um periddico cientifico ou técnico da area de

Alimentos. A escolha do periddico sera feita pelo orientador de TCC.

. LIVRO ou CAPITULO DE LIVRO:
Desde que faca parte de uma proposta de livro, como autor ou organizador, com

perspectiva de publicacao.

. PATENTES:

Os pedidos de patente deverdo seguir as normas, diretrizes e procedimentos
estabelecidos pelo Nucleo de Inovagdo Tecnologica (NIT) da Agéncia de
Desenvolvimento, Inovacdo e Relagdes Internacionais da UFMS (Aginova), disponiveis
em: https://aginova.ufms.br/sobre-aginova/unidades/sepitt/propriedade-intelectual/.

Caso o trabalho envolva potencial de protecao intelectual, o académico devera
observar os procedimentos institucionais vigentes a época da solicitagdo. Apds parecer
favoravel do 6rgao competente, o Trabalho de Conclusao de Curso podera ser elaborado

no formato de relatério descritivo de invencéo.



Qualquer Trabalho de Concluséo de Curso entregue em formato distinto
“ dos indicados acima nao serao considerados e avaliados pela banca.

4.2 ESTRUTURA GERAL DO TCC

O Trabalho de Conclusao de Curso (TCC) sera elaborado a partir dos resultados
obtidos com a execugao do Projeto de Pesquisa aprovado da disciplina de Metodologia
Aplicada ao Trabalho de Concluséo de Curso. Quando redigido no formato de monografia,
o TCC devera seguir as normas vigentes da ABNT. Para os demais formatos de TCC
(vide item 4.1), deverao ser observadas as normas do periédico, da editora ou do Nucleo
de Inovacdo Tecnoldgica da Agéncia de Desenvolvimento, Inovagcdo e Relacbes

Internacionais da UFMS (NIT-Aginova/UFMS), conforme aplicavel.

“ Independentemente do formato adotado, a capa e a folha de rosto do TCC

deverao seguir os modelos apresentados nos Anexos 6 e 7 deste manual.

4.3 SOBRE O APROVEITAMENTO DE PRODUCOES ANTERIORES

O TCC podera ser proveniente de producdes técnico-cientificos produzidas

anteriormente tais como:

| - Pesquisa realizada pelo estudante no ambito de iniciagao cientifica ou em
atividades desempenhadas durante sua participagcdo em projetos de pesquisa ou
extensdo desenvolvidos por professores do Curso de Engenharia de Alimentos, desde
que as atividades de TCC impliquem na complementacdo das atividades previamente
desenvolvidas e ocorram com a anuéncia do orientador de iniciagao cientifica (ou do

projeto) e do orientador de TCC, sob a supervisao deste ultimo.

I - Estudo de caso desenvolvido no ambito de estagio curricular ou

extracurricular, desde que configure um trabalho técnico-cientifico especifico e distinto do



relatério de atividades de estagio, podendo estar relacionado as atividades realizadas no

local de estagio. Deve ser desenvolvido sob orientacdo de um docente;

lIl - Projeto desenvolvido nas disciplinas de Desenvolvimento e Marketing de Novos
Produtos ou Projetos na Industria de Alimentos Il, desde que as atividades de TCC
impliqguem na complementacdo das atividades previamente desenvolvidas e ocorram com
a anuéncia do professor responsavel pela disciplina e do orientador de TCC, sob a
supervisdao deste ultimo, e que o estudante apresente autorizagdo formal dos demais
discentes que participaram do trabalho original, quando este tiver sido realizado em grupo
(APENDICE 1).

IV— Capitulo de livro. No caso de publicagdo na forma de livro ou capitulo de livro

deve ser apresentado o ISBN ao Colegiado de Curso para apreciacao e aprovacao,

mediante requerimento do estudante e anuéncia do orientador.

V - Artigo cientifico aceito para publicagdo em periédico qualificado, desenvolvido

na area de Alimentos e durante o periodo de graduagao do estudante.

VI - Patente depositada ou concedida, resultante de atividade técnico-cientifica

desenvolvida pelo estudante durante o periodo de graduagéao.

Nas defesas de trabalhos no formato de pedido de patente o relatorio

descritivo deve ser apresentado de forma restrita a banca avaliadora, sem

participacdo do publico. Se o parecer do NIT ndo for favoravel o
académico podera redigir a matéria da invengcdo no formato de artigo

cientifico.

Caso o TCC seja desenvolvido em uma Instituicdo ou Empresa sera

obrigatéria a apresentacdo de autorizagdo do local assinada. Na

concluséo do TCC a Instituigdo devera receber copia do trabalho final.
(APENDICE 2)
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Pesquisas com acesso ao patrimbénio genético do pais ou ao
conhecimento tradicional associado ao patrimbnio genético deverdo
atender a Lei n° 13.123, de 20 de maio de 2015.

Nos casos em que o Trabalho de Conclusdo de Curso envolva pesquisa

com seres humanos ou uso de animais e haja interesse em publicagdo
cientifica dos resultados, o projeto deveré ser submetido ao Comité de Etica
em Pesquisa com Seres Humanos (CEP) e/ou & Comissédo de Etica no Uso

de Animais (CEUA), conforme aplicavel.

Independente do tipo de produgédo técnico-cientifica aproveitada pelo

estudante na elaboragdo do TCC, devem ser respeitados os formatos

aceitos para apresentagdo do mesmo (conforme consta no item 4.1).

5. ORIENTAGOES SOBRE A ENTREGA E APRESENTAGAO DO TCC

A apresentagdo oral do TCC sera aberta a comunidade universitaria (salvo
quando da defesa de relatério de invengao para pedido de patente) e tera duragao de 20
a 25 minutos.

ApOs a apresentagao, cada membro da banca avaliadora tera 15 (quinze) minutos
para arguir o candidato. Todos os académicos devem apresentar o TCC.

As defesas de TCC ocorrerdo em até 10 dias antes do ultimo dia letivo do

semestre, previsto em calendario académico da UFMS.

5.1 SOBRE A ORGANIZACAO DA DEFESA

Compete ao orientador definir, juntamente com o académico, a data, horario e
local da defesa, bem como realizar o agendamento da sala ou ambiente virtual para

apresentacgao.

Compete ao orientador encaminhar a Comissao de TCC, por e-mail, a indicagao
dos membros titulares e suplente para composigao da Banca Avaliadora do Trabalho de

Conclusao de Curso. A indicagdo devera ser realizada com antecedéncia minima de 20
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(vinte) dias da data prevista para a defesa e devera conter as seguintes informagdes:
nome completo do(a) estudante, RGA, titulo do trabalho, bem como, para todos os
membros da banca avaliadora, nome completo, e-mail, CPF e instituicdo de vinculo
(APENDICE 3).

Compete ao académico convidar os membros para composicdo da banca

avaliadora, em conjunto com o orientador.

O académico devera entregar as versdes impressas e/ou digitais do Trabalho de
Conclusao de Curso aos membros da banca avaliadora e a Comissdo de TCC com

antecedéncia minima de 15 (quinze) dias da data da defesa.

O académico devera encaminhar a Comissao de TCC, por e-mail, com
antecedéncia minima de 7 (sete) dias da defesa, as seguintes informagbes para
divulgacao publica da apresentagdo: nome do académico; foto; titulo do TCC; composigao

da banca avaliadora; data, horario e local da defesa.

Compete a Comissdao de TCC realizar a divulgacdo publica das defesas e

convidar a comunidade académica para participagao.

Compete a Comissao de TCC encaminhar ao Colegiado de Curso os

requerimentos para constituicdo das bancas avaliadoras.

Compete ao Colegiado de Curso emitir resolugado contendo o titulo do trabalho,

nome do académico e composi¢cao da banca avaliadora.
5.2 SOBRE A BANCA AVALIADORA
A Banca Avaliadora devera ser constituida pelo Colegiado de Curso, mediante

indicacdo do orientador, e composta por este, na condicdo de presidente, e por, no

minimo, mais dois membros.
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Poderdao compor a banca avaliadora membros graduados em diferentes areas do
conhecimento. O coorientador somente participa da banca avaliadora substituindo o
orientador, no caso de seu impedimento em participar.

Os membros da banca avaliadora poderdo participar presencialmente e/ou por

videoconferéncia, conforme previamente acordado com o professor orientador.

Compete ao professor orientador providenciar o documento de ata de defesa
(APENDICE 4) para registro da apresentacéo e resultado final.

Apos a realizacdo da defesa, compete ao professor orientador encaminhar a ata de
defesa devidamente assinada a Comissdo de TCC, para continuidade da tramitacdo do

processo, elaboracao dos certificados e demais procedimentos administrativos.

Compete a Comissao de TCC inserir no Sistema Eletrénico de Informagdes (SEI)

a ata de defesa e os certificados dos membros participantes da banca avaliadora.

Os componentes da Banca avaliadora fardo jus a declaragdo de presidéncia ou

participacdo em banca avaliadora, emitida pela Comissao de TCC.

5.3 AVALIACAO DO TCC

A avaliagdo do Trabalho de Conclusdao de Curso sera realizada pela Banca
Avaliadora, utilizando como referéncia o Formulario de Avaliagdo de TCC (APENDICE 5),
destinado a orientar os membros da banca avaliadora quanto aos critérios de analise do
trabalho. O formulario de avaliagao possui carater orientativo e de apoio a analise da

banca, cabendo a Banca Avaliadora emitir parecer final conclusivo.

Apoés a avaliagdo, a Banca Avaliadora emitira parecer final com um dos seguintes

resultados:

| — Aprovado;
Il - Aprovado mediante corre¢des ou;

Il — Reprovado.
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Em caso de reprovagdo, o académico devera cursar novamente o componente
curricular em outro semestre letivo.

A constatagao de plagio parcial ou total, fabricagao e/ou falsificagdo de dados, bem
como utilizagao indevida de autoria de terceiros, em qualquer etapa do desenvolvimento
do TCC, implicara reprovagao automatica do académico.

O docente orientador e/ou membros da banca avaliadora deverdo comunicar
formalmente a Comissdo de TCC e a Coordenacdo de Curso a ocorréncia das

irregularidades identificadas, acompanhada de justificativa por escrito.

5.4 SOBRE A ENTREGA DA VERSAO FINAL

Apos a aprovagao pela Banca Avaliadora, o académico devera realizar todas as
corregdes solicitadas e inserir a versao final corrigida do Trabalho de Concluséo de Curso
no Sistema de Controle Académico (SISCAD), dentro do prazo estabelecido pelo
orientador e em conformidade com o calendario académico vigente, respeitando os

prazos institucionais para conclusao e encerramento do semestre letivo.

Compete ao professor orientador verificar o atendimento das corregdes

solicitadas pela banca avaliadora e realizar a validacio final do documento no SISCAD.

Compete a Coordenagao de Curso finalizar a tramitagdo do processo no sistema,
permitindo o depdsito do trabalho no repositorio institucional e o langamento da carga

horaria cumprida.

6. CONSIDERAGOES FINAIS

Com as orientacdes deste manual para o desenvolvimento do TCC espera-se que
o académico seja o protagonista deste trabalho e consiga incorporar os aspectos
relevantes nas dimensdes técnica, politica, social, ética, cultural e de desenvolvimento

pessoal, de forma a integralizar a formagao do Engenheiro de Alimentos.
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APENDICE 1

AUTORIZACAO PARA UTILIZACAO DE TRABALHO DESENVOLVIDO EM GRUPO

Nos, abaixo assinados, académicos da disciplina:

autorizamos o(a) estudante: a

utilizar, complementar e desenvolver como Trabalho de Conclusdo de Curso o trabalho

intitulado:

originalmente desenvolvido em grupo na disciplina:

ministrada pelo(a) professor(a):

Declaramos estar cientes da utilizacdo parcial do trabalho académico previamente desenvolvido e

concordamos com seu aproveitamento para fins de elaboracdo do Trabalho de Conclusao de Curso.

O(a) professor(a) responsavel pela disciplina declara estar ciente e de acordo com a utilizagdo e

complementacdo do referido trabalho para desenvolvimento do Trabalho de Conclusdo de Curso.

Campo Grande, de de 20

Nome Assinatura

Documento editdvel disponivel em:
https://docs.google.com/document/d/1PjV02ily9HycME26mAu4Le70eHtPIPQ2/edit?usp=drive_link&ouid=1149950572
43605684980&rtpof=true&sd=true
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APENDICE 2
AUTORIZACAO DE DESENVOLVIMENTO DE TCC EM EMPRESA/INSTITUICAO

Eu, >
representante da empresa/institui¢ao:
autorizo o(a)(s) académico(a)(s):

do Curso de Engenharia de Alimentos da Universidade Federal de Mato Grosso do Sul (UFMS) a
desenvolver(em) o Trabalho de Conclusdo de Curso intitulado:

nas dependéncias desta instituigdo/empresa.

Declaro estar ciente das atividades a serem desenvolvidas e autorizo a utilizagdo das informacgdes necessarias
para elaboragdo do Trabalho de Conclusdo de Curso, respeitados os critérios de confidencialidade, quando
aplicaveis.

Declaro ainda estar ciente de que uma copia da versdo final do trabalho deverd ser disponibilizada a

instituicdo/empresa apds sua conclusao.

Campo Grande, de de 20

Nome do responsavel

Cargo/Funcgao

Assinatura

D

ocumento editavel disponivel
em:https://docs.google.com/document/d/1jPnD75Hx5dEK4aEyf7-d91em00OVEbsxD/edit?usp=sharing&ouid=11499505
7243605684980&rtpof=true&sd=true
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APENDICE 3

REQUERIMENTO DE COMPOSICAO DE BANCA AVALIADORA
CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

A Comissdo de Trabalho de Conclusdo de Curso do Curso de Engenharia de Alimentos — UFMS

Eu, Prof.(a) Dr.(a) , orientador(a) do Trabalho de
Conclusao de Curso intitulado:

venho solicitar a constituicdo da Banca Avaliadora para defesa do referido trabalho.

Dados do(a)(s) académico(a)(s):
Nome completo e
RGA

Composi¢ao sugerida da banca:
Presidente (Orientador)

Nome:
E-mail:
CPF:
Instituigao:

Membro Titular 1
Nome:
E-mail:
CPF:
Instituigdo:

Membro Titular 2
Nome:
E-mail:
CPF:
Instituicao:

Membro Suplente
Nome:
E-mail:
CPF:
Instituigao:

Campo Grande, de de 20

Assinatura do(a) orientador(a)

Documento editavel disponivel em:
https://docs.google.com/document/d/1D04noUCDhZ4UrT8Pp5X2cGw4FxT-fexo/edit?usp=drive_link&ouid=
114995057243605684980&rtpof=true&sd=true
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APENDICE 4
ATA DE APRESENTACAO DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Aos dias do més de do ano de , as
, na sala sob a presidéncia do(a)

professor(a)
com a participagdo de
e

reuniu-se a banca de defesa de Trabalho de Conclusio de Curso de

b

matricula , discente (s) do curso de

Engenharia de Alimentos da Universidade Federal de Mato Grosso do Sul (UFMS). O trabalho

intitulado

foi ( ) Aprovado ( ) Aprovado com corregdes ()

Reprovado. Para constar, foi lavrada a presente ata que depois de lida e aprovada, vai assinada

pelos membros da banca examinadora.

Alteragdes requeridas pela banca na modalidade “Aprovado mediante corre¢des”:

Documento editavel disponivel em:
https://docs.google.com/document/d/1diCP7k_SkogHG8Kp8IVMN4n5i7hP0zvV/edit?usp=drive_link&ouid=1
14995057243605684980&rtpof=true&sd=true



18

Nada mais havendo a tratar foi encerrada a sessdo, da qual foi lavrada a presente ata, e assinada

pelos presentes

Campo Grande, de de

Prof(a). (Presidente)
Universidade Federal de Mato Grosso do Sul (UFMS) — Curso de Engenharia de Alimentos

Prof (a). (Membro)
Instituigao:

Prof (a). (Membro)
Instituigdo:

Prof (a). (Membro)
Instituicdo:

Nome do académico:

Nome do académico:

Documento editavel disponivel em:
https://docs.google.com/document/d/1diCP7k_SkogHG8Kp8IVMN4n5i7hP0zvV/edit?usp=drive_link&ouid=11499505
7243605684980&rtpof=true&sd=true
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APENDICE 5

FORMULARIO DE AVALIAGAO DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Estudante:

Professor orientador:

Titulo do TCC:

Nome do(a) avaliador(a):

Orientagdes:
- O tempo de apresentacdo do estudante ¢ de 20 a 25 minutos.
- Cada membro da banca tem 15 minutos para arguicao.

Trabalho escrito Valor Nota
O estudo ¢é relevante para a area de Alimentos? 0-0,6
Titulo é conciso e representativo? 0-0,6
Resumo ¢ representativo de todo o trabalho? 0-0,6
A introducao foi redigida de forma adequada ao tema do trabalho? 0-1,0
Os objetivos sdo claros e coerentes? 0-0,6
Metodologia ¢ claramente adequada e permite reprodutibilidade? 0-1,0
Os resultados e discussdo estdo coerentes e adequados? 0-1,0
As conclusdes sdo claras e estdo relacionadas ao(s) objetivo(s)? 0-0,5
Referéncias sdo pertinentes ao tema e citadas conforme as normas? 0-0,5
Soma 1 6.4
Apresentacio oral Valor Nota
Foi utilizada linguagem técnica / formal? 0-1,0
O material da apresentagdo estd completo, organizado ¢ atrativo? 0-1,0
O estudante demonstrou postura / dominio ao responder aos questionamentos? 0-0,6
Duragdo adequada (20 a 25 minutos) 0-0,5
O trabalho foi entregue para a banca com (min.) 7 dias de antecedéncia? 0-0,5
Soma 2 3.6
Nota final 0-10,0

Assinatura do(a) avaliador(a)

Documento editavel disponivel em:
https://docs.google.com/document/d/1M-ygEe7jFUjpb-aXxzih_UWAN77Cc7x8/edit?usp=drive_link&ouid=11499505
7243605684980&rtpof=true&sd=true



APENDICE 6
MODELO DE CAPA

Universidade Federal de Mato Grosso do Sul
Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas, Alimentos e Mutrigdo (FACFAN)

Curso de Engenharia de Alimentos

Mome do aluno

TITULO DO TCC

Campo Grande - 20

20



APENDICE 7

MODELO DE FOLHA DE ROSTO

Nome do aluno

TiTULO DO TCC

Trabalho de Conclusdo de Curso apresentado
ao Curso de Engenharia de Alimentos da
Universidade Federal do Mato Grosso do Sul
como parte das exigéncias para a ablengio
do titulo de Bacharel em Engenharia de
Alimentos.

Prof (a) Orientador{a);

Campo Grande - 20

21
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APENDICE 8
FLUXOGRAMA COMPLETO DO PROCESSO DE TCC

Fluxograma descritivo contendo todos os agentes envolvidos no processo de Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) e suas respectivas atribuigoes,

organizadas em ordem cronoldgica do inicio ao encerramento do processo.

~ FLUXOGRAMA COMPLETO DO PROCESSO DE TCC =

Etapas e atribui¢cdes dos agentes envolvidos no Trabalho de Conclusdo de Curso

i
% \ - - . COLEGIADO /_
S ETAPA % ESTUDANTE & ORIENTADOR %9 comissko DE e _ COORDENACAO

Entrar em contato com
orientador e definir

Definir cronograma e Divulgar linhas de pesquisa Colegiado aprova orientadores

orientagdes iniciais. e orientadores disponiveis. externos ao quadro permanente.

Escolha do
o orientador %g

e Cadastro do g
TCC
Desenvolvimento

0 do TCC ]{L

Aproveitamento de
producdes anteriores

Defini¢do da
banca &
Organizagio mimd
0 da defesa
Defesa do ﬁ
TCC
0 Avaliagao
o Pés-defesa D
@ Entrega final @)

p

B 4

tema do TCC.

Cadastrar CCND - TCC
no SISCAD.

Desenvolver
o trabalho.

Solicitar aproveitamento
de artigo, livro, patente

ou trabalho anterior.

Convidar membros em
conjunte com orientador.

Enviar exemplares do TCC
e dados para divulgagao.

Apresentar o TCC.

Realizar corregoes
solicitadas.

Inserir versdo final
corrigida no SISCAD.

Trabalho conjunto, conhecimento que transformal

Analisar e aprovar cadastro

da CCND no Siscad.

Acompanhar e orientar
o desenvolvimento.

Emitir anuéncia para
solicitagdo.

Definir data/local da defesa
e indicar banca.

Providenciar ata e
organizar defesa.

Presidir banca
avaliadora.

Participar da avaliaggo e
banca emite parecer de
aprovagio ou reprovagio.

Encaminhar ata assinada

a Comissao de TCC.

Validar verséo final

no SISCAD.

Orientar estudantes sobre
procedimentos e prazos.

Receber documentagao e
encaminhar ao Colegiado.

Receber indicagdo da banca e
encaminhar ao colegiado.

Divulgar defesa a
comunidade académica.

Emitir certificados e
inserir documentos no SEI.

Encaminhar documentacéo
final.

Cada etapa é essencial para a construgdo de um TCC de qualidade.

Coordenagio da ciéncia ao
inicio da CCND no SISCAD.

Colegiado aprecia e
aprova solicitagdes.

Colegiado aprova composicio
da banca e emite resolugéo.

Coordenagio finaliza
tramitagdo no SISCAD.
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Comissao de TCC

CURSO ENGENHARIA DE ALIMENTOS



